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DIRECTORA GENERAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA COMO “DIF
JALISCO” Y, POR LA OTRA PARTE, LA EMPRESA GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S.A. DE C.V,,
REPRESENTADA POR LA LIC. SAGRARIO ANAHY SANCHEZ VALDEZ, EN SU CARACTER
DE APODERADA LEGAL, A QUIEN PARA LOS EFECTOS DEL PRESENTE SE LE
IDENTIFICARA COMO “EL PROVEEDOR™; LOS CUALES ACUERDAN CELEBRAR EL
PRESENTE CONTRATO AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES:

1. Declara “DIF JALISCO?”, a través de sy representante:

A) Que es un organismo publico descentralizado, con personaiidad juridica y patrimonio propio,
de conformidad al Codigo de Asistencia Social, al tenor del Decreto numero 17002 del H.
Congreso del Estado, publicado en el Periédico Oficial “El Estado de Jalisco” con fecha 15
de ehero de 1998,

Que es una de las principaies Instituciones de Asistencia Social en el Estado de Jalisco y
que entre sus funciones se encuentran la de promover y prestar servicios de asistencia
social, apoyar el desarrollo infegral de la persona, de la familia ¥ la comunidad, asf como
celebrar convenios, contratos y actos juridicos que sean indispensables para el cumplimiento
de sus objetivos, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 18 fracciones | y ll, y demas
relativos y aplicables dsl Cédigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco.

)

Que la que suscribe, Mtra. Consuelo def Rosario Gonzélez Jiménez, en mi caracter de
Directora General acorde al nombramiento otorgado por la Presidenta de Ia Junta de
Gobierno de! Organismo, Mtra. Lorena Jassibe Arriaga Rosa, previo acuerdo con el C,
Gobernador Constitucional del Estado de Jalisco, Mtro. Jorge Aristoteles Sandoval Diaz,
cuento con facultades suficientes para representar al Crganismo Estatal y celebrar
convenios, contratos y actos juridicos, las cuales a la fecha no me han sido modificadas ni
restringidas en alguno de sus términos, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 32,
fracciones V y VI, y demas relativos y aplicables del ordenamiento legal en cita.

Que para el cumplimiento de sus funciones y con el fin de dar seguimiento a sus programas
asistenciales de ayuda alimentaria a Ia poblacién vulnerable en el Estado, y en virtud de las
solicitudes de compra CPAREQ-2015-01-00038, CPAREQ-2015-01-00041, CPAREQ-2015-
01-000486, CPAREQ-2015-01-00007, CPAREQ-2015-01-00008, CPAREQ-2015-01-00047,
CPAREQ-2015-01-00001, CPAREQ-2015-01-00135, CPAREQ-2015-01-00133, CPAREQ-
2015-01-00131, CPAREQ-2015-01-00022, CPAREQ-2015-01-00150, se ilevd a cabo la
Licitacion Pablica Local nimero 36/2014 ‘ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE
DESPENSAS, DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL
SISTEMA DIF JALISCO” en la que participaron diversos proveedores, por lo que una vez
analizadas sus propuestas técnicas y econdmicas, con base al cuadro comparativo de
ofertas econdimicas, la Comision de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno el Estado
de Jalisco determing adjudicar ia presente operacién a “EL PROVEEDOR?”, pues fue quien
presentd mejor oferta.

=

| ,

E} En virtud de-lo-anterior y de acuerdo a lo estipulado en las bases de dicho proceso licitatorio
y en los pedidos CPA\Q )-2015-01-00075, CPAQC-2015-01-00076, CPAOC-2015-01-00077,
CPAOC-2015-01 -00078,  CPAOC-2015-01-00079, CPAOC-2015-01-00080, CPAOC-2015.
01-06081, CPAQC-2015-01-00082, CPAQC-2015-01-00083, CPAQC-2015-01-00084,

CPAOC—2015-O1-000"85, CPAOC-2015-01-00086, asi como en gl pedido pendiente de
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elaborar, segin el memorando DC-002/15 de fecha 09 de enero de 2015, derivado por et
Jefe de! Departamento de Compras de la Direccion de Recursos Materiales del Organismo
Estatal, correspondiente a la partida 13 en relacion a las 120,000 despensas para el
programa Estrategia de "Mujeres Avanzado” por el monto de $1 3'504,800.00, segin acta de
adjudicacion y en los términos asi expedidos por el Departamento de Compras, es que “DIF
JALISCO” tiene interés en celebrar el presente contrato.

2.- Declara “EL PROVEEDOR?”, a través de su representante:

A) Que ia sociedad se encuentra debida y legalmente constituida segun consta en la escritura
publica nimero 12480 doce mil cuatrocientos ochenta, de fecha 03 tres da Febrero de 1997,
mil novecientos noventa y siele, pasada ante la fe del Notaric Publico Suplente Adscrito y
Asociado Nimero 01 uno de Zapopan, Lic. José lsmael Toledo Lépez y que se encuentra
registrada e inscrita en el Registro Publico de Comercio, con fecha 14 de Febrero de 1997,
bajo inscripcion 79-80 tomo 629, libro primero del Registro Pablico de la Propiedad y de
Comercio en ésta ciudad. Que su Registro Federal de Contribuyentes es G/V.970203-L.51.

B) Que tiene como actividad principal la produccién, compra, venta, comision mercantil,
representacion, distribucién, transportacion, almacenamiento, comercializacién, magquila,
importacion y exportacion de toda clase de productos alimenticios, semillas y granos; la
fabricacion de maquinaria y empaque de productos alimenticios, asi como su impertacion y
exportacion, servicios de mantenimiento y maquila de los mismos. e

C} Que la que suscribe, LIC. SAGRARIO ANAHY SANCHEZ VALDEZ, SOy apoderégg legal y
cuento con facultades suficientes para suscribir el presente contrato, segun cphsta en la

KD escritura publica ndmero 16,102 dieciséis mil ciento dos, de fecha 22 de noviembre?del 2010,
Ao pasada ante la fe del Notario Publico numero 35 de Zapopan, Jalisco, Lic. PablatGonzélez
[ Vazquez. Las facultades otorgadas, a la fecha no me han sido revocadas ni modi ‘;j.;:adas en
N ninguno de sus términos. . f:*

D) Para los efectos del presente contrato, sefiala como domicilio la finca ubicadgj’_fa la calle
Ejido ndmero 300, de la colonia La Venta del Astillero, en Zapopan, Jalisco.

. ¥
i
3.- Por lo anterior, los contratantes sefialan que es su deseo celebrar el presente cggtrato, de
conformidad a las siguientes: o

CLAUSULAS
CONSENTIMIENTO

PRIMERA.- Los contratantes manifiestan que comparecen a este acto en plenitud de facultades, de
manera libre y espontanea y que las clausulas que a continuacion se detallan constituyen la
expresion fiel de su voluntad sin reservas y que conocen la trascendencia y efectos legales de su

firma.
OBJETO
VN&- b SEGUNDA.- Manifiesta “DIF JALISCO” que es su deseo adquirir las despensas y desayunos
/' escolares que se sefialan a continuacién, cuyas caracter(sficas y especificaciones se encuentran

descritas en los ANEXOS del A al M, y que contienen los productos alimentarios ahi sefalados,
respectivameni€, con 13g caracteristicas y especificaciones descritas, tanto en los ANEXOS def 1A
al 1Z como del 1AAA AW, cuyo anexos de referencia se adjuntan a este contrato formando parte
integral del mismo 002 sfa'la letra se transcribiesen al presente instrumento juridico.

. / /
e ' /
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Dichos productos alimentarios se deberan entregar conforme a las cantidades, horarios, lugares y
fechas sefaladas en los correspondientes Calendarios de Entregas (ANEXO 8 Y PARTIDA 8 ANEXO 1}
vinculados a las Bases de la Licitacién Publica Local nimero 36/2014 "ALIMENTOS PARA EL
PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA
EL SISTEMA DIF JALISCO” v en atencién a los domicilios de los DIF Municipales indicados en el
ANEXO 71, los cuales se adjuntan a este contrato formando parte integral del mismo como si a la
letra se transcribiesen al presente instrumento juridico, en los términos que se describen a
continuacion, conforme a la propuesta y cotizacién reatizada por “EL PROVEEDOR”™:

CPAGC2075-
PEDIDO | ™ 0, 00075
PRECIO PREGID
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION e TorAL |
3 §03,020 | DESPENSA conforme al ANEXG B §112.54 | $90'394.378.80

PAQUETES | 803,220 Despensas PAAD [Famitas Avanzando DESPENSA PAAD) con
10 productos, armadas en cajas con Jas siquientes medidas: 37.5 cm dg
largo x 20.5 om de ancho y 22.0 em de alto, con resistencia de 29 ECT,
tipo de corrugado "C" LB (Lanier blanco), con la densidad necesaria para
soportar el confenido dg todos los producios. EY disefio serd impreso a
color con 108 logotipos gue serdn enfregados af proveedor,

Los productos son los siguisnies:

Acaife de maiz 500 ml. {1 bofella) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1D
Avana on hojusla 1 Kg (1 Pag.} ANEXOD 1G
Alin en agua, mass drenada 100 g (1 pieza) ANEXO 1C
Cereal de trigo nflado infegral forfifcado 250 (1 paq) ANEXO 1AB
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (1 Pag.) ANEXC 1T
Lenfeja chica 500 g (1 Pag,) ANEXO 1M
Pasfa para sopa con fibra 200 g (1 Pag.) ANEXO 1R
Friel 500 g {1 Pag.} ANEXO 10
frijol 1 Kg (1 Pag.} ANEXO 1P

Seran enfregadas por el mismo proveedor en kg domicifios ubicados en
los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las canfidades
fechas y lugares sefialados en ef calendario adjunfo.

El provesdor ser responsable de:

1. Asignar un espacio fisice delimilado e identificado, para el armado y
empacado de los alimentos de ios Programas Aflimentarios def Skstema
DIF Jalisco, con apego a fodo lo establecido en e NOM-251 -SSAT-2009.
Denlro de las instalaciones del provesdor se flevara & caho las siguientes
mediciones y conlroles operacionales para asegural g cafidad y fa
inocuidad del alimento en esta parte def Proceso;

Bithcora de Recepeion de Alimentos.

Regisiros Ue los iempos de almacenamiento de fos alimentas.
Identificacién de bs paquetes alimentarios de acuerdo al Programa
Alimentario. '
Trezabilidad y Rastreabilidad documental de Jos alimentos que recibe e/
empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alitmentarios segin corespondan fos instmos.
Registros da Armedo diario.

Reglstros de canfidades y fachas de distribucion de paqueles alimentarios
a municipios,

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retirg).

E/ provesdor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de
fos producios fransportados a los manicipios, por el seré comesponsable
por los daitos fisicos que por fa fransportacion y manipulacion sulran.

El proveedor parficioanis en conjunto con personal de la CONVOCANTE
derivade-de~\a Dieccion do Seguridad Alimentaria a través del
Departamento e Asegura’aiento de Ia Calidad recibirén los producios
-alimenticios mydianle ef formalo  DJ-SA-SG-RE-54 informe Digrio de
inspeccion de Mliignto a Enlregar al Distribuidor, en of cual se verifica el
cumplimignio/con,

Condicion 4 fisigas ,y fimpieza de fos vehiculos.

Empaques’ y besosde los producios.
Certilicatio dg Cafidad en concordan cia con Lofe y Caducidac.
e bad
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| Cantitades & entregar,
Condiciones fisicas generales dal producto.
£n case de que se defecle & la enirega hacha por ef proveedor de
afimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerifo a ia
Calidad, el PROVEEDOR serd responsable de comunicar a ia
CONVOCANTE a iravés def Departamento de Aseguramiento de Ia
Calidad y af Proveedor de alimento de lz CONVOCANTE, ademas lendrs
fa obfigacion de informar del aconfesimienfo via oficial en un fapso no
mayor a 2 dias habiles.
Presentara un anélisls de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO ¥ los conircies
implemenlados para que no ccuren desviaciones al proceso {seran
evidencia documental).
£l proveedor deberd reemplazar ef alimento y/o paquefes alimentarios que
resullen dafados, siendo que fafes mermas comrerén a su cango.
NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS ¥ LUGARES
SENALADOS EN LOS CALENDARICS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO S/ A4 LA LETRA SE
TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTC JURIDICO.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33
AREA: ORIENTACION ALIMENTARIA (PAAD)

TOTAL | $90°394,378.80

CPADC-2015-
PEDIDO | ™44 00076
PRECIO PRECIO
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
1 300,120 DESPENSA conforme al ANEXO A $46.59 $13°982,590.80
ng PAQUETES | 300,720 Despensas. Nulicin extrasscolar  (Nifiez  Avanzando
DOTACIONES PROALIMNE) con 4 produclos, armadas en cajas con las
G siguientes medidas: 23 cm de largo x 19 cm de ancho y 12.5 cm de allo,
gy con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C* LB (lanier blanco), con la
il densidad necesaria para soportar &l contenido de todos fos produclos. £
N disefio ser§ impreso a color con los ogolipos que serén emfregados al
provesdor.

Los productos son fos siguienles:
Harina de Maiz Nixlemalizada 1 Kg (1 pag)  ANEXO 1T

Lenigja chica 500 g (1 pag.) ANEXO 1M
Frijol 500 g (1 pag.) ANEXC 1C
Avena en hojuela 1 Kg (1 pag.) ANEXO 1G

Serdn entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ublcados en
fos 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades
fechas y kigares sefalados en el calendario adjunio.

El provesdor seré responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimftado e identificado, para el srmado ¥
empacado de fos alimenlos de los Programas Alimenlarios dei Sistema
DIF Jalisco, con apego a fodo lo eslablecido en fa NOM-251-8SA1-2009.
Dentro de fas inslalaciones dsl provesdor se llevara a cabo las Siguienfes
madiciones y cordroles operaclonales para asequrar la calidad ¥y Ia
inocuidad del alimento en esta parte dsl proceso:

Bitacora de Recepcion de Afimentos.

Regisiros ds los tiempos de almacenamiento de los afimentos,
Identificacion de jos paquefes alimentarios de acuerdo af Programa
" 1 Alimentario,

Trazabilidad y Rasireabilided documental de fos alimentos que recibe el
ampacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado,

. Armado de paquetes alimentarios segin comrespondan 158 insumos,

- Regisiros de Armado diario.

Regis!roﬁ'de-ganﬁdades ¥ fechas de distribugitn de paqueles alimentarios
- & municipios. .. /

/" - Plen de Contingencia Ailmentaria (Plan de Retiro).
A El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de
,// g S los producios fransporfados & los municipios, por eflo serd comesponsable
- ' - _Lporlus dafios fisicos que per Iz fransportacion ¥ manipulacibn sufran,

E Av. Alcslde No, 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalzjara, Jalisco, México
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r £l proveedor parficipante en conjiinio con personal de Ja CONVOCANTE T
deivade de la Direccion de Seguridad  Alimentaria a fravés del

Depariamento de Assquramienio de ja Calidad recibidn los prodictos
alimenticios medianie el formalo DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de
Inspeteion de Alimento a Entregar al Distribuidor, en ef cual se verifics e
cumplimignto con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehicilos.

Empaques y peses de los productos.

Certificado de Calidsd en concordancia con Lofe v Cadutidad.

Canlidades a entragar,

Condiciones fistcas generales def producto.

En caso de que se defecte a Iz enirega hecha por ef provesdor de
alimenlos de la CONVOCANTE prodicto con cualgiier demerito 8 Ja
Calidad, e FROVEEDOR sers responsable de comunicar a fa
CONVOCANTE & través def Departamento de Aseguramisnio de Ja
Calidad y al Proveedor de alimento da fa CONVOCANTE, ademas tendré
la obligacitn de informar dal acontecimianto via oficial en un lapso no
mayor 8 2 dias habiles.

Presentaré un andlisis de proceso donde se fengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y Jos comiroles
implementados para que no ocurarn desviaciones al proceso {serén
evidencia documsnia).

El proveador deberd resmplazar ef alimento Wo paquetes alimenfarios quo
rosulfen dafiados, siendo que {ales mermas COITern a su cargo.

NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS ¥ LUGARES
SEMALADOS EN 1OS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO SI A LA LETRA SE
TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO,

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERA L, RAMO 33

AREA: NUTRICION EXTRA E SCOLAR (PROALIMNE}

TOTAL | $13'982,590.80

2015

CPAGE-2075.
PEDIDO | ™01 So077 T
PRECID PRECIO
PARTIDA| CANTIDAD DESCRIPCION Uy o
3 15,000 | DESPENSA conforme al ANEXG G $167.76 1 $3550,680.00

PAQUETES | 8000 Despensas. PAAD 7ONA INDIGENA  (Famifias  avanzando
DESPENSA PAAD NORTE) con 13 produclos, armadas en bolsa de
camisela iransparente 30 x 60 cm (180 + 20 gauges) con ef disefio
impresc @ color en s bolsa, con Ja densidad necesaria para soporfar ef
contenido de fodes fos prodiucios. Se colocardn 3 bofsas dentro de un
costal de rafia {polipropilana) con una dimensitn de 54 x 160 ¢m, cerado y
cosito & maquing con densidad necesaria para soportar 3 despensas, y
el disefio impreso a color en el costal con s logolipos que serén
enfregados al provsedor,

Los productos son los siquisnias;

Acefte de maiz 1 botelta (500 ml) T bofelia ANEXO 1A

Atroz blanco 1 Kg (1 Paq,) ANEXQ 1D
Atin en agua masa drenads 100 g {2 piezas} ANEXOQ 1C
Avena en hojusla 1 Kg {1 Pag,) ANEXO 1G
Azifcar estandar (500 ¢) (1 Paq) ANEXQ {Z

Cereal de trigo inflado integral 250 g(1paq) ANEXO 1AC
Harina gde Maiz Nixtsmalizada 1 Kg(3Pag) ANEXO 1T
Pasta para sopa con fibra 200 g (3 pag,) ANEXO 1R

Friol 500g (1 Pag,) ANEXO 10
Frijol 1 Kg (2 pag.) ANEXQ 1P
Lanitsja chica 500 g (1 pag,) ANEXOD 1M
Garbanzo.506g~{ pag. ANEXQ 1L
Maiz bignco 1 Kito 1 Pag.) ANEXO 1N

Seran enfregadas/por gI migmo proveedor en log domicifos ubicados en
fag zonas intigeffas fosimunicipios de Mezguitic y Bolafos del esfado
de Jaliseo de nforﬁ;i ad @ las canfidades fechas y lugares sefalados en
el calendario, ddjuntd.

Ei proveeddr sers rf ponsable de:

: g | Aw;é;ica}age«m/;_ 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
FAT YEEEY s Guadalajsra, Jalisco, México
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1. Asignar un espacic fisico delimilado e ideniificado, para ef armado ¥
empacado de los alimentos de los Programas Alimentarics del Sistema
DIF Jalisco, con apego a todc lo establecido en fa NOM-251-SSA1-2009.
Deniro de las Instalaciones del proveedor se lievara a cabo fas Siguienites
mediciones y controles operacionales para asegurar I8 cafidad y la
Inocuidad def alimento en esfa parte del proceso:

Bitécora de Recepcion de Aimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
identificacién de los paquelss alimentarios de acuerde al Programa
Alimentarig,

Trazabilidad y Rastreabilidad documeniat de los alimenios que recibe ef
empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquefes alimentarios segiin comespondan Ios insumos.
Regisiros de Armado diario.

Regisiros de canlidadas y fachas de dishibusién de paquetes alimentarios
a municipios.

Fian de Contingencia Alimentaria {Plan de Reliro).

Ef proveedor seré responsable de PRESERVAR las condicionss fisicas de
Ios producios Iransportados a los municipios, por eflo serg cofresponsable
f£or fos dafios fisicos que por la transporiacién y manipulacién sufran.

Ef proveedor pardisipante en conjunfo con personal de la CONVOCANTE
dorivadc de fa Direscibn de Seguridad Alimentarla a través def
Deparlamento da Aseguramianio de la Calidad recibién Ios productos
alimenticios mediante ef formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Disrlo de
Inspeccion de Alimento a Entregar al Distribuidor, en &l cual se verifica el
cumplimianio con:

Condiciones fisicas y impieza de los vehleulos.

Empaques y pesos da los producios.

Cerifficado de Calidad en concordancia con Lofe y Caducidad,

Canlidades a entregar,

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se delocle a fa enfrega heche por ef proveedor de
alimentos de fa CONVOCANTE producio con cualquier demerito a fa
Calidad, el PROVEEDOR serd responsable de comunicar a fa
CONVOCANTE & fravés del Departamenio de Aseguramisnfo de Ja
Calidad y al Provesdor de alimento de fla CONVOCANTE, ademas lendrd
fa obligacion do informar del aconfecimiento via oficial en un lapse no
mayor a 2 dias hébiles.

FPresentard un andlisis de proceso donde se fengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESC DE ARMADO y los confroles
implementados para que no ocuman desviaciones al procese (serén
evidencia documental).

El proveedor deberé reemplazar ef alimenta y/o paqustes alimentarios que

restiften dafiados, siendo que feles mermas comeran a $u cargo.

NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADOS EN LOS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO S/ A LA LETRA SE
TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO. :
FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33
AREA: ORIENTACION ALIMENTARIA (PAAD Zona Indfgena)

TOTAL $3'559,680.00
CPADC-2015-
PEDIDO 1 ™41 00078
PRECIO PRECIO
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPGION UNITARIO TOTAL
4 3,660 DESPENSA conforme al ANEXO D $168.46 $616,563.60
PAQUETES | Degpensas TRABAJO SOCIAL GPERATIVO (Famiies avanzando

| om de-altura, con résistencia de 29 ECT, fipo de corugado *C" LB {fanier

DESPENSA TRABAJO SOCIAL) con 12 productos, armadas  en cajas

corrlas slguighies medidas: 32.5 ¢ de farge x 25.0 cm de ancho y 27.0

blanca), can fa dens."dad necesaria para sopertar ef confenido de fodos los
productos. Ef disefio serd impreso a color con fos logolipos que serén

eniregados al proveedor.

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.E 44270
Guadalajara, Jalisco, México

+ 01 (33) 3030 3800/ 4600 + 01 800 3000 343
sisternadif jalisco.gob,mx
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Los productos son os siguientes:

Acelle dg maiz 1 Liito (1 botela) ANEXO 1B
Arroz bianco 1 Kito (1 pag.) ANEXC 1D
Atiin en agua masa drenada 100 g (2 pigzas) ANEXO 1C
Avena en hojuseta 500g (1 pag, J ANEXO 1F
Cereal de trigo Inflado infegral 250 {1 pag.,} ANEXD 1AC
Harina de Majz Nixtamalizada 1 Kip {1pag) ANEXO 1T
Lenteja chica 500 g (1 peq) ANEXQO 1M
Pasta para sopa 2004 (3 pag.) ANEXQ 14
Frijol 1 Kito (1 pag.} ANEXQ 1P
Gallela ort forma de animalio 500 g {1pag) ANEXO 1V
Polvo para preparar gelatina de sabor 35 g (2 sobres) ANEXD 1X
Fécuia de maiz de sabor 47 9 (2 sobres) ANEX(Q 1Y
Serdn enlregadas por ef mismo proveedor en el domicilio indicado de
conformidad en fas cantidades fechas ¥ higares sehalados en el calendario

adjunto,

£ proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisice delimitado e idenfificado, para el armedo ¥
empasado de fos alimentos de s Programas Alimentarios del Sistema
DIF Jalisco, con apego a fodo lo establecido en fa NOM-251-55A1-2009.
Denfro de fas instslaciones def proveedor se flevara a cabo las siguientes
medicionss y confroles operacionales para asegurar I3 calidad y Ia
inocuidad def alimento en esla parte def proceso:

Bitacora de Recepcidn de Alimentos,

Ragistros de {os lismpos de almacenamiento e fos alimenos.
Idenfificacion de Ing pagueles alimentarios de acuerdo & Progrema
Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de Ios alimentos que recibe ef
‘empacatlor, ’

Sistema PEPS documentado y aplicado,

Armado ds paquetes alimentarios segiin comrespondan los insumos,
Registros de Armado diaric,

Registros de canfidades v fochas de distribucion de paguestes alimentarios
a municipios,

Fian de Contingencia Amentaria (Plan de Reirg).

El proveedor seré responsable de PRESERVAR fas condiciones fisicas de
los productos transportados a los municipios, por elo seré corresponsable
por fos dafios fisicos qua por fa transporiacibn y maniptiecitn stfran,

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE
derivado de la Direccitn de Sequridad Alimentaria a fravés def
Deparlamento de Aseguramienio de ja Calidad recibirdn los productos
alimenticios mediante ¢! formalp DJ-5A-SG-RE-54 informe Diario de
Inspeccion de Alimento a Enlregar al Distribuidor, en ef cual se verilica ef
cumplimianto con:

Condiciones fisicas y fimpieza de los vehiculos,

Empaques y pesos da los produclos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Canlidades a enfregar.

Condiciones fisicas generales det producio.

En caso de que se defecis a fa entrega hecha por ef proveedor de
alimentos de fa CONVOCANTE produclo con cualquier demerifo a Ja
Calidad, o PROVEEDOR sera responsable de comumicar a la
CONVOCANTE a fravés def Depariamento de Asequramisnto de ja
Calitad y af Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademés fendrs
fa obligacitn de informar del acomecimiento vig oficiat en un lapso no
mayor a 2 dias habifes.

Fresenfaré un anslisis de procesc donde se tengan ldentificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESC DE ARMADQ y oz controfes
implemeniados para que no ocurran desviaciones al proceso (seran
evidencia dogumental). -

El proveedor débers ree p!azarel alimento yo paguetes alimentarios que
resuilen dafados,|siendd que tales mermas COMeran a su cargo.

Fecha de-aclualz ci;in: 15 do Agosio de 2013 V.01 Cidigo:
DJS-SA-SG-RE4S |/

SENALADOS EN LOS CALENDAR

NOTA; DEBERAN SER ENTREGAD?S CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS v LUGARES
0S DE ENTREGAS QUF SE ADJUNTAN AL PRESENTE

.

CONTRATD FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO S/ A LA LETRA SE

Av. Alcatde No. 1220, Cal. Miraflores, C.P 44270
Guadalajara, Jalisco, México

+01{33) 3030 3800/ 4600 - 01 800 3000 343
sistermadil jalisco.gob.mx
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TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33
AREA; TRABAJC SOCIAL OPERATIVO

TOTAL $616,563.60

CPAQOC-2015-
PEDIDO | ™ 41.00079
PRECIO PRECIO
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
5 4,250 DESPENSA conforme al ANEXO E $168.46 $715,955.00
PAQUETES | 4,250 Despensas TRABAJO SOCIAL PROYECTO CONTIGO DIF
(Familias avanzando DESPENSA CONTIGO DIF) con 12 productos,
| armadas en cajas conlas siguientes medidas: 32.5 cm de largo x 25.0
em de ancho y 27.0 cm de altura, con resisiencia de 29 ECT, fio de
corrugado “C* LB (lanier blanco), con la densidad necesaria para soportar
el contenido de fodos fos producics. E1 disedo sers impresc a color con fos
fogolipos que serén enfregados af proveedor.
Los produclos son los siguienfes:
Acsile de maiz 1 Litro (1 botella) ANEXG 1B
Arroz blanco 1 Kilo (1 pag.) ANEXC 1D
Alin en agua masa drenada 100 g (2 pigzas) ANEXO 1C
Avena en hojuela 500 (1 pag.} ANEXD 1F
Cereal de frige inflado infegral 250 g {1 pag.} ANEXQ 1AC
Harina ds Malz Nistaraalizada 1 Kity (1 paq.) ANEXO 1T
Lentefa chica 500 g {1 paq.) ANEXO 1M
Pasta para sopa 200 ¢ (3 paq.) ANEXQ 1Q
Frijol 1 Kilo {1 pag.) ANEXQ 1P
Gallota on forma de animalto 500g (1 paq.) ANEXO 1V
m Polvo para preparar gefatina de sabor 35 g (2 sobres) ANEXO 11X
Fecula de malz de sabor 47 g (2 sobres) ANEXO 1Y
Serén enfregadas por ef mismo proveedor en ef domicitio ingicads de
(:; j conformidad en fas canfidades fechas y Jugares sefialados en ef calendario
adjunio.
(Y ‘g £ proveedor seré responsable de:
1. Asignar un gspacio fisico delimitado e ientificado, para ef armado y
empacado de fos afimenfos de los Programas Alimentarios del Sisfema
DIF Jalisco, con apego a odo lo establecido en la NOM-251-§541-2009,
Deniro de fas inslalaciones del proveedor se flevara a cabo las siguienies
mediciones y conlroles operacionales para asegurar fa calidad y fa
inocuidad del alimenlo en esta parle del proceso:
Bilscora de Recepeion de Alimentos.
Regisfros de los tiempos de almacenamisnic de los alimenios,
Identificacion de fos paqueles alimentarios de acuerdo al Programa
Alimentario.
Trazabilidad y Raslreabilidad documental de los afimentos que recibe ef
elmpacador,
Sistema PEPS documentado y aplicado.
Armado de paqustes alimentarios segin corespondan Ios insumos.
Registros de Armado diario,
Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquefes afimentarios
a municipios.
Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Refiro).
Ef proveedor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de
fos productos transportados a fos municipios, por effo serd corresponsable
por ios dafios flsicos que por la transportacion y maniputacion sufran.
. El proveedor pariicipante en conjunto con perscnal de fa CONVOCANTE
w e denvado de Ia Direccion de Seguridad Alimentaria a través def
S X Departamento de Aseguramisnfo de la Calidad recibiran los productos
/}'* afimenticios mediante ¢ formato DJ-SA-SG-RE-54 informe Diario de
’ . - Inspet ﬁbn de/lhmenro a Enlregar &l Distribuidor, en el cual se verifica el
: cumplimtiento’con: ,
p . Condfc.'ones\f sicas’y limpieza de los vehiculos.
’/;/ Empaquds yipesos de los productos.
ye ) ' Cartificado de Calitiad en concordancia con Lote y Caducidad,
o Cantidadss a enlregar.

Av, Alcslde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara. Jalisco, México

« 01 {33) 3030 3800 / 4600 « 01 800 3000 343
sistemadif.jalisco.gob.mx
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Condiciones fisicas generalos def producio.

£n caso de que se delects a fa entrega hecha por el proveedor de
alimenios de la CONVOCANTE producio con cualguier demerito a fa
Calidad, of PROVEEDOR serd responsable  de comunicar & o
CONVOCANTE a Iravés del Departamento de Asegursmiento de la
Calidad y af Provesdor de afimento de I CONVOCANTE, ademés tendré
la obligacion de Informar del acontecimiento vie oficlal en un lapso no
mayor a 2 dfas habifes.

Presentaré un anélisis de proceso donde se lengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y fos controles
implementados para que no ocuran desviaciones al Proceso (seran
evidencla documental).

El proveedor deberé reemplazar ef alimento /o paqueles alimentarios gue
resulfen dafiados, siendo que tales mermas correran a su cango.

Fecha de acluslizacion: 15 de Agosio de 2013 V.01 Codigo:

DJ-5A-SG-RE49

NOTA: DEBERAN SER EN

CONTRATO FORMANDO PARTE IN
TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDI co.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33
L AREA: VINCULACION Y NORMA TIVIDAD (Trabajo Social Contigo DIF)

T TREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADOS EN LOS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
TEGRAL DEL MISMO COMO S/ A LA LETRA $E

TOTAL $715,955.00
CPAQC-2015-
PEDIDO | ™41 00080
PRECIOD PRECIO
PARTIDA| CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
Ly 6 750 DESPENSA conforme al ANEXO F $168.46 $126,345.00
PAQUETES | 750 Daspensas TRABAJO SOCIAL SICATS {Comunidades avanzando

DESPENSA SICATS} con 12 productos, armadas  en cajas con las
sigulentes medidas: 32.5 cm de largo x 25.0 cm de ancho ¥ 27.0 cm deg
altura, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrtigado "C* LB {lanier blanco),
con fa densided necesariz para soportar el confenido de fodos fos
productos. El disefio seré impreso a color con log logofipos que seran
enlregados al proveedor.

Los productos son fos sigutertes:

Aceite do maiz 1 Lilro {1 botelt) ANEXO 1B
Arroz blanco 1 iiio {1 pag.) ANEXQ 1D
Atin en agua masa drenada 100 g (2 piezas) ANEXC 1C
Avena en hicjuela 500g (1 pag) ANEXC 1F
Cereal de irigo infiado integrat 250 g (1 pag.) ANEXO 1AC
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kip (1 pag.) ANEXQ 1T
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1M
Pasta para sope 200 ¢ (3 pag.) ANEXC 1Q
Frijol 1 Kilo (1 pag.} ANEXO 1P
Gallsta en forma de animalite 560 (1 pag.) ANEXQ 1V
Polvo para preparar gelatina de sabor 35 g (2 sobres) ANEXO 11X
Fecula de maiz de sabor 47 g {2 sobres} ANEXO 1Y

Seran eniragadas por el mismo proveedor et e domichilo indicado de
sonformidad en las cantivades fechas ¥ lugares sefialados en ef calendario
adjunto.

&l provesdor seré responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado & identificade, para el armado y
enpacado oe fos alimenfos de los Programas Alimentarios del Sisfema
DIF Jafisoo, con apego a todo lo establecitio en la NOM-251-S547-2009,
Dentro de fas instalaciones def proveedor se fievara a cabo las sigientes
mediciones y confroles operacionales para asegurar la calidad y Ia
inocuidad del alimento en esta parte de/ procesa:

Bitacora de Recepcitn er Alimentes.

Registros de los! rfe(np s de almacenamisnlo de los alimentos.
idenifficacion de /’ paquf'ies alimeniarios de acuerdo al Programe

Alimentarfo. /| 7
Trazabilidad .y Rasf{eabffidad documental de los alimentos que recibe of

GOBIXRNO DEL ESTATIO

JALISCO g

empacagor,
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Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paguefes alimeniarios sequn correspondan los insumas.
Registros de Armado diario.

Regisiros de canlidades y fechas de distribucion de pagueles afimentarios
8 IMUNicipios.

Plan de Contingencia Ameritaria (Plan de Reliro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR fas condiciones fisicas de
los productos fransportados & fos municipios, por eflo Serd corresponsable
porfos dafias fisicos gue por fa ransportacion y maniputacion sulfran,

£1 provesdor participante en conjunio con personal de ta CONVOCANTE
tderivado de fa Direccion de Seguridad Alimenfaria a iravés del
Departamenio de Aseguramienio de la Calidad recibiran os producios
alimenticios mediante ef formalo  DJ-SA-SG-RE-54 informe Diario de
Inspeccitn de Afimento a Eniregar al Dislribuidor, en e cual se verifica ef
cumplimierio con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de fos prodiclos.

Cartificade de Calidad en concordancia con Lofe y Caducidad.

Cantidadss a enlregar.

Condicionss fisicas genarales def produclo.

En caso de que se delecle a fa entrega hecha por ef proveeder de
alimentos de fa CONVOCANTE producio con cualquisr demerito a la
Calidad, e PROVEEDOR serd responsable de comunicar a la
CONVOCANTE & fravés del Deparamsnto de Assguramienlo de la
Calidad y af Provesdor de alimento de Ja CONVOCANTE, ademds lendra
[a obligacion de informar del aconlecimiento vig ofisial en un lapso no
mayor a 2 dias habiles. .

Presentars un analisis de proceso donde se tengan ldemtificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles
implementados para que no ocurran desviaciones al proceso (serén
evidencla documental).

El proveedor deberé reemplazar el alimento wo paqueles akimentarios que
restiifen daltados, siendo que tales mermas Comeran a su cargo,

Fecha de aclualizacion: 15 de Agoslo da 2013 V.01 Codigo:
DJ-SA-SG-RE-49

NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A [AS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADOS EN LOS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDO FPARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO S/ A LA LETRA SE
TRANSCRIBIESE Al PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.

FUENTE DE FINANCIAMIENTQ: FEDERAL, RAMO 33

AREA: VINCULACION Y NORMATIVIDAD (Trabajo Social SICA TS}

2015

TOTAL $126,345.00

CPAGGC-2015-
PEDIDO | ™41 00081
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION UT\JTE ﬁ?IFQIOO F.}%ﬁg\lf
7 1,800 DESPENSA conforine al ANEXO G $172.57 $310,626.00
PAQUETES | 1,800 Despensas de PROTECCION CViL (Famiias  avanzando
ALIMENTOS PARA LA PROTECCION DE NUESTRAS FAMILIAS) con 12
produclos, cada despensa deberé de ir empacada dentro de una holsa de
plastico de 50 cm de allura x 60 cm de ancho (180 + 20 gauges) y esia &
su vez dentio dg una caja de carton con una medida 37.5 cm de fargo x
20.5 cm de ancho y 22.0 cm de aftura) , con resistencia de 29 ECT, fipo
corrugado "C" LB {Lanier bignco), con ks densidad necesaria para soporar
- of contenido de fodos los productos. Dicha caja deberd conlener una
{ . impresion o eliquets de papel pegada con los fogolipos del Sistema DIF
YA Jalisco y ia siguiente feyenda: "ATENGION A LA POBLACION EN
AN ‘ CONDICIONES DE EMERGENCIA",
E Aceile de tafz 500 mL (1 botelia) ANEXO 14
; Arroz Blanio 1 Kip (1 pag.) ANEXO 1D
Atint en abus, mbsa drenada 1009 (2 piezas)  ANEXO 1C
I Lentefa'chica 500 g (2 pag.} ANEXO 1M
/ A -__| Pasjd parg sopa con fibra 200 g (2 paq.) ANEXO 1R
» : i & T rd :
4 - P
. . i 7 Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
FA T R ™ i ] Guadalajara, Jalisco, México
J;A'E—‘h;’gaﬁ? ¥ ¥ }é%" =07 {33} 3030 3800 / 4600 » 07 500 3000 343
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Chicharo con zanshoria 410 g (2 falas) ANEXQ 11
Cereal de trige inflado integral 250 g(1pag} ANEXO 1AC
Café soluble 48 g (1 Frasco) ANEXO 1K
Aziicar estandar 500 g (1 paq.) ANEXQ 12
Sardina en fomale 425 g (1 taig) ANEXQ 1w
Frijol 50C g (1 pag)) ANEXO 10
Gallets Salada de 137 g (1 pag.) ANEXQ 144

Serén eniregadas por of mismo proveedor en ef domicilo indicade de
conformidad y en las contidades fechas y lugares sefialados en of
calendario adjunio.

E1 provesdor seré responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y
empacado de los alimentos de os Programas Alimentarios def Sistema
DAF Jaiisco, con gpego a lodo fo establecido en la NOM-251-5SA1-200%
Denira de las instalaciones def proveedor se llevara a cabo fas siguientes
imediciones y confroles operacionafes bara asegurar lo calided y fa
inocuidad del afimento en esta parte del preceso:

Bitacora de Recepeion de Alimenios.

Registros de Jos tiempos de almacenamionto de los alimentos.
ldentificacitn de los paquetes alimentarios de acverde af Programa
Alimentarip,

Trazabiliad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe ef
empacador,

Sisterna PEPS tocumentatio ¥ aplicado,

Armado de pagueles alimentarios segin comespondan los insumos.
Registros de Armatfo diario,

Registros de cantidadag y fechas de distribucion de paqgtieles alimentarios
A municipios.

Pian de Contingencia Alimentaria {Plan ds Retiro).

El proveedor sers responsable de PRESERVAR fas condiciones fisicas de
los producios transportados 3 fos municipis, por effo serd corresponsable
por los dafios fisicos que por I transporfacidn y maniputacion sufran,

Ef proveedor parichante en conjunie con personal de la CONVOCANTE
derivado O la Direccitn de Segurided  Afimentaria & fravés del
Departamento de Aseguramiento de Iz Calidad recibiran los productos
alimenticios mediarte el formalo DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de
Inspeceion de Alimento a Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el
cumplimianio con:

Condiciones fisicas y impieza de log vehiculos.

Empaques y pesos de fos producios.

Certificado de Cafidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a enregar, .

Condiciones fisicas generals def producto,

£n caso de que se delscle z o enfrega hecha por & proveedor de
alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a lg
Colidad, &f PROVEEDOR sers responsable  de comunicar a la
CONVOCANTE & través del Deparlamento de Aseguramients de fa
Calidact y af Provesdor de afiments de fa CONVOCANTE, ademés fendra
la obligacion de informar del acontecimiento via oficlal en un lapso no
mayor a 2 tfas hiébiles,

Preseniard un anlisis de procese donds se fengan ideniificados;

PUNTOS CRITICCS DEL PROCESO DE ARMADQ y los controfes
implementados para que no ocurran desviaciones al proceso (serén
svidencia documenta),

£l proveedor deberé reemplazar gl altnenio o pagueles alimentarios que
resulisn daftados, slendo que tales mermas comeran a su cargo.

—

NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS V LUGARES
SENALADCS EN LOS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO SI 4 LA LETRA SE
TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO,

FUENTE DE FINANCIAMIENTG: jFEDERAL, RAMO 33

JALISCO
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CPAGC-2075-
PEDIDO | ™ o1.00082
PRECIO PRECIO
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION SNITARD el
3 21594 | DESPENSA conforme al ANEXO] §15795 | $38650,013.60
PAQUETES | DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE 120 MUNIGIPIOS

| CONVOCANTE a fravés del Deparamenlo de Aseguramienfo de fa

{Niftez avanzando Despensa Desayunos Cafientes 120 Municipios) con 10
productos, armadas en coslal de polipropiiono de 40 x 65 cm, cemado y
cosido & maquing. Se anexa disefio que deberd imprimirse a color en el
costaf fanfo por la pare de enfrenie como fa parte de afras, infegrandose
de Ia siguienie forma:

DESAYUNOS ESCOLARES CALIENTES

*Aceile de mafz 500 mL (1 bolelia) ANEXC 1A
Garbanzo 500 g (1 paq.) ANEXQ 1L
Arroz banco T Kg (1 Pag) ANEX(Q 1D
Haring para hot cakes integral 500 g (1 Pag) ANEXO 18
Avena en hojupla 300g (1 pag) ANEXO 1E

"Harina de Maiz Nixtamalizada 1Kg (3Pag) ANEXO 1T
Aftn en agua, masa drenada 100 g (3 piezas} ANEXQ 1C

Lenfgja chica 500 g (1 pag.) ANEXO 1M

Pasta para sopa con fibra 200 g (1 pag.) ANEXO 1R

Fijjol 1Kg (tPag) ANEXQ 1P

*El aceile de malz y la Harina de Maiz Nixlamalizada y so debersn
ehtregar por separado.

Seran enfregadas por e mismo provesdor en los domicifios ubicados en
los 120 municipios del esfado de Jalisco de conformidad a las cantidades
fachas y higares sefialados en el calendario adjunto.

£l proveedor seré responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e idenfificado, para el armado y
empacado de fos alimenfos de ios Programas Alimentarios del Sistema
DIF Jalisco, con apego a todo fo establecido en fa NOM-251-85A1-2009.
Deniro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las sigufentes
mediciones vy conlroles operacionales para asegurar fa cafidad y ia
inocuidad def alimento en esla parte dal proceso:

Bithcera de Recepeion de Atimentos.

Registros de los liempos de almacenamiento de los almenios,
fdantificacidn de los paquefes alimenlarios de acuerdo al Progrema
Alimenlario.

Trazabilidad y Rasireabilidad documental de jos afimenlos que recibe of
empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paqueles alimeniarios segin comespondan Ios insumos.
Registros de Armado diario.

Regisiros de canlidades y fochas de distibucion de paqueles afimenfarios
8 nicipios,

Plan de Contingsncia Alimentaria (Plan de Retiro),

El proveedor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas te
los produclos fransportados a fos municipios, por ello serd corresponsable
por los dafios fisicos que por Ia fransportacion y manipulacion sufran,

Ei proveedor paricipante en conjunto con personal de la CONVOCANTE
derivado de la Diraccibn de Seguridad Alimenteria a lravés del
Deparfamento de Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos
alimenticios mediante e formalo DJ-SA-SG-RE-84 Informe Diario de
Inspeceion de Alimenlo a Entregar al Distribuidor, en ef cual se verifica ¢!
cumphimianio con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los produclos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lofe y Caducioad,

Canlidades & enlregar.

Condiciones fisicas generales daf producio.

En caso de que se defecte a la enfrega hecha por ef proveedor de
alimenfos de la .CONVOCANTE producio con cuslquier demenio a la
Calidad, - - PROVEEDCR serd responsable de comunicer a la

Calidad.y al Proveédor de alimenfo de la CONVOCANTE, ademés fendrd
i obl g?az\.mn de informar dal acontecimiento via oficial e un lapso no
mayor a 2 dias habiles.

/
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Presenlard un andlisis de proceso donde se tengan identificados:;

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO v fos controles

Implementados para que no ocurran desviacionss al proceso (seran

evidencia documental).
£t proveedor deber# reemplazar el alimenio ylo paguetes alimentarios que
resuften daiados, siendo que fales mermas correrdn a su cargo.

|

NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADOS EN LOS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO S/ A 1A LETRA SE

TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33

AREA: NUTRICION ESCOLAR {Desayunos escolares, modalidad caliente)

TOTAL | $38°850,013.80

CPAOG-Z015.
PEDIDO | ™) 00083
PRECIO PRECIO
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION o oL
T 9476 | DESPENSA conforme al ANEXD K 530001 | $3233,829.96
PAQUETES | DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA INDIGENA

{Nifiez avanzando Desayuncs Calionles Zone Norle) con 15 producitos,
armadas en cosfal de polipropiteno de 50 x 80cm, cerado ¥ cosido a
maquina. Se anexa disefio que deberd imprimirse a color en el costal fanlo
por la parte de emfrente como la patle de airas, integréndose de la
siquiente forma:

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA INDIGENA
*Aceite de maiz 500 mL {1 bolelia) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg {1 Pag) ANEXC 1D
Garbanzo 500 g (1 Pag.) ANEXQ 1L
Aldn en agus, masa drenada 100 g (3 piczas) ANEXO 1C
Avena en hojusla 300 g (1 Pag.) ANEXO 1E
Aziicar esténdar 500 g (1-Pag} ANEXQ 12
Chile guajilo (mirasol) 100 g (1 Pag.) ANEXO 14
Galota er forma de animatio infegral 500 ¢ (1 Pag,) ANEXO 1U
Maiz morade 1 Kg (8 Pag.) ANEXO 1R
Lenilefa chica 500 g (1 Pag.) ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibre 200 g (2 Paq.) ANEXO 1R
*Chicharo con zanahoria 190 g (3 bricks) ANEXQ 1H
Sardina en fomate 425 g {1 Lata) ANEXQ 1w
Frijol 1 Kiio (1 Pag.) ANEXO 1P
Frijol 500 g (1 Pag) ANEXQ 10
*E{ aceife de maiz y ef chicharo con zanahoria se daberan enfregar por
Separado,

Serén enlregadas por ef mismo proveedor e fos domicilios ubicados en 13
zona indigena del estadv de Jafisco de conformidad @ las cantidades
fechas y lugares sefalados en ef calendaric &djunto.

El proveador serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico defimitado e idenfificado, para el armado y
empacado de los alimenfos de Jos Programas Alimentarios del Sistema
Dif Jalisco, con apego & fodo i establecido en la NOM-251-SSA1.2000,
Denfro de las instalaciones del proveedor se levara & cabo las sigtiferies
mediciones y conlroles operacionales para asegurar fa calidad y fe
inocuidad del alimento en esta parte de! proceso:

Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Regislros de los tismpos de almacenamiento de fos alimentos.
identificacibn de los pagueles alimentarios de acusrdo af Programa
Alimentaric.

Trazabilidad y Restreabilidad documental de los alimenios que recibe gt
empacaor.

Sistema PEPS documentada y apficado.

Armado de f@yweles affmentarios Segin comespondan fos insumos.
Regisiros de Ag%adm fario.

a municipios.

Registros de ¢ahfidage ) ¥ fectlas de distribucion de paqueles slimentarios

Plan de Coptingencta Alimentaria {Plar do Retiro).
- B 7
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El proveador sera responsable de PRESERVAR Jas condiciones fisicas oe
fos productos transportados a los municipios, per elle sera comesponsable
por fos dafios fisicos que por fa transportacicn y manipulacin sulran.

E! proveedor participante en conjunfo con personal de Ja CONVOCANTE
derivade de fa Direccion de Seguridad Alimentarie a lavés del
Departamento de Aseguramienic de la Calidat revibirén fos productos
alimenticios mediarte ef formalo  DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de
Inspeccion de Alimenic a Entregar al Distribuidor, en ef cual se verifica el
cumplimiento con:

Condiciones fisicas y impieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los produclos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Catlucidad.

Canlidades a enfregar.

Condiciones fisicas generales def producto.

En caso de que se delecte & fa enfraga hecha por el proveedor de
afimenfos de la CONVOCANTE produclo con cualquier demerite 8 fa
Calidad, ef PROVEEDOR serd responsable de comunicar a la
CONVOCANTE & través del Depariamenlo de Aseguramienfo de fa
Calidad y al Proveedor de alimanto de ls CONVOCANTE, ademés tendra
fa obiigacion de informar dei acontecimiento via oficial en un lapso no
mayor a 2 dias habiles.

Prosentara un anélisis de proceso donde se fengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESQ DE ARMADO ¥ fos conlroles
implementados para que no ocuran desviaciones al proceso (serén
evidencia documental).

£} provesdor deberé reemplazar el alimenfo yo paqueles atimentarios e
resuiten dadados, siendo que tales mermas comerdn a su Cargo.

NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADOS EN LOS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDQ PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO S/ A LA LETRA SE

T TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO,
FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33
e AREA; NUTRICION ESCOLAR (Desayunos escolares, modalidad caliente,
C) Zona Indigena)
(,\J TOTAL $3°223,829.96
CPAOG-3015-
PEDIDC 01-00084 Conforme al ANEXO H
PRECIO PRECIO
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
8 771942 $1.50 §77157,913.00
PAQUETES | CEREAL MULTIGRANO CON PASAS 20G
771,042 750 $1157 913.00
PAGUETES | CEREAL DE TRIGO INFLADO CON AVENA Y VAINILLA 306
643,256 - 3750 §664.929.00
PIEZAS GALLETA DE MAIZ 30G
gféffsﬁ GALLETA DE TRIGO CON AVENA ¥ VAINILLA 30G $1.50 $771,939.00
;?ézi\?g GALLETA INTEGRAL DE AMARANTO CON NUEZ 306 $1.80 $269,468.50
g‘,‘é’zﬁ GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y CANELA 306 $1.50 $964,917.00
;?gzgﬁé GALLETA DE CEBADA, AVENA, NUEZ Y ALMENDRA 30G $1.50 $17157,913.00
5\ | PN | GALLETA DE AVENA CON CACAHUATE 306 SIS0 | $TH7.913.00
e 771942 N[ 3750 §T757,813.00
T Lisne | GALLETA DE GRANOLA 306
Trap W7 ) $1.50 $355,961.50
/ PIEZAS | BARRA TIPO PANECILLO CON PLATANG 306
y 2 2

fa | AvAkslde No. 1220, Col. Mitaflores, €. 44270
B Guadaiajara, Jatisco, México

< OT{33) 3030 3800 7 4600 + 07 800 30006 343
sisternadif jalisco gob.mm

FALISE
ok £

/ e TR, Rl et e it e
GORIERNQ DEL FS¥ADD




1

PAEEE
CEusiis

DJ-CTO-02/15-2

20

S
g?égg BARRA DE TRIGO CON AVENA Y NUEZ 306 #1.50 §771,833.00
L1910 | BARRA DE TRIGO INTEGRAL CON ARANDANOS 306 $150 - $T157.916.00
D102 | BARRA DE ARROZ INFLADO CON AVENA Y PASAS 306 $1.50 $771.833.00
IS18 | BARRA DE AVENA CON COCO ¥ AMARANTO 30G $150 | §1061427.00
a2 | BARRA INTEGRAL CON YOGURT ¥ ARANDANOS 306 §50 | $1157.913.00
DSn | BARRA DE CEREALES INTEGRALES CON FRUTAS 306 150 | $1350,945.00
PAGUIZ | AVENA INSTANTANEA CON EXTRACTO DE VAINILLA 30G $.50 ] $11167,913.00
771,942 . $1.50 $1°157,813.00
PAQUETES AVENA INSTANTANEA CON PLATANO-30G
643,278 $1.50 $964,917.00
PAQUETES AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON NUEZ 306G
PAGS o |AVENA INSTANTANEA CON MANZANA Y CANELA 30G $1.50 $578,949.00
TOTAL: 12°865,708
NOTA; DEBERAN SER ENTREGADAS CONEQRME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADOS EN LOS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO S A LA LE TRA SE
TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.
EUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33
AREA: NUTRICION ESCOLAR
LY TOTAL | $19°298,562.00
CPAOC-2015- .
PEDIDO [ ™ 01.00085
PRECIO PRECIO
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
12 84,000 DESPENSA conforme al ANEXO L $127 87 $10°741,080.00
PAQUETES | 84,000 Despensas VIVE DIFERENTE (Comunidades Avanzando
DESPENSA VIVE DIFERENTE) con 9 producios cada una, armadas  en
cajas conlas skuientes medidas: 37.5 cm de fargo x 20.5 cm de ancho y
22.0¢m de aftura, con resistencia de 29 E| CT, ‘fipo de corugado "C" LB
{lanfer blanco}, con la densidad necesara para soporfar ef contenido dg
fodos los producios, El disefio seré impreso a coler con fos fogotipos que
seran entregados al proveetior,
Los productos son los sigulenies:
Aceite de malz 500 ml. (1 botelia) ANEXD 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Pag.) ANEXO 1D
Altn &n agua, masa drenada 1009 (2 piszas) ANEXQ 1C
Avena en hojuela 1 Kilo (1 Paq.) ANEXQ 1E
Cereal de trigo infiadlo fortificado 500 g (1 Pag.) ANEXO 1AW
Lenteja chica 500 g (1 Pag,) ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra 200 g (2 pag.) ANEXO iR
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1T Q
Frijof 1 Kg (1 pag.) ANEXO 1P :
Serdn enlregadas nor el mismo proveedor en el doicilo fndicado de
conformidad en las canfidades fachias v lugares sefialados en ef calendario
adjunto.
El proveedor sera responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimilado e identificado, para el armado Y _
empacada de jos &limentos de los Progremas Alimenlarics del Sistoma X
DIFﬂﬁ?chpn%p)ego & fodo ko establecido er fa NOM-251-5SA1-2000. -
| Dentro de iag insla c.‘onﬁys dal provesdor se Hevars a cabo las siguientes -
-mediciones } coniroles operacionales para asegurar la calided v fa
inocuided detaliménto en esta parte dsl proceso:
Bitora de Recdgcibn de Alimentos.

s
o .{\vafcalC(é Ne. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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Registros de los tismpos de almacenamisnto de los alimenios.
fdeniificacion de los pagueles afimentarios de acuerdo a! Programa
Alimentario,

Trazabilidad y Rastreabiidad documental de los alimentos que recibe ef
empacacor.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armade de paqueles alimeniarios segun correspondan fos insumos.
Registros de Armado diarfo.

Regfstros de canfidades y fechas de distibucion de paguefes alimenfarios
& municipios.

Pign de Contingencia Alimentaria (Plan de Reiiro).

Ei proveedor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas do
los produclos franspoitados a los municipios, por efto serd comesponsable
per los dafios fisicos que por fa transporfacion y manipulacion sufran,

Ef proveedor paricipante en conjunto con psrsonal de fa CONVOCANTE
derivatic de fa Direccidn de Seguridad Alimenteria a fravés del
Departamente de Aseguramientc de fa Calidad recibirin fos productos
alimenticios mediante ef formafo  DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de
Inspeceidn de Alimenio a Eniregar al Dislribuldor, en ef cual se verifica ef
cumplimiento con:

Condiciones fisicas y impieza de los vehicuios,

Empaques y pesos de los producios.

Cerfificado de Cafidad en concordancia con Lofe y Ceducidad,

Cantidades a eniregar, ) .

Condiciongs fisicas generalas del producto,

En caso de que se delecle a la enlrega hecha por el provestor de
afimenlos de fa CONVOCANTE produclo con cualquier demerite a ia
Calidad, e PROVEEDOR seré respopsable de comunicer a la
CONVOCANTE a fravés del Deparfamento de Aseguramiento de la
Calidad y a! Proveedor de alimenio de la CONVOCANTE, ademés fendrd
la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un fapso no
mayor g 2 dlas hébiles.

Fresentaré un andlisis de proceso dende se lengan identiicados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y fos conlroles
implomentados para que no ocuman desvigsiones al proceso {serén
evidencia documental).

£l proveedor deberd resmplazar el alimenlo /o pagueles alimentarios que
resulfon dafiados, siendo que fales mermas comerdn a su cargo,

NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME 4 LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADGS EN LOS CALENDARIGS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMC Sf A LA LETRA SE
TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTQ JURIDICO.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33

AREA: DIRECCION DE DESARROLLO COMUNITARIO (Vive Diferente)

PEDIDO

CPAQC-2015-
01-00086

TOTAL

$10'741,080.00

PARTIDA

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECID
UNITARIC

PRECIO
TOTAL

10

20,280
PAQUETES

DESPENSA conforme al ANEXD J

DESAYUNOS ~ ESCOLARES  MODALIDAD  CALIENTE  ZONA
METROPOLITANA (Ningz avanzando Despensa Desayunos Calientes
Zona Melropofitana) con 9 productos, armadas en costal de polipropileno
de 50 x 60 cm, cemrado y cosido a maquina, Se anexa disefio que deberd
imprimirse a color en el costal fanto por fa parte de enfrente come ia parfe
de airds, infegrancose de fa siguiente forma:

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA METROPOLITANA

*Acelte de maizy 500 miL (1 bolella) ANEXO 1A
Garbanzo 500 ¢ (f pag.) ANEXO 1L
Arroz bianco 1Kg (1 Pag) ANEXO 1D
Harina para fiot cakes infegral 500 g (1 pag.)  ANEXO 18
Avena-en tojusla 300 g (1 Pag.) ANEXO 1E

Atdn‘eprégua, masa drenada 100 g (3 piezas) ANEXQ 1C

$121.46

$2'463,208.80

Lenteja chica 560 g (1 pag) ANEXQ 1M

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México

«07(33) 3030 3800/ 4600 « 01 8OO 3000 343
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Pasta para sona con fibra 200 g (1 Pag.) ANEXQ iR

Friol 1 Kg (1 Pag.) ANEXQ 1P

*El aceile de maiz se deberd de eniregar por separaco.

Serdn enfregadas por ef mismp proveedor en fos domiciios ubicados en
Ios & muniipios del estado de Jalisco de conformidad & las cantidades
fechas y lugares sefialados en ef calendario adfunto.

El proveedor seré responsable de;

1. Asignar un espatio fisico delimitade & ideniificade, para ef armado y
empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sisterna
DIF Jalisco, con apege & fodo lo establecido en fa NOM-251-554 1 -2005:
Dentro de las instalaciones def proveedor se flevara a cabo las siguisnles
medicionss y conlroles operacionales para asegurar la calidad y Ia
inoculdad de! alimenio en ests parte def proceso:

Bithcora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de aimacenamisnlo de jos alimentos,
Henlificacitn de los pagqueles alimentarios de acuerdo al Programa
Alimentario,

Trezabilidad y Rastreablidad documental de log alimentos que recibe ef
empacador,

Sistema PEPS documentado ¥ aplicado.

Armado de paguetes alimentarios segun comespondan los insumos.
Registros de Armedo diario,

Registros da canfidades y fechas de distibucion de paquetes alimentarios
& municlpios.

Plar; da Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

£l provesdor serd responsable de PRESERVAR las condicionss fisicas de
fos prodiclos transportados o log minicipios, por elfo seré comresponsable
nor los daflos fisicos que por Ja transportacion y manipulacibn sufran.

E1 proveedor participante en conjunfo con personal do fa CONVOCANTE
derivado do le Direccion de Segurided Afimentaia a través dal

L{ID Depariamento de Aseguramiento de fa Calidad recibirdn fos producfos
alimenticios medianie ef formato  DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diatfo de
Spmees Inspeceitn de Alimento a Entregar ai Distribuidor, en el cual se verifica ol
cumplimienio con;
f.::D Condiclones fisicas y fimpieza de Jos vehiculos,
N Empagues y pesos de los productos,
Certilicado de Cakidad en concordancis con Lofe y Caducidad.
Canfidades a enfregar,

Condisiones fisicas generales def producto,

E£n caso de que se delecte a la enlrega hecha por el provesdor de
alimnfos de fa CONVOCANTE producic con cualguier demerfic a la
Calidad, of PROVEEDOR serd responsable de comunicar a g
CONVOCANTE a traves def Depariamenfo de Aseguramienfo de Iz
Calidad y al Proveedor de alimento de Ja CONVOCANTE, ademés fendré
la obiigacién de informar def acontecimisnto via oficial en v lapso no
mayor a 2 dias habiles.

Presentaré un andlisis de proceso donde se fengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y fos confroles
impismentados para que no ocuran desviaciones af proceso (serén
evidencia documental),

El proveedor daberd reemplazar el alimento ylo paquetes alimentarios que
resulfen daflados, siendo que fales mermas comersn & su cango.

Fecha de aclualizacion: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo:
DJ-SA-SG-RE-4

NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME 4 1AS CANTIDADES, FECHAS Y [UGARES
SENALADOS EN LOS CALENDARIOS DE ENTgEGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATO  FORMANDO 'PART{}JNTEGRAL EL MISMO COMO Si A LA LEYTRA SE

RUMENTO JURIDICO.
: FEDERAL, RAMO 33
{Modalidad caliente Zona Metropolitana)

TRANSCRIBIESE AL PRESENTEINS
FUENTE DE FINANCIAMIENT
AREA: NUTRICION ESCOLA

/ /) TOTAL | $2°463,208.80
Ve, '
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PEDIDO segin el memorando DC-002/15 de fecha 09 de enero de 2015, derivado por el Jefe
del Departamento de Compras de la Direccidon de Recursos Materiales del Organismo Estatal,
correspondiente a la partida 13 en relacién a las 120,000 despenas para el programa
Estrategia de “Mujeres Avanzado”

PRECIO PRECIO
PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION UNITARID TOTAL
13 120,000 DESPENSA conforme al ANEXC M $112.54 $13'504,800.00

PAQUETES | 120,000 Despensas (Estrafegia "Mujeres Avanzando) con 10 producios,
armadas en cajas confas siguienies medidas: 37.5 cm de largo x 20.5
cm de ancho y 22.0 cm de aflo, con resistencia de 29 ECT, fipo de
corrugado *C* LB {Lanier blanca), con la densidad necesaria para soportar
of contenido de todos los producios. Ef disefio serd imprese & color con los
lagofipos que serén enlregados al proveedor.

Los productos sen fos sigulenfes:

Acelte de maiz 500 mL (1 botelia) ANEXQ 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Pag.) ANEXC 1D
Avena en fiojuela 1 Kg (1 Pag.) ) ANEXO 16
Alin en agua, masa drenada 100 g {1 pieza) ANEXO 1C
Cereal de Irige inflado integral fortificado 250 g (1 pag.) ANEXC 1AB
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (1 Paq.) ANEXQ 1T
- | Lenlgja chica 500 g (1 Pag.) ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra 200 g (1 Paq.) ANEXQ 1R
Frijol 560 g (1 Pag) ANEXO 10
Frijol 1Kg (1 Pag.) ANEXO 1P

Serdn enfregadas por el mismo proveedor en s domicifios ubicades en
los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades
fechas y lugares sefialados en ef calendario adjunio,

El proveedor ser4 responsable dé:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado v
empacado de los afimentos de Jos Programas Alimentarios oef Sistema
DIF Jafisco, con apego # fodo fo establecido en Ja NOM-251-SSA1-2008.
Denlro de las Instataciones del proveedor se flavera a cabo fas siguisnles
medicionss y confroles cperacionales para asegurar la calidad y la
inocuidad del afimento en esta parle del proceso:

Bitacora de Recepcin de Alimenlos.

Regisiros de los tiempos de almacenamienfo de los alimenios.
fdentificacién de Jos pagueles alimentarios de acuerdo al Programa
Afimenfario. ]

Trazabilidad y Restreabiiidad documental de los alimentos que recibe el
empacador.

Sistema PEPS documeniado y aplicado.

Armatio de pagueles alimentarios segun correspondan fos insumos.
Registros de Armado diario.

Regisiros de canlidades y fechas de distribucion de paquelss alimentarios
a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sers responsable de PRESERVAR Ias condiciones fisicas de
fos productos transportados a los municipios, por elfo seré comresponsable
por Jos dafios fisicos que por 1z iransportacion y manipulacion sulran.

El proveedor participante en conjunto con personal de fa CONVOCANTE
derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del
Departamento de Aseguramiento de la Calidad recibiran fos productos
alimenticios mediante ef formalo  DJ-SA-SG-RE-54 informe Diatio de
Inspeccion de Alimento a Eniregar al Distribuidor, en ef cual se verifica ef
cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza ds los vehiculos.

Empagues y pesos de Jos productos.

Ceriilicado de Cafidad en concordancia con Lofe y Caducidad,

() . Cantidades a eniregar.
st ) T 'CGnd iciones f fiskas genemfes del producto.

2015

: : En G sn e ue s6 defeble a la enfrega hecha por el proveedor de
P aﬂmentos }é/ la CONVOCANTE preducto con cualquier demerilo a la
L Cahdad PROVEEDOR seré responsable de comunicar a la

;)CANTE a8 fravés del Daparfamenio de Aseguramienfo de fa
Calidat! v al Proveedor de alimento de fa CONVOCANTE, ademés tendra

A
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r i obligacion de informar del aconfecimiento via oficial en lapso no
mayor a 2 dias habiles,
FPresentara ur analisis de proceso donde se tengan identilicados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESQ DE ARMADO v los confroles
implementatios para que no ocuran desviaciones af proceso (serdn
evidencia documental),
£i proveedor deberd reemplazar of alimenio Vo paquefes alimenlarios que
resulion dafiados, siendo que (ales mermas comerén a su cargo.
NOTA: DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SERALADOS EN LOS CALENDARIOS DE ENTREGAS QUE SE ADJUNTAN AL PRESENTE
CONTRATQ FORMANDO PARTE INTEGRAL DEL MISMO COMO & A LA LETRA SE
TRANSCRIBIESE AL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33
AREA: SUBDIRECCION GENERAL DE PLANEACION Y FORTALECIMIENTO
MUNICIPAL (Mujeres Avanzando)

TOTAL | $13'504,800.00

GRAN .
TOTAL $197°787,633.76

Se supervisard permanentemente las instalaciones de “EL PROVEEDOR?” con el fin de garantizar
que en todo el proceso de elaboracidn de los productos, asi como de los servicios de embalaje de los
diversos paquetes alimentarios que conformaran las despensas y desayunos escolares, se cumpla
con los cddigos de limpieza establecidos, siendo necesario que las plantas cumplan con la siguiente
normatividad:

a).- NOM-251-85A1-2009, Practicas de Higiene y Sanidad para el Proceso de Alimentos, Bebidas no
alcohdlicas y alcohdlicas, Manuval de Buenas Practicas de Manufactura e Higiene (S.S. 1999)
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes
¥y Servicios, Secretaria de Salud.

La supervisidn que se realice serd desde que se reciben los productos alimentarios y se empacan,
hasta que se envian a los sistemas DIF municipales. En algunos casos esta supervisién se
extendera a la linea de proceso de los proveedores de “EL PROVEEDOR™.

TERCERA.- “DIF JALISCO” indica que es su deseo, asi mismo y de forma complementaria, el
contratar el servicio de embalaje y distribucion de paquetes alimentarios en los términos descritos en
la clausula SEGUNDA del presente contrato, cuyos paquetes alimentarios se compondran con los
productos alimentarios proporcionados por “DIF JALISCO”, a través de sus proveedores, en las
fechas y cantidades sefialadas en e! Calendarios de Entregas (ANEXO 9 Y PARTIDA 8 ANEXO 1), que
se adjunta al presente, los cuales se deberan integrar en las instalaciones de “EL PROVEEDOR?”,
junto con los alimentos cuyas caracteristicas y especificaciones se encuentran descritas, tanto en log
ANEXOS del 1A al 1Z como del TAA al 1AW, mismos que se adjuntan a este contrato formando
parte integral del mismo como si a la letra se transcribiesen al presente instrumento juridico,
proporcionados por él mismo, de conformidad a las cantidades y caracteristicas de empaque y
embalaje sefialadas en la clausula SEGUNDA del presente concerniente a los ANEXOS del A al M,
y que contienen los productos alimentarios ahi sefialados, los cuales se adjuntan a este contrato
formando parte integral del mismo como si a ia letra se transcribiesen al presente instrumento
juridico, y, posteriormente, deberan ser entregados por “EL PROVEEDOR” de conformidad a las
cantidades, lugares y fechas sefialadas en los Calendarios de Entregas (ANEXO 9 Y PARTIDA 8
ANEXC 1), en los domic’il’b\ﬁ"u icados en los 125 municipios del Estado de Jalisco, descritos en el
ANEXO 11 del presente/éph'rato, que igualmente forman parte integral del mismo.

¢
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CUARTA.- “EL PROVEEDOR” manifiesta que sus productos, cuyas caracteristicas y
especificaciones se encuentran descritas, tanto en los ANEXOS del 1A al 1Z como def 1AA al
1AW, asi como las despensas y desayunos escolares a embalar y distribuir conforme a los ANEXOS
def A al M, reinen las caracteristicas y especificaciones detalladas en la clausula SEGUNDA del
presente instrumento y en los anexos correspondientes, obligandose a suministrar a “DIF JALISCO”
dichos productos, por las cantidades establecidas y a cumplir con las caracteristicas y
especificaciones estipuladas respecto de los mismos.

La responsabilidad de “EL PROVEEDOR” en cuanto a las propiedades, caracteristicas y
especificaciones solicitadas por el “DIF JALISCO” y que deben guardar los productos alimentarios
sefialados en la clausula SEGUNDA del presente, subsistird por un periodo de 30 treinta dias
naturales posteriores a su entrega, de acuerdo a los Calendarios de Entregas (ANEXO 9 Y PARTIDA 8
ANEXO 1) de esle contrato. Por lo que en caso de reportarse un incumplimiento a dichas
especificaciones, “EL PROVEEDOR” se hara acreedor a las sanciones y penalizaciones sefialadas
en el presente contrato.

Asi mismo, manifiesta que tiene la capacidad de brindar el servicio de entrega de los diversos
paquetes afimentarios que conformaréan las despensas y desayunos escolares, acorde con las
caracteristicas y especificaciones detalladas en la clausula SEGUNDA del presente instrumento y en
los anexos correspondientes, por lo que se obliga a prestar el mismo a “DIF JALISCO”, de
conformidad a las especificaciones, cantidades, lugares y fechas convenidos, acorde a los los
Calendarios de Eniregas (ANEXC 9 Y PARTIDA 8 ANEXO 1),

El volumen de los productos alimentarios y servicios de embalaje y distribucién sefatados en la
clausuta SEGUNDA del presente instrumento, podra sufrir variacién de +/- m&s, menos, 25%
veinticinco por ciento, en funcion de las posibles modificaciones que, en su caso, llegara a tener el
presupuesto asignado a esta compra, previo aviso de “DIF JALISCO”, con 30 treinta dias de

anticipacién,

QUINTA.- “DIF JALISCO” supervisara permanentemente ¢l desarrollo de los procesos de armado
de paqueles alimentarios que realice “EL PROVEEDOR?”, lo que podra verificarse desde que se
reciben los productos alimentarios y se embalan, hasta que se envian a los Sistemas DIF
Municipales en el Estado.

A efecto de lo anterior, “EL. PROVEEDOR” manifiesta su conformidad y otorga su autorizacion para
que un representante de cada una de las empresas proveedoras de alimentos de “DIF JALISCO”
pueda estar presente en sus instalaciones, durante ef tiempo que dure el armado de los paquetes
alimentarios.

La auditoria y/o revision se realizaran en base a la NOM-251-SSA1-2009, Practicas de Higiene y
Sanidad para el Proceso de Alimentos, Bebidas no alcohélicas y alcohdlicas, Manual de Buenas
Practicas de Manufactura e Higiene (S.8. 1999) Subsecretarfa de Regulacién y Fomento Sanitario;
Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios, Secretarfa de Saiud.

En caso de que el servicio de suministro de alimentos, embalado y distribucion de despensas y
desayunos escolares ofrecido por “EL PROVEEDOR” no esté cumpliendc con las normas
establecidas y/o caracteristicas solicitadas, sera potestad de “DIF JALISCQ" el rescindir el presente
contrate sin ninguna responsabilidad para éste. '

Para la ejectcion de Ia?s auditorias y/o verificaciones, el personal asignado se presentara con un
oficio de “DIF JALISCO”, solicitando que se le presten todas las facilidades para la misma. En caso
de yue “EL PROVEEDOR” negara el acceso a sus instalaciones, podrd rescindirse el presente
contrato. S

~
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SEXTA.- “DIF JALISCO” podra llevar a cabo mensualmente pruebas selectivas de los lotes de log
productos alimentarios que llegue a suministrar y que estan enunciados en la cldusula SEGUNDA de
esle instrumento juridico, asi como podra practicar analisis de laboratorio a los producte entregados
por “EL PROVEEDOR” como maximo una vez por mes durante el periodo de sus entregas en tanto

presente instrumento juridico, a efecto de verificar la calidad, higiene y contenido en su elaboracion,
y constatar que los productos alimentarios suministrados por “EL. PROVEEDOR" ¥ que conformaran
las despensas y desayunos escolares, rednan las caracteristicas y especificaciones solicitadas por
“DIF JALISCO”, aceptando expresamente, “EL. PROVEEDOR”, el resultado que arrojen dichos
analisis, que sean realizados por laboratorios de ensayo que cuenten con méfodos analiticos
acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacidn Civil, por sus siglas EMA, A.C. y
que sean asignados por “EL PROVEEDOR?”, quien aceptara los resultados emitidos; en el entendido
de que ios métodos analiticos a ser aplicados para la determinacién de los parametros, son
competencia del laboratorio de ensayo. Debiendo sufragar, “EL PROVEEDOR”, los costos, asi
como realizar el pago correspondiente directamente en el laboratorio acreditado que haya elegido.

En case de existir duda sobre algan parametro reportado por el laboratorio, “DIF JALISCO”, a través
de la Direccién de Seguridad Alimentaria, podra enviar las muestras, por una sola ocasion, a otro

Civil, por sus siglas EMA, A.C.. a efecto de que proceda a hacer un nuevo andlisis, cuyo costo serd
cubierto por “BIF JALISCO” y, de ello, se le notificarg a “EL PROVEEDOR?". Sin embargo, en caso
de que la duda la plantee y la justifique “EL. PROVEEDOR?”, sera éste quien cubra los costos del re-
chequeo que se autorice realizar al respecto.

St los productos alimentarios ofrecidos por “EL PROVEEDOR” no estan cumpliendo con las normas
establecidas y caracteristicas estipuladas, sera potestad de “DIF JALISCO” el rescindir el presente
contrato sin ninguna responsabilidad para éste, ‘

2015

Por lo anterior, “DIF JALISCO” se reserva el derecho a que en cualquier momento sin previo aviso y
durante la vigencia del presente contrato, recabara las muestras de los productos alimentarios
suministrados por “EL PROVEEDOR” y que conformaran las despensas y desayunos escolares,
objeto de la compraventa que ofrece “EL PROVEEDOR™. Igualmente dichos productos afimentarios
estaran sujetos a supervisién permanente en las instalaciones de “EL. PROVEEDOR”.

Respecto de Ias pruebas selectivas, las partes acuerdan que el proceso para su ejecucion serd de la
siguiente manera: :

1. “DIF JALISCO” le avisara a “EL PROVEEDOR?” con una hora de anticipacién, que llevara a
cabo el muestreo a que haya lugar en sus instataciones, para que “EL PROVEEDOR” envie
un representante para que dé fe del proceso respectivo,

2. El laboratorio sera quien tome las muestras que serdn analizadas, para que éstas sean
trasladadas por el propio laboratorio en lag condiciones adecuadas. '

3. Adicionaimente, se tomaran dos muestras mas que serviran para el caso de que se solicite
re chequeo alguno, una de estas muestras quedara bajo resguardo y responsabilidad de “EL
PROVEEDOR", y Ia otra en poder de “DIF JALISCO”, muestras que deberan contar con
sellos de seguridad debidamente firmados por el representante presente.

4. "EL PROVEEDOR” hara del conocimiento de “DIF JALISCO” sus calendarios de entrega,

con la finalidad de que 2piF JALISCO” determine en que fecha llevara a cabo el muestreo )
respectivo. —mnf S

U

s i
A efecto de fo anterior, “EL PRF;V EDOR” debers adicionar a la entrega mensual de los productos - N
alimentarios a suministrar a “DIF JALISCO”, v que conformaran las despensas y desayunos
escolares, objeto de fi%: co/mpfa\(génta, las cantidades adicionales de productos alimentarios para - 4\/
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muestreo por lote, en los términos enlistados en el ANEXO 3 gue se adjunta a este contrato
formando parle integral del mismo como si a la letra se transcribiesen al presente instrumento
juridico.

PRECIO

SEPTIMA.- Manifiesta “Et. PROVEEDOR” que el precio unitario, lanto de los alimentos como de los
servicios de embalaje y distribucion de despensas y desayunos escolares, es el sefialado en la
clausula SEGUNDA de este instrumento juridico y el costo total de la presente operacion contractual,
que incluira cualguier contribucién presente y/o futura, es por la cantidad de $197°787,633.76
{CIENTO NOVENTA Y SIETE MILLONES SETECIENTOS OCHENTA Y SIETE Mil. SEISCIENTOS
TREINTA Y TRES PESOS 76/100 M.N.).

FECHA Y LUGAR DE ENTREGA

OCTAVA.- “DIF JALISCO” se manifiesta conforme con el precio que “EL PROVEEDOR?" ofrece, y
ambas partes establecen que las instalaciones en donde recibird los productos alimentarios ¥
realizara el empacado de los mismos serd en el siguiente domicilio: en fa finca ubicada en la calle
Ejido ndmero 300, de la colonia La Venta dei Astillero, en el Municipio de Zapopan, Jalisco.

Asi mismo, las partes establecen que la entrega de los paquetes alimentarios a los que se hace

referencia en fa cldusula SEGUNDA del presente instrumento, deberd de ser conforme a las
cantidades, lugares y fechas sefialadas en ios Calendarios de Entregas (ANEXO 9 Y PARTIDA 8
ANEX© 1) del presente contrato, en las instalaciones de los Sistemas DIF Municipales del Estado de
Jalisco, cuyos domicilios obran en el directorio contenido en el ANEXO 71, que se adjuntan af
presente contrato, formando parte integral del mismo.

“El. PROVEEDOR” podra entregar las despensas y desayunos escolares, dnicamente en lo
correspondiente a la primera entrega, segun los Calendarios de Entregas (ANEXO 9 Y PARTIDA 8
ANEXO 1), en su empaque comercial o en empaques transparentes identificando el nombre del
producto, contenido, nimero de lote y fecha de caducidad. Las entregas restantes deberdn apegarse
a los disefios sefialados en el ANEXO 8, que se adjunta al presente conirato formando parte integral
del mismo.

El cereal de trigo inflado foriificado 5009, avena hojuela 500g, chicharo con zanahoria en envase
tetrapak 190g, chile guajillo Mirasol 100g, maiz blanco 1Kg, maiz morado 1Kg, galleta integral en
forma de animalifo 500g, galleta en forma de animalifo 500g, sardina en salsa de fomate 425g, polvo
para preparar gefatina de sabor 35g, fécula de maiz de sabor 479, azdcar estédndar 500g,, cereal de
trigo inflado integral 250g, chicharo con zanahoria en lata 410g, café soluble 48g, galleta salada
137g, son productos alimentarios que podran entregarse en empaque comercial, solamente pegando
las leyendas que “DIF JALISCO?” solicita en etiquetas auto adheribles. '

La impresién de leyendas y logotipos que debera de llevar el empaque de cada uno de los productos
alimentarios, materia de adquisicion y debido suministro acorde al presente contrato, sera a
seleccion a color, en tanto que las bolsas, costales y cajas que servirdn para conformar las
despensas y desayunos escolares, serdn a cuatro tintas, en apego y sujecion al ANEXO 8 antes
referido.

“EL PROVEEDOR” debera entregar la prueba de color de todos sus empaques a la Direccién de
Comunicacitn Sooial de “DIF JALISCO” para su autorizacion, antes de fabricar las bobinas vlo
etiquetas corres or;?%ie,nfes. . ‘

Ambas partes'eg/a\piecen que “EL PROVEEDOR?” cubrira por su cuenta y riesgo, los gastos de
seguro y franspbrie para la entrega de los productos alimentarios, responsabilizandose de que se
entreglien en” buenas condiciones en el lugar y tiempo sefialado. De igual forma, bajo la
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responsabilidad de “EL PROVEEDOR”, e equipo de transporie utilizado se debera apegar a lo
sefialado en el punto 5.13 “Transporte”, de la NOM-251-$SA1-2000.

NOVENA.- Cuando por necesidad de “DIF JALISCO” se requiera dejar de surtir las despensas y
desayunos escolares referidos en el presente contrato, en forma total o parcial a alguno de los
municipics sefialados en los Calendarios de Entregas (ANEXO 9 Y PARTIDA 8 ANEXO 1), la Direccién
de Seguridad Alimentaria del “DIF JALISCO” informara a “EL PROVEEDOR?” con un minimo de 10
diez dias naturales de anticipacion previa a la fecha sefalada en el anexo antes mencionado,
debiendo de entregar dichos productos aiimentarios en el almacén general de “DIF JALISCO”,
ubicado en Avenida Alcalde No. 1220, Colonia Miraflores, en esta Ciudad, el oltimo dia de la
programacion de cada mes, terminandole su responsabilidad de haber entregado determinado
paquete o paguetes alimentarios, en tiempo y forma.

En el entendido gue, tode cambio en la programacion pactada en el presente contrato debera ser
autorizado expresamente y por escrito por la Direccion de Seguridad Alimentaria de “DIF JALISCO".

DECIMA.- Si en cualguier momento en el curso de la ejecucion del contrato, “EL PROVEEDOR” se
encontrara en una situacién que impidiera la oportuna entrega de los productos o paquetes
alimentarios, “EL PROVEEDOR? notificara de inmediato por escrito a “DIF JALISCO” las causas
debidamente soportadas y documentadas de la demora y su duracion probable solicitando prérroga;

_cuya notificacién se debera hacer antes de los cinco dias habiles del plazg que tengs para la

entrega.

“DIF JALISCO” debera de convocar a reunion a su Comité de Adquisiciones al dia siguiente de Ia
solicitud de prérroga, para que en sesion ordinaria o extraordinaria, segtn corresponda, analice la
solicitud de “EL PROVEEDOR?”: determinando si procede o no, y dando a conocer el resultado antes
de que finalice el término establecido en el contrato para la entrega de los productos alimentarios
materia de la solicitud. :

FORMA DE PAGO

DECIMA PRIMERA.- Las partes establecen gue la forma de pago sera en parcialidades y en
moneda nacional, a los 271 veintiin dias héabiles despues de que “EL. PROVEEDOR” haya
presentado satisfacloriamente las representaciones impresas de las facturas originales selladas y
firmadas de recibido y seis copias, asi como copias de las remisiones de entrega en el lugar que
corresponda, junto con copia de oficios de cambio si los hubiera y copia de Adendum de compra
adicional, en su caso, para presentarlas ante el Departamento de Compras de “DIF JALISCO", los
dias lunes y martes, de 9:00 a 14:00 horas; siendo que la factura original debera ir validada en
cuanto a su contenido legal y fiscal a entera safisfaccion de “DIF JALISCO” por conducto defla
director/a encargado/a de la adquisicién del producto y/o paquete alimentaric a suministrar, segun el
pedido indicade en la cldusula SEGUNDA de este contrato, Se entienden por dias habiles los
sefialados en el calendario laboral de “DIF JALISCO".

VIGENCIA

DECIMA SEGUNDA.- De comdn acuerdo los contratantes determinan que la vigencia de este
contrato sera de dieciocho mesgs contades a partir de la firma del presente, y se haya realizado la
entrega de los diveré’oﬁrodﬁps alimeniarics que conformaran las despensas y desayunos
escolares, en los diversos @IF\Nunicipa!es del Estado, y “EL PROVEEDOR” haya cumplido con
todas y cada una de las o;ﬁliga ones contraidas en este instrumento juridico, sin perjuicio de lo
establecido en las cléu§u[_a‘s,;’a, la DECIMA TERCERA a la VIGESIMA CUARTA del presente
conirato. Ay
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GARANTIA

DECIMA TERCERA.- Asi mismo, establece “EL PROVEEDOR?”, que para efecto de garantizar el fiel
y exacto cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente contrato, asi como que los
productos alimentarios cbjeto de la compra y suministro, retinan los requisitos de calidad, cantidad,
caracteristicas y especificaciones a que se comprometié, se obliga a otorgar garantia que sera a
traves de fianza, a favor de “DIF JALISCO”, con una vigencia de 18 dieciocho meses a partir de la
fecha de firma de este contrato, valiosa por el 10% diez por ciento del monto total de la presente
operacion contractual y en los términos establecidos en las Bases de la Licitacién Publica Local
namero  36/2014 "ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS
ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”, de la cual se
anexara péliza al presente contrato, en la inteligencia de que al no cumplir con cualquiera de las
obligaciones contraldas en este instrumento se hara efectiva.

Dicha fianza debera ser presentada por “EL PROVEEDOR” dentro de los cinco dias habiles
siguientes a la firma del contrato. En caso de no exhibirse dicha fianza en el plazo sefialado, sera
causa de rescision del presente contrato.

CAUSALES DE RESCISION

DECIMA CUARTA.- Ambas partes establecen que serén causas de rescisién sin necesidad de
tramite judicial alguno para “DIF JALISCO* y sin perjuicio de que pueda demandar la rescision ante
los tribunales competentes, las siguientes:

A) Que “EL PROVEEDQR” no suministre las despensas y desayunos escolares contratados a
traves del presente instrumento juridico, con las especificaciones y caracteristicas que se
detallan en la clausula SEGUNDA del presente contrato, 6 no realice el servicio de embalaje
y distribucion de despensas y desayunos escolares con las caracteristicas y especificaciones
seffaladas en la propia clausula SEGUNDA de este contrato, siendo que el “DIF JALISCQ”
considerara tales variaciones como uri acto doloso y serd razén suficiente para la rescisién
de este instrumento juridico y la aplicacién de la garantia de cumplimiento contractual, aun
cuando el incumplimiento sea parcial, e independientemente de los procesos legales que se
originen al respecto.

B) Cuando hubiese transcurrido el plaze de prérroga que en su caso se le haya otorgado a “EL
PROVEEDOR?” para la entrega de los productos y se hubiese agotado la pena convencional
maxima.

C) Que “EL PROVEEDOR” no realice la entrega de los paguetes alimentarios en las
cantidades, integracion, domicilios y en las fechas sefialadas en los Calendarios de
Entregas (ANEXO ¢ Y PARTIDA 8 ANEXO 1) y en el ANEXO 11, que forman parie integral dal
presente contrato. .

D) Que “EL PROVEEDOR" no respete el precio ofertado, tanto para el suministro de alimentos
como para brindar los servicios de embalaje y distribucion de despensas y desayunos
escolares, indicada en la clausula SEPTIMA de este contrato.

E) Qué’""fE'\h’ PRQVEEDOR” varie ¢ modifique, en todo o en parte, las caracteristicas de los
productos v/ servig’os ofertados, ya sea en contenido, peso, integracion, marcas, calidad o
tipo de bi?\”‘t})fertado.

F} Que “E-L _,F{ROVEEDOR” no entregue la garantfa de cumplimiento de contrato en los
~ términos ¥ condiciones estipulados en la clausula DECIMA TERCERA del presente.
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G) Que “EL PROVEEDOR?” se refrase en Ia entrega de los productos y/o paquete alimentarios
por tres dias consecutivos, conforme a los diversos Calendarios de Entregas que se
adjuntan al presente formando parte integral de este contrato.

H) Que "EL PROVEEDOR” no permita que se realicen las visitas de verificacion y auditorias
sefialadas en la clausula QUINTA de este confrato.

Iy En caso de que “EL PROVEEDOR” se haya retrasado en la entrega de los productos
alimentarios, materia del presente contrato, y se hubiera alcanzado la pena convencional
maxima que al efecto se establece en la cldusula VIGESIMA de este instrumento,

J)  Cuando “EL PROVEEDOR” no cumpla con cualquiera de ias obligaciones estipuladas en el
presente contrato o en cualguier otro caso previsto porla Ley.

En cualquiera de los casos anteriores, “DIF JALISCO” estars obligado a cubrir a “EL
PROVEEDOR” (nicamente los productos alimentarios yfo el o los servicios que hayan sido
proporcionados con las caracteristicas y especificaciones requeridas en el presente contrato hasta la
fecha de rescision del mismo, sin perjuicio de las sanciones que resultaren a cargo de “EL
PROVEEDOR”. Ademas, “EL PROVEEDOR" debera reintegrar los anticipos de pagos parciales
verificados e intereses correspondientes, conforme a una tasa igual a la aplicada para préorroga en el
pago de créditos fiscales, segin lo establecido en a Ley de Ingresos del Estado de Jalisco, asi como
en el Codigo Fiscal del Estado de Jafisco. '

“DIF JALISCO™ podra rescindir el contrato en forma fotal o parcial, siendo que, ademas, podra
cancelar el total del pedido que se encuentre pendiente de ser entregado por “EL PROVEEDOR",
aun cuando el incumplimiento sea de una parte de alguna partida. En caso de rescision, la sancién
que deberd cubrir “EL PROVEEDOR?” sers por una cantidad equivalente al 10% del precio de los
productos alimentarios no entregados finalmente en virtud de la rescision.

DECIMA QUINTA.- En el caso de presentarse cualquiera de las causas de rescisién sefialadas en la
clausula que antecede, v a efecto de proceder a la rescision del presente contrato, se debera
observar lo siguiente:

A) Se iniciard a partir de que a “El PROVEEDOR” le sea comunicado, por escrito, el
incumplintiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple o fotostatica de los
documentos en que consten dichos incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias
habiles, contados a partir def dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a
su derecho convenga y aporte, en su caso, las pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere sl inciso que antecede, el “DIF JALISCO" contar
con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente, considerando los
argumentos y pruebas que hubiere hecho valer “EL PROVEEDOR?, la determinacién de dar
6 no por rescindido el contrato, debera ser comunicada a “EL PROVEEDOR™ dentro de

dicho plazo.

C} En caso de que se determine Ia rescision del contrato Y una vez que haya sido notificada a
“EL PROVEEDOR", el “DIF JALISCO” procederd a cuantificar el importe de la sancién
derivada de ia rescision v de la cual se e notificara a “EL PROVEEDOR?”, para que dentro
de un término de cinco dias contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos dicha
notificacion, manifieste lo que a sus intereses conviniera y aporte las pruebas que estimare
convenientes, Unicameqte espectgl de la cuantificacion de la sancién. Una vez transcurrido
dicho plazo, “DIF JALLI pCD” procedera a notificar a “EL PROVEEDOR” & importe de la
sancion que debera ck@&j “DIF JALISCO”, dentro de un plazo de cinco dias habiies
contados a partir-del dia siguiente at en que surfa efectos dicha notificacién y en caso de que
transcurra el plazo de ¢ingd dias habiles de referencia, sin que “EL. PROVEEDOR” haya
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realizado el pago, se considerara a “El. PROVEEDOR” en mora para todos los efectos
legales a que haya lugar. '

BEFECTOS Y VICIOS OCULTOS

DECIMA SEXTA.- En caso de que se detecten defectos o incumplimientos en las especificaciones
solicitadas en el presente contrato, en los productos alimentarios materia del mismo, “DIF JALISCO"
podra rechazarlos, sin perjuicio de lo establecido en las clausulas DECIMA CUARTA, DECIMA
QUINTA, DECIMA OCTAVA, DECIMA NOVENA y VIGESIMA del presente instrumento.

Se entenderan como no suministradas las despensas y desayunos escolares contratados a través
det presente instrumento jurfdico, en términos del supuesto sefialado en el parrafo anterior, hasta en
tanto sean aceptados por “DIF JALISCO", aplicandose las sanciones establecidas en este contrato.

“DIF JALISCO” podra hacer fa devolucién de las despensas y/o desayunos escolares o de los
productos alimentarios que las integran, cuando no se ajusten a lo estipulado en el presente contrato
y “EL PROVEEDOR" se obliga a aceptarlos para cambiarlos por aquéilos que aguarden calidad
alimentaria, asi como en el supuesio que se detecten diversos vicios ocultos o defectos de calidad

durante la vigencia del contrato.

DECIMA SEPTIMA.- “El. PROVEEDOR” Queda obligado ante “DIF JALISCO” a responder por los
defectos de calidad y vicios ocullos gue presenien los produclos alimentarios materia de este
contrato, asi como de cualquier otra responsabilidad en que hubiere incurrido en los términos del
propio contrato y del Cédigo Civil de! Estado de Jalisco,

PENAS CONVENCIONALES

DECIMA OCTAVA.- Convienen las partes que en caso de que “EL PROVEEDOR" incumpla con
alguna de las obligaciones a que se compromete en este contrato se hara acreedor a las siguientes
penas convencionales:

A} ‘En caso de improcedencia del supuesto sefialado en la clausula DECIMA del presente
contrato, o aun cuando se produjera en cualquier forma retraso por parte de “EL
PROVEEDOR" en el suministro, tanto de cualquiera de sus productos alimeniarios que
conformaran las despensas y/o desayunos escolares como al momento de distribuir tales
paquetes alimentarios a los diversos sistemas DIF municipales en el Estado, se aplicara a
partir del primer dia de atraso respecto de la fecha maxima de entrega indicada en el
presente contrato, &l 1% por cada dia habil de retraso respecto del importe total det producto
y/o paquete alimentario entregado extemporaneamente durante el mes, tomando como fecha
de entrega de los mismos, el dia en que se reciban en el lugar convenido en el presente
conlrato.

B) En caso de que “EL PROVEEDOR?” entregue su producto alimentario con especificaciones o
caracferisticas distintas a las convenidas en el presente contrato, se aplicaran las siguientes
penas convencionaies:

1.-El 2% del costo de fa totalidad del producto alimentario entregado durante el periodo
correspondiente conforme a los Calendarios de Entregas (ANEXO 9 Y PARTIDA 8 ANEXO 1),
cuando incump\la en caracteristicas fisico-quimicas, independieniemente del numero de
muestras que sg tgmen)

[y
2.-El 3% del 'boétt?\de la totalidad del producto alimentario entregado durante el periodo
correspondiente, conforme a los Cafendarios de Entregas (ANEXO 9 Y PARTIDA 8 ANEXO 1),
cuando incumpla .en tas caracteristicas microbiologicas, independienteimente de! ndmero de
muestras gque se tomen. ’
re -
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3.- B 2% del costo total del producto alimentario entregado durante el periodo correspondiente
conforme a los Calendarios de Entregas {ANEXO 9 Y PARTIDA 8 ANEXO 1), cuando entregue tal
producto en empagques o disefios no autorizados por "DIF JALISCO™,

La sancidbn maxima, tanto por retrasos en el suministro y distribucién de las despensas yio
desayunos escolares a los diversos sistemas DIF municipales en el Estado, o si presenta disefios o
empaques no autorizados, asi como por incumplimientos de calidad, sera de! 10% del monto total del
presente contrato, pudiéndose rescindir el mismo, una vez que se haya llegado a la sancién maxima,
de conformidad a lo establecido por el articulo 21 del Reglamento de la Ley de Adguisiciones y
Enajenaciones del Gobierno del Estado de Jalisco.

La Contraloria del Estado de Jalisco podra retener y aplicar las cantidades que se generen por
concepto de penas convencionales, de los importes que “DIF JALISCO" deba cubrir por concepto
de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio de la garantia que “EL PROVEEDOR” deba otorgar,
en los términos asl acordados en la clausula DECIMA TERCERA del presente contrato.

DECIMA NOVENA.- Para la determinacion de las penas convencionales, en caso de presentarse
incumplimiento por parte de “EL PROVEEDOR?”, en la calidad de los productos alimentarios y/o
servicios a suministrar, ya sea en las especificaciones o caracteristicas de los mismos, o bien por
retraso en la entrega de los productos alimentarios en los términos asi acordados, se deberd atender
a los siguientes puntos:

A) Se iniciara a partir de que a “EL PROVEEDOR” le sea comunicado, por escrito, por “DIF
JALISCO” el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple o folostatica
de los documentos en que consten dichos incumplimientos, para que en un término de 5
cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado,
exponga lo que a su derecho convenga y aporie, en su caso, fas pruebas que estime
pertinentes.

B) Transcurrido e! término a que se refiere el inciso que antecede, “DIF JALISCO” contar4 con
un plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente, considerando los argumentos y
pruebas que hubiere hecho valer “EL PROVEEDOR”, y cuya determinacion deberd ser
comunicada a “EL PROVEEDOR?” dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por el “DIF JALISCO”, la procedencia de la pena convencional, se
otorgard a “EL PROVEEDOR” un plazo de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia
siguiente a la fecha en que sea notificado, para que realice el pago del importe de la o las
penas convencionales. Transcurrido dicho plazo, sin que se haya realizado ¢l pago, se
considerara a “EL PROVEEDOR” en mora para todos los efectos legales correspondientes.

VIGESIMA.- “EL. PROVEEDOR” reconoce expresamente que, de conformidad a lo dispuesto por los
articulos 1, fracciones | y Il, 17, 18 fracciones I, Il, IV, V y VI, 24 fraccion Il y 32 fracciones V, VI, Vil
del Codigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco, asi como por lo dispuesto en los articulos 1, 8,
21y 22 de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado, asi como los diversos

- numerales 1, 17, 21 y 28 del Reglamento de la Ley de Adquisiciones en cita, en vinculacion con lo

regulado por los ordinales 1, 2, fracciones | y Ill, 4, 5, 8, 9 fracciones VIi yIX, 10, 19 y 37 de las
Politicas y Lineamientos para las Adquisiciones y Enajenaciones del Sistema para el Desarrollo
integral de la Familia del Estado de Jalisco, asi como en el articulo 61, fracciones | y II, incisos a) y
b), de la Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, el Sistema para el Desarrollo
Integral de la Familia del Estado de Jalisco, representado por su Director General, tiene todas las
facultades, atribucionesy competgncia Iéfgal para llevar a cabo los procedimientos sefialados en las
clausulas DECIMA QUJNTA"‘{"' CIMA'NOVENA del presente contrato, como para determinar y
hacer exigibles tas penas con en{ ionales derivadas de los incumplimientos en que llegare a incurrir
“EL PROVEEDOR™, asi co}rﬁﬁ d.;.—__zra rescindir el contrato en cualquiera de los casos previstos en el

: vy s

Av. Alcalde No, 1220, Col. Miraflores, C.F. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
»Q3'{33) 3030 3800/ 4600 « 07 BOG 3000 343

- sistermadifjalisco.gob.mx

&

S
o Gk

o




L{S
‘i{"ﬂﬂ-’u

-

% ) i‘iﬁi“.
X

- z ‘ [ Eer A
& !i E%i @:B Guadalajara, Jalisco, México
ol ' ( « 01 (33) 3030 3800 / 4600 <01 800 3000 343
// Jonum\u BT, FETADO « @ | o

Y

BIENESTAR.

PARA HUBSTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-02M15-2

mismo y para determinar y hacer exigibles las sanciones que resullaren a su cargo en caso de
rescisién del mismo.

CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES

VIGESIMA PRIMERA. - “EL PROVEEDOR" no podra ceder a otras personas fisicas o juridicas, en
forma parcial o total, los derechos y obligaciones derivados del presente contrato, salvo los de cobro
gque se generen en términos del mismo, en cuyo caso debera contar con la conformidad previa de
“DIF JALISCO”,

PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

VIGESIMA SEGUNDA.- “EL PROVEEDOR" asumira la responsabilidad total en el caso de que al
suministrar los productos alimentarios sefialados en la clausula SEGUNDA del presente contrato,
infrinja los derechos de terceros sobre patentes, marcas o derechos de autor.

RELACIONES LABORALES

VIGESIMA TERCERA.- “EL. PROVEEDOR” en su caracter intrinseco de patrén del personal que
empiee para suministrar los bienaes y servicios contratados, serd responsable de las obligaciones
obrero-patronales y demas ordenamientos en materia de seguridad social, sin que por ningtin motivo
se considere patrén a “DIF JALISCO”, por lo que ésie serd ajeno a cualquier reclamacion
proveniente de dichas relaciones laborales.

TERMINACION

VIGESIMA CUARTA.- “DIF JALISCO” podra dar por terminado anticipadamente el presente

instrumento juridico cuando concurran razenes de interés general, o bien, cuando por causas
justificadas se extinga ta necesidad de requerir los productos alimentarios, maleria del presente
contrato, y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones pactadas, se
ocasionaria algun dafio o perjuicic al Estado, o se determine la nulidad de los actos que dieron
origen &l contrato, con motivo de la resolucién de una inconformidad.

NOTIFICACIONES

VIGESIMA QUINTA.- Todas las comunicaciones o avisos entre las partes deberan ser por escrito y
entregarse de forma fehaciente y con acuse de recibo, en los domicilios que sefialen dichas partes.

VIGESIMA SEXTA.- Las paries sefialan a continuacion, su domicilio para recibir nofificaciones y
convienen que en caso de existir cambio del mismo, deberan de dar aviso a la otra parte en un plazo
maximo de 72 setenta y dos horas, a través de cualquier medio fehaciente que deje constancia de
recepcion, por 10 que de no cumplir con 1o anterior, cualgquier notificacién realizada en los domicilios
sefialados en el presente contrato, serd valida y surtird todos los efectos legales a que haya lugar,
acordandose que cualguier nuevo domicilio que se sefiale debera de ser en la ciudad de
Guadalajara, Jaliscc}

“DIF JALISCO” ea la finca marcada con el ntimerc 1220 de la Avenida Alcalde, en la colonia
Mnraﬂorgs’de}%uag\ialajara Jalisco; C.P. 44270.

“EL PRO\/I:EDOR"’ en la finca ubicada en la calle Ejido nimero 300, de la colonia La Venta del
Astillero, en Zapo;:ﬁan Jalisco; C.P. 45221,

e !
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JURISDICCION Y COMPETENCIA

VIGESIMA SEPTIMA.- Las partes acuerdan que en caso de conflicto o controversia, respecto de la
interpretacion o cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente instrumento, agotaran,
en primer término, los métodos alternativos de solucidn de conflictos, ¥, si no se llega a acuerdo
alguno, se someteran a los Tribunales competentes y a la Legislacion aplicable en la Zona
Metropolitana de Guadalajara, Jalisco, renunciando al efecto a cualquier fuero que pudiere
corresponderles en razén de su domicilio actual o futuro, sefialando como tales ios que quedaron

precisados con antelacién.

aicance lo firman de

Leido que fue el presente contrato por las partes y enterados de su contenido
ad de Guadalajara,

conformidad, en unién de los testigos que comparecen y dan fe en esta ci
Jalisco, al dia 1° primero de ener\?e 2015 dos mil guince.

kY
‘ o" gR “EL. PROVEEDOR”

POR “BIF JALISG,
s

(INAHY SANCHEZ VALDEZ
APDDERADD GENERAL

TESTIGOS /™ |

. e . . ? ._7\7 . )E
E_“g J ' oneo. Ova 5 I SO
g LIC. MELANEA LEONOR OROZCO LLAMAS  DRA, ADRIANA ALEJANDRA MARQUEZ IBARRA
(o SUBDIREELCION GENERAL DE PLANEACION DIRECTORA DE_SEGURIDAD ALIENTARIA
aY Y FORTALECIMIENTO MUNICIPAL “DIF JALISCO

“DIF JALISCQ"

S
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J—t""—J Departamento Aseguramiento de {a Calidad
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300,120 Despensas.Nutricién extraescolar (Nifiez Avanzando DOTACIONES PROALIMNE) con 4 productos, armadas  en cajas con las
sigulentes medidas: 23 cm de largo x 19 cm de ancho y 12.5 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (lanier blanco), con la
densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que serdn entregados al
proveedor, :

Los productes son los siguientes:

Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (1 paq.) ANEXO 1T
Lenteja chica 500 g (1 pag.) ) ANEXO 1M
Frijol 500 g (1 Paq.) ANEXO 10
Avena en hojuela 1 Kg (1 paq.) ANEXO 16

Serdn entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municlpios def estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

£| proveedor serd responsablé de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009. .

Dentro de las Instalaciones def proveedor se Nevara a cabo las stguientes mediciones y controles operacionales para asegurar 1a calidad v ia Inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

3itdcora de Recepcion de Alimentos,

Registros de los tlempos de almacenamiento de los alimentos.

dentificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

vazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe ef empacador.

Isterna PEPS documentado y aplicado.

\rmado de paquetes alimentarios segiin correspondan los insumos.

legistros de Armado diario,

egistros de cantidades y fechas de distribucién de paguetes alimentarios a municipios.

'lan de Contingencia Alimentarla (Plan de Retiro).

| proveedor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
lafios fisicos gue por la transportacién y manipulacién sufran.

| proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
seguramiento de ia Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formate DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diatic de Ins peccion de Alimento a
ntregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

ondiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

mpaques y pesos de los productos.

ertificado de Calldad en concordancia con Lote y Caducidad.

antidades a entregar.

ondiciones fisicas generales del producto.

n caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
ROVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
 CONVOCANTE, ademds tendra la obligacién de Informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

resentard un andlisi de proceso donde se tengan identificados;

JNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO v ot controles imjplementados para que no ocurrran desviaciones al proceso {serén evidenciadocumental).

proveedor no deberd exceder del 3 % ménsual de-proguctgMlafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniohras y demas
tuaciones por las que atraviesa el alimehto pueda dafigfse, fasfmermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacion: 15 de Agosto de 2013 V.01 C6digo: DJ-SA-SG-RE-4
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F‘_-r_“__lj Especificaciones Técnicas de Calidad

e Departamento Aseguramiento de la Calidad i . pg
"y _[”—J‘ BIENESTAR
JAELISCD ANEX@ PARA NUESTRAS FAMILIAS

03,220 Despensas PAAD (Farnilias Avanzando DEPENSA PAAD) con 10 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5 ¢m de largo x

0.5 cm de ancho y 22.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (Lanier blanco), con la densidad necesaria para soportar el
ontenido de todos los productos. £l disefio serd impreso a color con los logotipos que serdn entregados al proveedor.

»s productos son los siguientes:

celie de maiz 500 mL (1 botella} ANEXO 1A
rroz blanco 1 Kg (1 Paq. } . ANEXO 1D
vena en hojuela 1 Kg {1 Paq.) ANEXO 1G
tin en agua, masa drenada 100 g (1 pieza) . ANEXO 1C
ereal de trigo inflado integral fortificado 250 g (1 pan.) ANEXO 1A8
arina de Maiz Nintamalizada 2 Kg (1 Paq.) ANEXO 1T
nteja chica 500 g (1 Paq.) ANEXO 1M
1sta para sopa con fibra 200 g {1 Pag.) ANEXO 1R
fjol 500 g (1 Paqg.} ANEXO 10
ijol 1Kg (1Paq.) ANEXO 1P

ran entregadas por el misme proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas Y
rares seflalados en el calendario adjunto.

proveedor serd responsable de:

Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios de! Sistema DIF Jalisco,
n apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009,

ntro de las instalaciones del proveedor se lfevara a cabo las siguientes mediciones y contrales aperacionales para asegurar la calidad v la Inocuidad del
rmento en esta parte del proceso:

acora de Recepcién de Alimentos.

gistros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

entificacion de los paguetes alimentarios de acuerde al Programa Alimentario.

azabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

terma PEPS documentado y aplicado.

mado de paguetes allmentarios seglin correspondan los insumos.

gistros de Armado diario.

gistros de cantidades y fechas de distribucion de paguetes alimentarios a municipios.

n de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

sroveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
ios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

roveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derlvado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
gurarniento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccidn de Alimento a
regar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

diciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

paques y pesos de los productos.

tificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. e
itidades a entregar.

diciones fisicas generales def producto.

IVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad v al Proveedor de alimento de

caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producio con cualquier demerite a la Calidad, el -
ONVOCANTE, ademds tendra la obligacién de inf}r,mér I agontedimiento via oficial en un lapso no mavyor a 2 dias hahiles. %Q

sentard un andlisi de proceso donde se tengan ‘faentﬁiea 8]
NTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADQ/V los gorftrol i

plementados para gue no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).

roveedor no deberd exceder del 3 % ménsua‘l de progy to dyfiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
sciones por las que atraviesa el alimento pued fiarsé, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedo@

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-5A-5G-RE-49



Especificaciones Técnicas de Calidad

FJJ Departamento Aseguramiento de la Calidad e W o R p
VilE BIENESTAR.
JALISCO ANEXDO C PARA NUESTRAS FAMILIAS

18,000 Despensas. PAAD ZONA INDIGENA {Familias avanzando DESPENSA PAAD NORTE} con 13 productos, armadas en bolsa de camiseta transparente
30 x 60 cm {180 & 20 gauges) con el disefio impreso a color en la bolsa, con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se
-olocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia (polipropllena) con una dimensién de 54 x 160 cm, cerrado y cosido a maquina con densidad necesaria
ara soportar 3 despensas, y el disefio impreso a color en el costal con los logotipos que serén entregados al proveedor,

os productos son los sigutentes:

‘Aceite de maiz 1 botella {500 mL) 1 botella ANEXO 1A
\rroz bianco 1 Kg {1 Paq.} ANEXO 1D
Lelin en agua masa drenada 100 g {2 piezas) ANEXO 1C
\vena en hojuela 1 Kg {1 Pag.} ANEXO 1G
vziicar estandar (500 g} {1 Paq.) ANEXO 12
ereal de trigo inflado integral 250 g (1 pag.) ANEXQ 1AC
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (3 Paq.} ANEXQ 1T
asta para sopa con fibra 200 g (3 paq.} ANEXC 1R
iijol 500 g {1 Paqg.) ANEXO 10
rijol 1 Kg (2 paq.) ANEXO 1P
enteja chica 500 g (1 paq.} ANEXO 1M
arbanzo 500 g {1 paq.) ANEXO 1L
Aaiz blanco 1 Kilo (1 Pag.} ANEXO 1N

El aceite de maiz y la Harina de Mafz Nixtamalizada y se deberén entregar por separado.

eran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en las zonas indigenas de los municipios de Mezquitic y Bolafios del estado de Jalisco
e conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

| proveedor serd responsable de:

. Asignar un espacio fisico delimitada e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF lalisco,
oh apego a todo lo establecido en la NOM-251-S5A1-2009.

entro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
imento en esta parte del proceso:

ticora de Recepcidn de Alimentos.

egistros de [os tiempos de almacenamiento de los alimentos.

entificacion de los paguetes alimentarios de acuerdo al Programa Allmentario.

azabilidad y Rastreabilidad documental de fos alimentos que recibe ef empacador.

stema PEPS documentado y aplicado.

rmado de paguetes alimentarios segin correspondan los insumos.

gistros de Armado diario.

2gistros de cantidades y fechas de distribucion de paguetes alimentarlos a municipios.

an de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a fos municipios, por ello ser4 corresponsable por los
ifios fisicos que por la transportacidn y manipulacién sufran.

proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria 2 través del Departamento de
eguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-5A-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a
tregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
ndiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

npacgues y pesos de los productos.

rtificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
ntidades a entregar.

ndiciones fisicas generales del producto.

caso de gue se detecte a la entrega hecha por ¢l proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el

OVEEDQCR serd responsable de comunicar a la Cg»t@ TE
CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacién de informar d {
icaflos;

o

Ne

travéds del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
;—niento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

ssentara un andlisi de proceso donde se t rlga/nide t
INTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los€ontrgles ishplefnentados para gue no ocurrran desviaciones al proceso {serén evidenciadocumental),

proveedor no deberd exceder del 3 % men;ufal de_py d? o dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demés
Jsciones por las que atraviesa (_e{ alinlgﬁto pueda dafi

b =

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-5G-RE-49




Especificaciones Técnicas de Calidad

Departamento Aseguramiento de la Calidad %E g;; N FSWE’A R

PARA MUESTRAS FAMILIAS

1

-

JALISCO ANEXO D

3,660 Despensas TRABAJO SOCIAL OPERATIVO (Familias avanzando DESPENSA TRABAJO SOCIAL) con 12 producios, armadas  en cajas con las
iguientes medidas : 32.5 ¢cm de largo x 25.0 cm de ancho y 27.0 cm de altura, con resistencia da 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB {lanjer

slanco), con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color ¢on los logotipos que serdn
xntregados al proveedor,

0s productos son los siguientes:

\egite de maiz 1 Litro (1 botelfa) ANEXO 1B
\rroz blance 1 Kilo {1 paqg.) ANEXO 1D
\ilin en agua masa drenada 100 g {2 piezas) ANEXO 1C
\vena en hojuela 500g (1 pag.) ANEXO 1F
ereal de trigo inflado integral 250 g (1 pag.) ANEXO 1AC
larina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo {1 paqg.} ANEXO 17
entefa chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1M
'asta para sopa 200 g (3 paq.) ANEXO 1qQ
rijo! 1 Kilo {1 paq.) ANEXC 1P
alleta en forma de animalito 500 g (1 paq.) ANEXO 1V -
olvo para preparar gelatina de sabor 35 g {2 sobres) ANEXO 1X
écula de mafz de sabor 47 g (2 sobres) ANEXO 1Y

erdn entregadas por el mismo proveedor en el domlcilio indicado de conformidad en las cantidades fechas vy lugares seffalados en el calendario adjunto,

| proveedor serd responsable de:

. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
on apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009. ‘

entro de las instalaclones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
imento en esta parte del proceso: :
tacora de Recepcidn de Alimentos.

egistros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

entificacidn de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

azabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

stema PEPS documentado y aplicado.

‘mado de paquetes alimentarios segln correspondan los insumos.

2gistros de Armado diario.

gistros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

an de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de {os productos transportados a los municipios, por ello serd corrasponsable por los
fios fisicos que por la transportacidn y manipulacién sufran,

proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento te
eguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante e formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccidn de Alimento a
tregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
ndiciones fisicas y limpieza de tos vehiculos.

paques y pesos de los productos.

rtificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
ntidades a entregar.

ndiciones fisicas generales del producto.

J

caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el % '
OVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
CONVOCANTE, ademds tendré la obligacién de Inforn?dei ntecimignto via oficial en un lapso no mayor a 2 dias hébiles. ﬁa

2sentard un analisi de proceso donde se tengan iden ificados:

NTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y It}s--con_trolé"s impl¢mentados para que no ocurtran desviaciones al proceso {serdn evidenciadocumental).

afiddo del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demas

sroveedor no deberd exceder del 3 % mengial d'é'pro_ ui?
apse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

isciones por las que atraviesa el alimento pued?

Fecha de actualizacidn: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49 &



Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento Aseguramiento de la Calidad

RIENESTAR

JALISCO ANEXO E PARA NUESTRAS FAMILIAS

4,250 Despensas TRABAIQ SOCIAL PROYVECTO CONTIGO DIF (Famitias avanzando DESPENSA CONTIGO DIF} con 12 productos, armadas  en cajas con
las siguientes medidas : 32.5 cm de largo x 25.0 ¢m de ancho y 27.0 cm de altura, con resistencia da 29 £CT, tipo de corrugado "C" LB {lanier blanco), con
ta densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que serdn entregados al
proveedor.

Los productos son los siguiantes:

Aceite de maiz 1 Litro {1 boteila) ANEXO 1B
Arroz blance 1 Kite {1 paq.) ANEXO 1D
Atln en agua masa drenada 100 g (2 piezas) ANEXO 1C
Avena en hojuela 500g (1 pag.) ANEXO 1F
Cereal de trigo inflado integral 250 g {1 paq.) ANEXO 1AC
Harina de Malz Nixtamalizada 1 Kilo (1 pag.) ANEXO 1T
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXC 1M
Pasta para sopa 200 g {3 paq.) ANEXO 1Q
Frijol 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1P
Galleta en forma de animalito 500 g (1 pag.) ANEXO 1V
Polvo para preparar gelatina de sabor 35 g (2 sobres) ANEXO 1X
Fécula de mafz de sabor 47 g (2 scbres) ANEXO 1Y

Serdn entregadas por el mismo proveedor en el domicllio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

Ef proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009.

Dentro de las nstalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad v la Inocuidad del
alimento en esta parte dal proceso:

Bitdcora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

dentificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Frazabilidad y Rastreabllidad documental de los alimentos que recibe el empacador,

Sistema PEPS documentado v aplicado,

Armado de paquetes alimentarios seglin correspondan los insumas.

Registros de Armado diarie,

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

’lan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

| proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiclones fisicas de los productos transportados a los municipios, por elio serd corresponsable por los
iafios fislcos que por ta transportacién y manipulacién sufran.

I proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
\seguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diarie de Inspeccidn de Alimento a
ntregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

-ondiciones fisicas y limpieza de los vehiculos,

mpagques y pesos de los productos,

ertificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

antidades a entregar.

'ondiciones fisicas generales del producto.

n caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
ROVEEDCR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
3 CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

resentard un analisi de proceso donde se tenga{a/n-i’ entifica os:}}

UNTOS CRITICOS PEL PROCESO DE ARMADO.Y los controles i Iem}ntados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).
o

afiado del total de la entrega que por la manipulacidn, almacenajje, maniobras y demas
rde, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor,

| proveedor no deberd exceder del 3 %_,m’ensuai pro
tusciones por las gue atraviesa el,a'limentp pueda

Fecha de actualizacidn: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cddigo: DI-SA-SG-RE-49



Especificaciones Técnicas de Calidad

S e , !
D ﬂ JEJ Departamento Aseguramiento de la Calidad ﬁ ﬁ ? N {:STA R

JALISCO AN EX@ F PARA NUESTRAS FAMILIAS

750 Despensas TRABAJO SOCIAL SICATS (Comunidades avanzando DESPENSA SICATS} con 12 productes, armadas en cajas con las siguientes
medidas : 32.5 cm de largo x 25.0 cm de ancho y 27.0 cm de altura, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (lanier blanco)}, con la densidad
necesaria para soportar el contenido de tados los productos. El disefio serad impreso a celor con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 1 Litro (1 botella) ANEXO 1B
Arroz blanco 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1D
Attin en agua masa drensda 100 g (2 piezas) ANEXO 1C
Avena en hojuela 500g (1 pag.) ANEXO 1F
Cereal de trigo inflado integral 250 g (1 paq.) ANEXQ 1AC
tarina de Malz Nixtamalizada 1 Kilo (1 pag.) ANEXO 1T
.enteja chica 500 g (1 pag.) ANEXO 1M
>asta para sopa 200 g (3 pag.) ANEXO 10
rijol 1 Kilo (1 pag.} ANEXQ 1P
salleta en forma de animalito 500 g (1 paq.) ANEXO 1V
alve para prepavar gelatina de sabor 35 g (2 sobres) ANEXO 1X
étula de maiz de sabor 47 g (2 sobres) ANEXO 1Y

erdn entregadas por el mismo proveedor en el domicilio Indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

[ proveedor serd responsable de:
- Aslgnar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
on apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009,
entro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo fas siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad v la inocuidad del
limento en esta parte del proceso:
itdcora de Recepcidn de Alimentos.
egistros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
lentificacidn de los paguetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.
razabilldad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.
stema PEPS documentado y aplicado.
rmado de paquetes alimentarios segiin correspondan los insumos.
egistros de Armado diario.
egistros de cantidades y fechas de distribucién de paguetes alimentarios a municipios,
an de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro}.
proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
afios fisicos que por (a transportacién y manipulacién sufran.
proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de fa Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
eguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Dizsio de Inspeccion de Alimento a
tregar al Distribuidor, en el cual se verifica e cumplimiento con:
ndiciones fisicas y limpieza de Jos vehiculos.
npagues y pesos de los productos,
rtificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
ntidades a entregar.
indiciones fisicas generales del producto.

caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de zlimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
OVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
CONVOCANTE, ademds tendrd la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

esentard un andlisi de preceso donde se tengan identificados:
NTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADOQ y Iosdc?trole imple ent}adas para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).

proveedor no deberd exceder del 3 % mensual,de prog,ucf dafjado del total de la entrega que por la manipulacidn, almacenajje, maniobras y demas
ssciones por las que atraviesa el alimento” pueda“daii gse,/ lps mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2023 V.01 Cédigo: DI-SA-SG-RE-49




Especificaciones Técnicas de Calidad

Departamento Aseguramiento de la Calidad -
BLENESTAFE
ANEX@ G PARA NUESTRAS FAI\:%AE}

1,800 Despensas de PROTECCION CIVIL (Familias avanzando ALIMENTOS PARA LA PROTECCION DE NUESTRAS FAMILIAS) con 12 productos, cada
lespensa debera de ir empacada dentro de una bolsa de pldstico de 50 em de altura x 60 cm de ancho (180 # 20 gauges} y esta a su vez dentro de una
aja de carton con una medida 37.5 cm de largo x 20.5 cm de ancho y 22.0 ¢cm de altura), con resistencia de 29 £CT, tipo corrugado "C" LB (Lanier blanco),
on la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Dicha caja debera contener una impresién o etigueta de papel pegada con

+

d}ﬁSE_ﬁS@@

0s logotipos del Sistema DIF Jalisco y 1a siguiente leyenda: "ATENCION A LA POBLACION EN CONDICIONES DE EMERGENCIA",

\ceite de maiz 500 mi (1 botella) ANEXO 1A
\rroz blanco 1 Kilo (1 paq.} ANEXO 1D
\tiin en agua, masa drenada 100 g (2 piezas) ANEXO 1C
enteja chica 500 g (2 paq.) ANEXO 1M
'asta para sopa con fibra 208 g {2 paq.) ANEXO 1R
hicharo con zanahorta 410 g (2 [atas) ANEXO 11t
ereal de trigo inflado integral 250 g (1 pag.) ANEXO 1AC
afé soluble 48 g {1 Frasco) ANEXO 1K
ziicar estandar 500 g {1 paq.) ANEXO 12
ardina en tomate 425 g {1 lata} ANEXO 1w
rijol 500 g (1 paq.) ANEXO 10
alleta Salada de 137 g {1 paq.) ANEXO 1AA

eran entregadas por el mismo provéedor en el domicilic indicado de conformidad v en las cantidades fechas y lugares seBalados en el calendario
diunto.

| proveedor seré responsable de:

. Asignar un espacio ffsico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
Hh apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009.

entro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
imento en esta parte del proceso:

tdcora de Recepcidn de Alimentos.

egistros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

entificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario,

azabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe ¢l empacador.

stermna PEPS documentado y aplicado.

rmado de paguetes alimentarios seglin correspondan los insurmos.

2gistros de Armado diario.

egistros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

an de Contingencia Alimentaria {Plan de Retiro).

proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello seré corresponsable por los
fios fisicos que por la transportacion y manipulacién sufran.

proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
eguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DI-SA-SG-RE-54 Informe Diario de inspeccidn de Alimento a

tregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con: % .

ndiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.
npagques y pesos de los productos.
rtificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
ntidades a entregar.
ndiciones fisicas generales del producto.
caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVYOCANTE producte con cualquier demerito a la Calidad, el
OVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVQCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de ajmento de
CONVOCANTE, ademds tendrd la obligacién dé infarmar delacontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dfas hébiles.

P /
esentard un anélisi de proceso donde sé tengan ide tificagos
INTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vlos C//trol s ifmplementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serén evndencsadocumentai)

proveedor no deberd exceder del 3% mensu 1’7{e ;y(? cto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, manichras y demés
usciones por las que atraviesa e!ayt p?d afiarsse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor,
/ £ /
i 5
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Especificaciones Técnicas de Calidad

- - N F‘”‘—'ﬂ be - :
: partamento Aseguramiento de la Calidad e .
) JTFJ RIENESTAR

JARLIS C o ANEX@ H PARA NUESTRAS FAMILIAS

12, 865,708 Raciones DESAYUNOQ FRIO. En los domicilios ubicados en los 93 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidadas fechas y lugares sefialadas en el
calendario adjunto.

.a Integracién de cada desayuno ¢s la siguiente:

771,242 Avena instantanea con extracto de vainilla 30 g, ANEXO 1AG
771,942 Avena instantanea con pldtano 30 g. ANEXQ 1AF
43,278 Avena instantanea integral con nuez 30 g. ANEXO 1AE
15,966 Avena instantanea con manzana y canela 30 g, ANEXO 1AD
20,630 Barra de cereales Integrales con frutas 30 g. ANEXO 1AH
71,942 Barra Integral con yogurt y arandanos 30 g. ANEXO 1Al
'71, 846 Barra de trigo integral con arandanos 30 g. ANEXC 1AL
'07, 618 Barra de avena con coco y amarante 30 g, ANEXO 1A}
14, 622 Barra de arroz Inflado con avena y pasas 30 g. ANEXO 1AK
14, 622 Barra de trigo con avena y nuez 30g. ANEXO 1AM
57, 321 Barra tipo panecillo con platano 30 g. ANEXO 1AN
71, 942 Cereal muitigrano con pasas 30 g, ANEXO 1AV
71,242 Cereal de trigo Inflado con avena y vainilfa 30 g ANEXO 1AU
71,942 Galleta de granola 30g ANEXO 1ARN
71,942 Galleta de avena con cacahuate 30 g. ANEXO 1A0
71,942 Galleta de cebada, avena, nuezy almendra 30 g. ANEXQ 1AP
43,278 Galleta de trigo con avena y canela 30 g. ANEXO 1AaQ
43,286 Galleta de malz30g, . ANEXO 1AT
14,626 Galleta de trigo con avena yvainilla 30 g. ANEXO 1AS
92,979 Galleta integral de amaranto con nuez 30 g, ANEXO 1AR

s productos se desglosan en el calendarlo de entragas.

proveedor serd responsable de:
Asignar un espacio fisico delimitado e Identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a tado
-establecido en la NOM-251-55A1-2009.
entro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediclones y controles operacionales para asegurar la calidad v ia inocuidad del alimento en esta
arte del proceso:
tdcora de Recepcién de Allmentos.
2gistros de los tiempos de aimacenamiento de los alimentos.
entiflcacidn de los paguetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentaria.
azabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.
stema PEPS documentado y aplicado.
mado de paguetes alimentarios segtin correspondan los insumos.
gistros de Armado diario.
gistros de cantidades y fechas de distribucién de paguetes alimentarios a municipios.
i de Contingencia Alimentaria (Plan de Retirg).
proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fislcos que
1 la transportacion y manipulaclén sufran.
proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCARTE derivado de 2 Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de Aseguramiento de
Calidad recibiran los productos alimenticlos mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica
cumplimiento con;
ndiclones fisicas y limpieza de los vehlculos.
Wpagques v pesos de los productos.
rtificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
ntidades a entregar.
ndiciones fisicas generales del producto. i)

caso de que se detecte ala entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el PROVEEDOR serd

ponsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademas tendrs la
igaciéa de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayer a 2 dias habiles.

sentard un andlisi de proceso dondae se tengan tdentificados: W

NTQS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO v los controles impleraentados par iquf no octirrran desviaciones al proceso {seran evidenciadacumental).
I !

rroveedor no deberd exceder del 3 % mensual de pr/dﬁ'l-?tO de}ﬁaﬂ’o del total dq la entrega que por la manipulacién, almacenajje, manlchras y demds situsclones por Jas
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento Aseguramiento de la Calidad .o

ANEXO | BIEINES TAR

245,964 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE 120 MUNICIPIOS (Nifiez avanzando Despensa Desayunos Calientes 120 Municipios)
con 10 productos, armadas en costal de polipropileno de 40 x 65 cm, cerrado v cosido a méquina. Se anexa disefio que deberd imprimirse a color en el
costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras, integrandose de la siguiente forma:

DESAYUNOS ESCOLARES CALIENTES

*Aceite de malz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
Garbanzo 500 g (1 pag.) ANEXO 1L
Arroz blanco 1 Kg {1 Paq.) ANEXO 1D
Harina para hot cakes integral 500 g {1 Paqg.) ANEXO 15
Avena en hojuela 300 g (1 paq.) ANEXO 1E
*Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (3 Paq.) ANEXO 1T
Attin en agua, masa drenada 100 g (3 piezas} ANEXO 1C
Lenteja chica 500 g {1 paq.) ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra 200 g (1 paq.) ANEXO 1R

Frijol 1 Kg (1 Paqg.) ANEXO 1P

*El aceite de maiz y la Harina de Maiz Nixtamalizada y se deberan entregar por separado.

Seran entregadas por ef mismo proveedor en los domlcilios ubicados en los 120 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
ugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:

L. Aslgnar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
zon apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009., ‘

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la Inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

3itdcora de Recepcidn de Alimentos.

legistros de los tlempos de aimacenamiento de los alimentos.

dentlificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

razabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

istema PEPS documentado y aplicado.

\rmado de paquetes alimentarios segin correspondan los insumeos.

egistros de Armadlo diario.

egistros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios'a municipios.

lan de Contingencia Alimentarla {Plan de Retiro).

| proveedor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
afios fisicos que por la transportacidn y manipulacién sufran.

| proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direcclén de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
seguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
ntregar al Distribuidor, en el cual se verifica ef cumplimiento con:

ondiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

mpaques y pesos de los productos. ~>
ertificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. ‘ % ;
antidades a entregar.

ondiciones fisicas generales del producto. ﬁj’

N caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualguler demerito a fa Calidad, el
 CONVOCANTE, ademds tendrd la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias hébiles.

ROVEEDOR serd responsahle de comunicar a la CONVOCANTE a través iel Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de aljmento de@

resentard un andlisi de proceso donde se tengari identifjcadgs:
JNTOS CRITICOS DEL PROCESQ DE ARMAQ,/yuI}ton ¥ implemnentados para gue no ocurrran desviacionas al proceso (serdn evidenciadocumental).
d

proveedor no deberd exceder del 3 %"h’leq)s al dg.pro 0 dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajie, maniobras y demas
lusciones por las que atraviesa el aliménto pu d57 arse, las mermas que rebasen el porcentaje sefalado correrd con cargo al proveedor.

P
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Especlficaciones Técnicas de Calidad
Departamento Aseguramiento de la Calidad

ANEXO RIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS
20,280 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA METROPOLITANA (Nifiez avanzande Despensa Desayunos
“alientes Zona Metropolitana) con 9 productos, armadas en costal de polipropileno de 50 x 60 ¢m, cerrado y cosido a méquina. Se anexa
lisefio que deberd imprimirse a color en el costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras, integrandose de la siguiente
orma:

JESAYUNO CALIENTE PARA ZONA METROPOLITANA

‘Aceite de maiz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
sarbanzo 500 g {1 paqg.) ANEXO 1L
\rroz bfanco 1 Kg {1 Paq.) ANEXO 1D
farina para hot cakes integral 500 g (1 paq.} ANEXQ 15
\vena en hojuela 300 g (1 Paq.) ANEXO 1E
\tin en agua, masa drenada 100 g {3 plezas) ANEXO 1C
enteja chica 500 g (1 paqg.} ANEXO 1M
asta para sopa con fibra 200 g (1 Pag.) ANEXO 1R
rijol 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1P

Ll aceite de maiz se deberd de entregar por separado.

erdn entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 5 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
igares seftalados en el calendario adjunto.

| proveedor serd responsable de:

. Asignar un espacio ffsico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF falisco,
on apego a todo 1o establecido en la NOM-251-$5A1-2009.

entro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediclones y controles operacionales para asegurar la calidad v la inocuidad del
Imento en esta parte del proceso:

itdcora de Recepcidn de Alimentos.

egistros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

lentificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

razabilidad y Rastreahilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

stema PEPS documentado y aplicado.

rmado de pagquetes alimentarios segln correspondan los insumos.

2gistros de Armado diario.

gistros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

an de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
ifios fisicos que por la transportacidn y manipufacién sufran.

proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
eguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DI-SA-SG-RE-54 informe Diario de Inspeccidn de Alimento a

itregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

indiciones fisicas y limpteza de los vehiculos. s /?
npagues y pesos de los productos. N

rtificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. -

ntidades a entregar. i

ndiciones fisicas generales del producto.
caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualgquier demerito a la Calidad, el
OVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveador de alimento de
CONVOCANTE, ademas tendrd [a obligacién de inf }el acgntecimiento via oficial en un lapse no mayor a 2 dfas habiles.

u

esentard un andlisi de proceso donde se tengan i dentificages:

INTOS CRITICOS DEL PROCESQ DE ARMADO ylosco trol sirdflementados para que no ocurrran desviaciones al proceso {serdn evidenciadocumental).

o/Mafiado del total de |a entrega gue por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds

proveedor no deberd exceder def 3 % mensyﬁie pri
dafiarsse, fas mermas que rebasen el porcentaje seflalado correrd con cargo al proveedor.

usciones por las que atraviesa el ahmento pued
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Especificaciones Técnicas de Calidad

D H F Departamento Aseguramiento de la Calidad . . y .
il f é%gE’;{*&:FSTﬁR,

JALISC Q@ ANEX@ K PARA NUESTRAS FAMILIAS

,476 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA INDIGENA {Nifiez avanzando Desayunos Calientes Zona Norte)
on 15 productos, armadas en costal de polipropilens de 50 x 80cm, cerrado y cosido a mdquina. Se anexa disefio que deberd imprimirse a
olor en ¢l costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras, integrandose de la siguiente forma:

ESAYUNO CALIENTE PARA ZONS INDIGENA

Aceite de maiz 500 ml {1 botetla) ANEXO 1A
rroz blanco 1 Kg (1 Pag) ANEXO 1D
arhanzo 500 g (1 Paq.) ANEXO il
tin en agua, masa drenada 100 g (3 piezas) ANEXO 1C
vena en hojuela 300 g (1 Pag.) AMNEXO 1E
zticar estanctar 500 g (1 Pag.) ANEXO 12

hile guajillo (mirasol) 100 g (1 Pag.} ANEXQ 1)

alieta en forma de animalito integral 500 g (1 Pag.) ANEXO 1U
Aajz morado 1Kg (8 Pag.) ANEXO 1)
ntefa chica 500 g (1 Paq.) ANEXO 1M
asta para sopa con flbra 200 g {2 Paq.) ANEXO 1R

“hicharo con zanahoria 190 g {3 bricks) ANEXO 1H
irdina en tomate 425 g (1 Lata) ANEXO 1W
ijol 1 Kilo (1 Pag.) ANEXO 1P

ijol 500 g (1 Paq.) ANEXO 10

| acelte de malz vy ¢l chicharo con zanzhoria se deberan eniregar por separado.

rén entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en la zona indigena del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
gares seflalados en el calendario adjunto.

proveedor serd responsable de:
Asignar un espacio fisico delimitadoe e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
n apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009,
ntro de [as instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad v la inocuidad dal
mento en esta parte del proceso: :
dcora de Recepcién de Alimentos.
gistros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
ntificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.
zabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos gue recibe el empacador,
tema PEPS documentado y aplicado.
nado de paguetes alimentarios segun correspondan los insumos.
gistros de Armado diario. ’
gistros de cantldades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.
n de Contingencia Alimentaria {Plan de Retiro).
roveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
i0s fisicos que por la transportacién y manipulacion sufran.
roveedor participante en conjunto con personaf de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
guramiento de fa Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-$G-RE-54 Informe Dilario de Inspeccién de Alimento a
regar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
wdiciones fisicas y limpieza de los vehicuios,
Ry
paques y pesos de los productos,
tificacdlo de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
tidades a entregar.
diciones fisicas generales del producto.
caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el *<
)WEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCA atyavéds del Departamento deAseguramiento de fa Calidad y al Proveedor de alimenta de
ONVOCANTE, ademas tendrd la obligacién de informardel acontfecimientp via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.
sentard un andlisi de proceso donde se tengan ideptfficados: r
\TOS CRIFICOS DEL PROCESO DE ARMADO v fos céntrol}sfimpl (e
e

= 2R

dos para gue no ocurfran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental),

9
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el Especificaciones Técnicas de Calidad S : n
. % Departamento Aseguramiento de la Calidad Rﬁ f NI F %TA R
i-:‘ PARA NUESTRAS FAMILIAS

JHLIESC ANEXO L

84,000 Despensas VIVE DIFERENTE (Comunidades Avanzando DESPENSA VIVE DIFERENTE) con 9 productos cada una, armadas  en cajas con las
siguientes medidas : 37.5 cm de largo x 20.5 cm de ancho y 22.0 cm de altura, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB {lanier blanco), con |a
densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipes que serdn entregados al

proveedor,

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 500 mL (1 boteliz) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg {1 Paq.) ANEXO 1D
Atdn en agua, masa drenada 100 g (2 piezas} ANEXQ 1C
Avena en hojueta 1 Kilo {1 Pag.)} ANEXQ 1E
Cereal de trigo inflado fortificado S00 g (1 Paq.) ANEXO 1AW
Lenteja chica 500 g (1 Paq.) ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra 200 g (2 pag.) ANEXO 1R
Harlna de Maiz Nixtamalizada 1 Kg{1 Paq.) ANEXO 1T
Frijol 1Kg (1 pag.) ANEXOQ 1P

Serdn entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:
1. Asignar un espacio fisice delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios de! Sistema DIF Jalisco,

coh apego a todo lo establecida en la NOM-251-55A1-2009.

Dentro de las Instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad v la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificaclén de los paguetes alimentarios de acuerdo al Programa Afimentario,

Trazabllidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador,

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos,

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria {Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacién sufran,

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de ia Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-5A-SG-RE-54 informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empadques y pesos de los preductos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.
En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producte con cualquier demerito a la Calidad, el

PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacidn de informar del acontecimiento,via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentard un andlisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESG DE ARMADO y los cont i
Ei proveedor no deberd exceder del 3 % mensual d produc
situaciones por las que atraviesa el alimento pugﬁié dar’i}r e, fas,

Ier}ne’ntados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).
afiado del total de fa entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras v demas

ermas gque rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacion: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DI-SA-5G-RE-49
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Especificaciones Técnicas de Calidad

Departamento Aseguramiento de la Calidad ¥ S _
" ; RIENESTAR
ANEX@ M PARA NUESTRAS FAMILIAS

220,000 Despensas (Estrategia Mujeres Avanzando ) con 10 productes, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5 ¢m de largo x 20.5 cm de
ancho y 22.0 ¢cm de alto, con resistencla de 29 ECT, tipo de corrugado "C" (B (Lanier blanco), con la densidad necesaria para soportar el contenido de
todos los productos. El disefio seréd impreso a color con los logotipos que serén entregados al proveedor.

_os productos son los siguientes:

Aceite de maiz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Pag.) ANEXO 1D
\vena en hojuela 1Kg (1 Pag.) ANEXO 1G
Atlin en agua, masa drenada 100 g (1 pieza) ANEXO 1iC
-ereal de trigo inflado integral fortificado 250 g {1 paq.) ANEXO 1AB
tarina de Malz Nixtamalizada 1 Kg (1 Pag.) ANEXO 1T
enteja chica 500 g (1 Paq.) ANEXO 1M
'asta para sopa con fibra 200 g {1 Pag.) ANEXO 1R
rijol 500 g (1 Paq.) ANEXO 10
rijol 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1p

erdn entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
igares sefiatados en el calendario adjunto.

I proveedor serd responsable de:
- Asignar un espacia fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sisterma DIF Jalisco,
on apego a todo lo establecido en la NOM-251-S5A1-2009,
entro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
limento en esta parte del proceso:

itdcora de Recepcidn de Alimentos.

egistros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
lentificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.
razabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

stema PEPS documentado y aplicado.

rmado de paquetes alimentarios segdn correspondan los insumos.

egistros de Armado diario.

=gistros de cantidades y fechas de distribucion de paguetes alimentarios a municipios.

an de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a ios municiplos, por ello sera corresponsable por los
ifios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentarfa a través del Departamento de
eguramiento de la Calidad recibiran fos productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-3G-RE-54 informe Diario de inspeccidén de Alimento a
tregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

ndiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

npagques y pesos de los productos. P
rtificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
ntidades a entregar.

ndiciones fisicas generales del producto.

caso de que se detecte a a entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
OVEEDOR ser4 responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad v al Proveedor de alimento de
CONVOCANTE, ademds tendrd la obligacidn de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dfas héhbiles.

2sentard un andlisi de proceso donde se tengan identifieados:
NTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los coritroles |m

en?sdos para que ne ocurrran desviaciones af proceso (serdn evidenciadocumental).

proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de protlucty/dafiado’del total de la entrega que por la manipulactén, almacenajje, maniobras y demé
. - »/ . z
1sciones por las gque atraviesa el alimento pueda da rse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo 4 proveedor.)

4 <

Fecha de actualizacidn: 15 de Agosto de 2013 v.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49




PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 A

NOMBRE DEL PRODUCTO
ACEITE DE MAIZ 500 mL

DESCRIPEION DEL PRODUCTD
Aceite comestible puro de maiz, envasada en botella PET de 500 mL. Empacue colectivo en caja de cartdn corrugado con 24 botellas,

Deberd declarar fecha de caducidad, ndmero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, ademds deberd
cumplir con fo gue establece la NOM-051-SCFI/S5A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deber4 identificar el modo de
conservaclén del alimento, El disefic del empaque serd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de ?a etiqueta de acuerdo a la NOM-D51-SCF1/55A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillo, caracteristico del producte.

Aspecto: Liguido transparente y libre de cuerpos extrafios a 293¢ (20°C).
Olor; Caracteristico del proiducto exento de clores extraiios o rancios.
Sahor: Caracteristico del producto exento de sabares extrafios o rancies.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidos grasos libres (como Acido oleico): 0.0 % Maximp.
Humedad y materia vol3til: 0.05 % Madximo.

Color {escala tovibond): 35 A - 4.0 R Mdximo.

Indice de peréxido: 2.0 meq/kg Méxtmo.

Prueba frfa a 273 *K (0 °C): 5.5 horas Minimo.

Indlice de yodo: 107 cg 1,/g Minimo » 135 cg I,/g Maximo,

Acidos Grasos del acelte de maflz

Acido falirico €12:0: 0.3 % Méximo.

Acido mirlstico €14:0; 0.3 % Méximo.

Acido palmitico C16:0: 8.6 % Minimo - 16.5 % Méximo.
Actdo palmitoléico C16:1: 0.5 % Mdximo.

Acido estedrico C1B:0: 3.3 % Miximo,

Acido oléico C18:1: 20.0 % Minimo - 42.2 % Méximo.
Acido finoléico C18:2; 34.0 % Mlnimo - 65.6 % Méximo.
Acido linolénito C18:3: 2.0 % Méxima.

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS
Hierro: 1.5 mg/Kg Méximo.
Cobre: 0.1 mg/Kg Méximo.
Plomo: 0.1 mg/Kg Miximo.
Arsénico: 0.1 mp/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA
El producto no debe contener fragmentos de Insecto, pelos y excretas de roedor, a5i como de cualquier otra materia extrafia de
erigen animal o vegetal ajena a! producte.

5.« ADITIVOS [antioxidantes)

Tocoferales: 0.03% Maximo.

Galato de propilo {GP): €.01% Maximo.

Galato de octilo: 0.01 % Miximo,

Acido tiodipropicnico y sus dsteres: D.01 % Méximo.

Butilato de hidrexianisol: 0.02 % Méximo.

Butilato de hidroxitelueno: 0,02 % Miximo.

Resina de guayato: 0.01 % Maximo.

Antioxidantes sinérgicos (Acido citrico ¢ dcido fosforico grado alimenticio): (.085% Méximo.
Cuglquier autorizada por ta Secretaria de Salud.

6.~ VIDA DE ANAQUEL El producto deberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y
sensoriales por espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

7.- REFERENCIAS
NMX-F-223-5CFI-2011.
NMX-F-030-1085, ¥
NOM-251-55A1-2009. o -
Manuz| de Especificaciones Técnicas de Calidad

IFYACIONAL. [punto 2.2, ateite vegetal comestible).




PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 B

NOMEBRE DEL PRODUCTO
ACEITE DE MAIZ 1L

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Aceite comestible puro de maiz, envasado en botella PET de 1 L, Empaque colectivo en caja de cartén corrugada con 12 botellas.

Deberd declarar fecha de caduridad, nimero de lote, informacién nutrimentsl, contenido neto, nombre y domicilio te! fabricante, ademas debeard
cumplircen lo gue establece la NOM-051-5CF/$$A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debers identificar el modo de
conservacién del alimento. £l disedo del empaque serd a seleccion de color.

Se analizard ef cumplimiento de la etigueta de acuerdo a fa NOM-051-SCFIfSSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillg, caracteristico del producto.

Aspecto: Liquldo transparente y fibre de cuerpos extrafios a 203° (20°C).
Olor: Caracteristico del proiducto exento de olores extrafios & rancios.
Sabor: Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidos grasos libres [como Acido oleica): 0.05 % Maximo.
Humedad y materia voldtil: 0.05 % Mdximo.

Color (escala Lovibond): 35 A - 4.0 R Miximo.

fndice de peréxido: 2.0 meg/kg Maximo.

Prueba frfa a 273 °K {0 °C}: 5.5 horas Mirimo.

Indice de yado: 107 cg I,/g Minimo - 135 cg |,/g Mazimo.

Acidos Grases del aceite de malz.

Acida lalirico C12:0: 0.3 % Mdximo.

Acida miristico C14:0: 0.3 % Méximo.

Acido palmitico C16:0: 8,6 % Minime - 16.5 % Maximo.
Acido palmitoléito C16:1: 0.5 % Méximo.

Acido estedrice C18:0: 3.3 % Méximo.

Acido pléico C18:1: 20.0 % Minimo - 42.2 % Méximo,
Acido linoléico C18:2: 34.0 % Minimo - 65,6 % Méximo.
Acido linolénico C18:3: 2.0 % Méxima.

3.- -CONTAMINANTES QuIMICOS
Hierro: 1.5 mg/Kg Méximp.
Cobre: 0.1 mg/Xg Méximo.
Plomo: 0.1 mg/Kg Maximo.
Asstinico: 0.1 mp/Kg Méximo,

4.- MATERIA EXTRARA
El praducto no debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedor, ast como de cualquier otra materia extrafia de
arigen animal o vegetal ajena al praducto,

5.- ADITIVOS (antioxidantes)

Tocoferoles: 0.03% Mdximo.

Galato de propilo {GP); 0.01% Méximo.

Galato de octilo: 0.01 % Miéximo.

Acido tiodipropidnico y sus ésteres: 0.01 % Méximo.

Butilato de hidroxianlsol: 0.02 % Maximo.

Butilato de hidroxitolueno: 0.02 % Méximo,

Resina de guayaco: 0.01 % Méximo.

Antioxidantes sinérgicos [Acido citrico o dcido fosférico grado alimenticio): 0.005% Méximo.
Cualquier autorizada por |3 Secretaria de Salud,

6.- VIDA DE ANAQUEL El producto debard conservarse en bugn estado ¥ sin cambios en sus propledades fisicoquimicas y
sensoriates por espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado ¥ procesado.

7.« REFERENCIAS
NMX-F-223-SCFI-2611.
NMX-F-030-1685.
NOM-251-55A1-2009. B "
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIENACIGNAL [punto 2.2. aceite vegetal comestible),




BIFMILSIAR ANEXO 1C

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
ATUN EN AGUA, MASA DRENADA 100 B

DESCRIPCIGN DEL PRODUCTO
Atin aleta amarilla en trozo con extracto o caldo vegetal, agua v sal yodatada. Presentacidn de 100 g masa drenada. Este producto podrd ser

nacional y el empaque colectivo en cajas de cartén corrugado.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, masa drenada, nombre ¥
domicilio dei fabricante, debe cumplir con lo que establece fa NOM-051-SCFI/S5A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberé
identificar el medo de conservacién del alimento. el disefio del empague sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/55A41-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1,- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Claro y homogeneo.
Apariencta: Trozo o troncho con una longitud minima de 1,2 cm en cada lado que mantienen la estructura original del muscule . La proporcién de

hojuelas y trozos meneres a 1,2 cm no rebasaré del 30 % de la masa drenada.
Olor: Caracteristico del producto.
Sabor: Caracteristico del producto,

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada con malla 30: 80 g Minimo.
Protelna: 18% Minimo.

Carbohidratos: 3% Maximo.

Grasa: 1% Maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: Negativo.
Mesofilicos Anaerobios: Negativo.
Termofilicos Aerobios: Megativo.
Termofilicos Anaerobios: Negative.

4.-CONTAMINANTES QuIMICOS

Cadmio: 0.5 mg/Kg Méximo,

Mercuric: 1.0 mg/Kg Méximo,

Mercuric como metil mercurio {Solo siincumple en el parametro del mercurio): 0.5 mg/Kg Méaximo.
Plomo: 1.0 mg/Kg Méximo.

Estafio: 100 mg/Kg Méximo.

Histarnina: 200 mg/Kg Maximo.

Toxina botulinica: Ausente en la totalidad del envase.

5.- MATERIA EXTRARA
El producto no debera contener fragmetos de insecto, pelos o excretas de roedor, asl como cualguier materia extrafda ajena al producto.

6.- ADITIVOS
Los que germite la Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El preducto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas ¥ sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-028-55A1-1993.
NDM-251-55A41-2009,
NOM-084-5CFI-1594.
Informaciéin extralda de marcas comeftialed.
Sistema Mexicano de alimentos,e uivaleptes,

o -
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 D

NOMBRE DEL PRODUCTO
ARROZ BLANCO MEXICANC 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Arroz blanco mexicano, nacional, cosecha 2013, Envasado en bolsa de polietileno, en presentacién de 1 kg. Empagque colectivo en bolsa transparente de
polietileno con 25 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, niimere de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-5CFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacién y conservacion
del alimento. El disefio del empague seré a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del producto.

Aspecto: Grano entero, uniforme, propio del producto.

Olor: Caracteristico del producto sin exhibir olores de humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido, putrefaccién o cualquier olor extrafio.
Sabor: Caracteristico del producto, sin presentar sabores extraios ¢ desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Maximo.

Grano entero: 92% Minimo.

Grano quebrado: 8% Maximo.

Total de granos de arroz pulido: 100%

Grano dafiado por microorganismos, manchados e insectos: 2% Maximo,

Total de grane defectuoso : (Palay, mal pulido, cuticula roja, estrellados y yesoso: 12.1 % Maximo.
Longitud del grano entero: 5.4 mm Minimo.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Flomo: 0.2 mg/Kg Méximo,
Cadmio: 0.1 mg/Kg Miéximo.

4.- MATERIA EXTRANA E IMPUREZAS
Hasta 0.5% en peso y las impurezas no padran rebasar valores de 0.3% de semilla de trompillo y/o sesbania.

5.-PLAGA.
Deberd estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

6.- VIDA DE ANAQUEL
Ef producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y sensoriales por espacio de seis meses a partir de la

fecha de envasado y procesado.

7.- REFERENCIAS
NMX-FF-035-5CFI-2005.
NMX-FF-059-5CFI-2000.

NMX-F-120-1996. // oy
CODEX STAN 198-1995. - -
NOM-251-55A1- 2009, 7

Manual de Especifigaciones Té&nicas e Céligad DIF NACIONAL. [purnto 2.5 arroz pulido nacional)

o
)< X




*

RLENESTAR 31l

PARA NUESTRAS FAMILIAS SO

ANEXO 1E

NOMERE DEL PRODUCTO
AVENA EN HOJUELAS 300 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena en hojuela, envasada en bolsas de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, gque
sea resistente e inocuo que permita mantener intacta fas propiedades del alimento. El alimento serd entregado en paguetes de 300 g, el empaque
colectivo es en bolsa de pohietiteno transparente can 50 paquetes.

Deberd dectarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo quée establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd Identificar el modo de preparaciény
conservacion det afimento. El disefio del empaque sers a seleccidn de color.

Se analizard el cumglimiente de |a etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFIfS5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1,- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Varia de crema a crema grisdcea.

Aspecto: Ldminas, hojuelas pequefias y blandas.

Qlor: Caracterlsitico de! preducte y no presentar signos de rancidez u otro olor extrafio.

Sabor: Debe ser caracterisitico del productay no tener ninglin sabar extrafio o presentar signos de rancidez .

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Actividad Enzimatica: Negativa.

Porcentaje de dcidos grasos libres; 10 % Mdximo.
Humedad: 12% Mdximo.

Protelna: 11.6% Minime.

Cenitas: 2 % Méximo.

Extracto Etéreo: 5% Minimo.

Fibra cruda: 2.5 % Méximo.

Presencia de cascarilla: 4 piezas en 50 g Miaximo.
Aflataxinas: 20 ug/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIQLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales; <10 UFC/g Méximo.
Hongos o Mohos: 100 UFC/g Mdximo.
levaduras: 100 UFC/g Maximo.

Coliformes fecales: Negative.

Salmonella {en 25 g}: Negativoe.

4.- CONTAMINANTES QuIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maxima.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
La hojuels de avana debe estar libre de materia extrafia orgdnica e Inorgantca o sucledad y denteo de las toleranclas establecidas por la Secretaria de
Salud, de conformidad con lo establecida en la norma NNX-F-289-NORMEX-2008.

No més de 50 frapmentos de insecte, no mis de un peko de roeder v estar excento de excretas en S0 g de producte.

6.- ADITIVOS
Los pesmitidos por la secretaria de Salud v los que se mencionen en fa NMX-F-289-NORMEX-20C8.

7.- VIDA DE ANAQUEL

€l producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8. PLAGA P

Debera estar libre de plaga \nva/ L ')

9.- REFERENCIAS /
NMX-F-289-NORMEX- zoug

NOM-251-55A1-2006. ’E}
Manual de Especiﬁcac[ones Técnieas te Calidéd D NA? NAL. [punto 2.5 avena en hojusias)

Fecha de aclualizaciin: 15 ge Agosto de 2013 V.01 Cédipo: DJ-SA-SG-AE-49



ANEXO 1F

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA EN HOJUELAS 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena en hojuela, envasada en bolsas de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no aftere la calidad del products, que
sea resistente e inocuc que permita mantener intacta las propiedades del alimento. El alimento serd entregado en paguetes de 500 g, el empaque
colectivo es en bolsa de polietileno transparente con 40 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidag, nimerg de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicllio del fabricante, debe cumptir con Ip
que establece la NOM-051-5CFI/55A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y conservacion del
alimento. El diseiio del empaque serd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etigueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSAL-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSQORMALES

Color: Varfa de crema a crema grisdcea.

Aspecto: Ladminas, hojuelas peguefias y blandas.

Olor: Caracterisitico del preducto y no presentar signos de rancidez u otro alor extrafio.

Sabor: Debe ser caracterisitico de! products y no tener ningln sabor extrafio o presentar signos de rancidez.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Actividad Enzimatica; Negativa,

Parcentaje de acidos grasos libres: 1 % Maximeo.
Humedad: 12% Maximo.

Protelna: 11.6% Minimo.

Cenlzas: 2 % Maximo,

Extracto Etéreo: 5 % Minimo,

Flbra cruda: 2.5 % Méximo.

Presencia de cascarilla: 4 piezas en 50 g Mdximo.
Aflatoxinas: 20 pg/Kg Méximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Masofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 100 UFC/g Méximo.
Levaduras: 100 UFC/g Maximo.

Coliformes fecales: Negativo.

Salmonelia {en 25 g): Negativo.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio; 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafa orgdnica e inorganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por la Secretaria de
Salud, de confarmidad cen lo establecido en la norma NMK-F-289-NORMEX-2008.

No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pele de roedor y estar excanto de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Las permitidos por iz secretarfa de Salud y los gue se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL
El prducto deberd conservarse en buen estado y sin camhios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por espacic de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva/

9.- REFERENCIAS rd o
NMX-F-289-NORMEX-2008.
NOM-251-55A1-2009,

Manua! de Especificaciones Téchicas de Calidag DIF MACIENAL. [puntc 2.9 avena en hojuelas)
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PARA NUESERAS FAMILIAS O

ANEXO 1G ity

NOMEBRE DEL PRODUCTO
AVENA EN HOJUELAS 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena en hojuela, envasada en bolsas de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto,
que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento. £l aliments serd entregado en paguetes de 1 Kg, el
empaque colectivo es en holsa de polietileno transparente con 40 panuetes,

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lete, informacion nutrimantal, contenide neto, nombre y domicilic del fabricante, debe cumplir
con lo gue establece la NOM-051-SCFIfS5A1-2010. La tinta no debe contenar plomo, en el envase dehera identificar el medo de preparacion y
conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de |a etigueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color; Varia de erema a crema grisdcea.

Aspecto: Laminas, hojuelas pequedas y blandas.

Olor: Caracterisitico del producta y no presentar signos de rancidez u otra olor extrafip,

Sabor: Debe ser caracterisitico e producto ¥ no tener ningin sabor extrafio o presentar signos de rancidez .

2.~ CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Actlvidad Enzimvatica; Negativa.

Porcentaje de dcidos grasos libres:; 10 % Mdximo.
Humedad: 12% Madximo.

Proteina: 11.6% Minima.

Cenizas: 2 % Mdximo.

Extracto Etérap; 5 % Mihimo.

Fibra cruda: 2.5 % Méximo,

Presencia de cascarilla: 4 piezas en 50 g Maximo.
Aflatoxinas: 20 pig/Kg Méximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Agroblos: 10,000 UFC/g Maximo,
Coliformes Totales: <10 UFC/g Miximo.
Hongos o Mshas: 106 UFC/g Méxirnn.
Levaduras: 100 UFC/g Maximp,

Coliformes fecales: Negativa.

Salmenella {en 25 g): Negativo,

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plome: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmie; 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
L& hojuels de avena debe estar fibre de mataria extraia orgénica e inarganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por la Secretaria
de Salud, de conformidad con lo establecida en la norma NMX-F-289-NORMEX-2008.

No mids de 50 fragmentos de insacto, no mds de un pelo de reedor y estar excento da excretas en 50g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud v fos qua se mencicnen en fa NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado v procesade. ]

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viga.

9.- REFERENCIAS
NMX-F-289-NORMEX-2008,
NOM-251-55A1-2009,
Manual de Especificaciones Téenig

I

as de Calidad CIONAL. [punto 2.9 avena en hojuelas)
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ANEXO 1H

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
CHICHARD CON ZANAHORIA EN ENVASE TETRA PAK 190 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Se entiande por verduras mixtas a kos chicharas ¥ 2anahorias frescas, sanas envasadas con un medio liguido de cabertura, en envases
herméticamente cerrados y procesados térmicamente PaTa asegurar su conservacion. Pudiende adicionarse da sal yodatada (ctorure de sodio) y
ardcar.

La presentacidnen empague TETRA PAK de 160 g con una masa drenada de 115 g con vida de anaguel minima de & meses. £l empaque colectivo
serd en cajas de cartdn con 48 piezas, con Ja debida resistencia ¥ fue ofrezca la proteccidn adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nomhbre y domicilio dal fabricante, debe cumptic
con Io fue establece la NOM-051-SCFIfSSAL-2010. La tinta ne debe contenar plome, en el envase debera identificar el modo de conservatisn del
alimento. £l disefio del empaque sera a seleccidn de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/55A1-2010, una vez durante el contrato,
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Consistencia: Tiena y firme.

Color: Caracteristico de los chicharos y zanahorias anvasadas.

Olor: Caracteristico del producto, excento de olores extrafios.

Sabor: Debe ser agradable, tiptco del producte y no tendra ninglin olor extrafio.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada: 60 % Minimo.

Clorure de sodio; 2.0 % Méximao.
pH:5.5-6.5

Solidos solubles: 12.0 % Méxime

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: Negativo.
Measofilicos Anaerobios: Negativo.
Termofilicos Aerobios: Negativo,
Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Mdximo,

5.- MATERIA EXTRARA
El producto no deberd contener fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como de cualquier otra materia extrafia ajena.

E.- ANTIVOS
No se permite el uso de aditivos,

7.-VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd canservarse en buen est?
espacio de sels meses a paryj

y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
asado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-F-028-1981 CHicharos envasado:
NOM-251-58A1.2009. /
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PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 11 PPN

NOMBRE DEL PRODUCTO
CHICHARO CON ZANAHORIA EN LATADE 410 ¢

DESCRIPCIGN DEL PRODUCTO

Se entiende por verduras mixtas a los chicharos y zanaharias frescas, sanas envasadas cen un medio liguido de cobertura, an envases
herméticamente cerrados y procesados térmicamente para asegurar su conservacion. Pudiendo adicionarse de sal yodatada (cloruro de sodio) y
azlcar.

La presentacién en LATA de 410 g con una masa drenada de 210 g con vida de anaquel minima de 6 meses. El empaque colectivo serd en cajas de
cartén, con la debida resistencia y que ofrezca la proteccian adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo.

Deberd declarar fecha de caducidad, ndmero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y demicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece fa NOM-051-SCFI/$S8A1-2010. La tinta no debe contener ptomo, en e envase deberd identificar el modo de conservacién del
alimento. El disefio del empague sera a seleccion de celor.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/$5A41-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Consistencia: Ttenay firme.

Color: Caracteristico de los chicharos y zanahorias envasadas.

Qlor: Caracteristico del producto, excento de olores extrafies.

Sabor: Debe ser agradable, tipico del producto y no tendra ningdin olor extrafio.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada: 60 % Minimo.

Cloruroe de sodio: 2.0 % Maximo.
pH:5.5-6.5

Sotidos selubles: 12.0 % Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: Negativo.
Mesofilicos Anaerobios: Negativo.
Termofilicos Aerobios: Negativo.
Termofilicos Anaerokios: Negativo,

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo,

Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo. /

5.- MATERIA EXTRARA

xcretas de roadores, asf como de cualguier otre materia extrafia ajena.
6.- ADITIVOS o
Mo se permite el uso de aditivos.

7.- VIDA DE ANAQUEL

ey
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ANEXO 1J

PARA HUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
CHILE GUAJILLO (MIRASOL) 100 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Tamblén conocids como miratol, Por lo genaral as large, con punta aguds; su cuerpa es cilindrico, lise y con leves ondulaciones. Tiene de dos a tres
téculos; su posicién es colgante, aun cuzndo existen algunas variantes cuyos frutos son erectos. Este tipo de chile es medianamente picante y su
prodduccién comarcial es en su mayor parte sacado en forma natural en la planta.

Presentactdn en belsa multiple de polietlleno gofrado con 100 g, con vida de anaquel minfma de 6 meses. £l empague colactivo setd en bultos con
30D piezas.

Debard declarar fecha de cadueidad, nimero de lote, informacidn nutrimentai, contenida neto, nambre v domicilio del fsbricante, debs cumplir con
lo qua establece la NOM-051-SCFIfS5A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera Identificar el modo de conservacion del
alimanto. El disefio del empague sers a seleccidn de color.

Se analizard el cumplimiente de la etiqueta de acuerdo a la NOM-D51-5CFI/S5A1-2010, una vez durante 2l contrato.
ESPECIFICACIONES

1~ CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aparfancta: Enteras, sanos, grandes y medianos de color rojo intenso u oscures uniforme, no presentar decoloractdn, llsos, sin manchas,
quemaduras, raspaduras, ni perforaciones y cuticula brillante. Estar sin humedad exterior anprmal, libre de pudricion o descomposicién, kbre de
defectos de origen mecdnico, entome!dgico, microbiolégico, metecrolégico y gendtice-fisioldgico, libre de insectos, hongos y fragmentos de
insectos asi coma de contaminantes de roedores.

Color; Rojlza (ligero tono naranfa) a rojo oscuro {marrén}

Taxtura: Ligeramente flexibla, suavas y lisos,

Sabor: Carécteristlco de picar moderado, ligaramente a ciirico. Ne debe presentar sabor quemado 6 tostade.

Olor: Fuerte caracteristico, libre de rancidez, humadad, fermentaclidn, enmohecido o putrefaccién.

2,- CARACTEAFSTICAS FISICO-QUIMICAS
Pesa unitaric con pedinculo: 5 g Minimo
Humedad: 13.5 % Miximo

Tamafe

Longitud sfn pedinculo: 10 cm Minimo
Ancho [parte de mayor amplitue del fruto): 2.5 &m Minime
Toferancia de defectos

Por tamafio: 15 % Maximo.

Defecte mayor: 0%

Defecto menor; 10 % Méximo
Acumulativo: 18 % Mdximo

Pudricidn: 1 % Maximo

Tolerancia de Impurezas

Honges: Exento

Insectos: Exento

Centaminantes per roedores: Exento

3.-CARACTERISYICAS MICROBIOLOGICAS
£, Coli: Ausents.
Salmonella: Ausente.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Na aplica

5.- MATERIA EXTRARIA

£11.0 % méximo de materia extrafia es todo aquel material o sustancia difarente al que constituye ef fruto y el pedinculo, gue comprende 1allos,
tierra, arena, pledras, basura, alambres, cuardas, semillas extrafias, polve y hojes, as? como fragmentos de insectos. Excratas

ausents, insectos enteros ausente, palos de toedor < o = & 6 palos en 25 grames, fragmentos de Ingectos< o = S0 en 25 grames, Otros g 1%

B ADITIVOS
No aplica

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producte debard conservarse e ado y gin cambics en su§ propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
maeses a partir de la fechad/een asadc y prdcesadp.

B.- REFERENCIAS e
NMX-FF-107/1-5CKI-2606 Chiles sdtos erleres,
NOM-251-55A1-2009. .

NMX-FF-108-SCFI-2007Chil Chipotlg”
Informacién de referencia de progiictos comarcigles, %‘ﬂ
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_B]'E NESTAR ANEXO0 1K

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
CAFE SOLUBLEDE 48 g

DESCRIPCIGN DEL PRODUCTQ
Son los solidos difuibles en agua obtenidos del extracto del café puro tostado, sin descafeinar o descafeinado.

Alimente puro soluble con un contenido minimo de sélidos de 95 % que de acuerdo a su aspecte fisico o proceso de abtencién se puede presentar en
polvo, aglomerado, liofitizade entre otros.
Empaque colectivo en charola de cartén corrugado, cubierta de plastica con 24 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, niimera de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
ue establece la NOM-051-5CFI/S$A1-2010. En ¢l envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. El disefio del empatue sers a
seleccién de color,

Se anatizard el cumplimiento de fa etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/55A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto. ,
Consistencia: Caracterisitica del praducto.

Ofar: Caracteristico del producto,

Sabor: Caracterfstico def producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 5 % Mdéximo,

PH {solucion al 1%): 4.2-5.5

Cenizas en base hidratada: 11 % Maximo.
Cafeina en base seca: 1.8 % Minimo.
Almidon: Negativo.

3,-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Hongos y levadura: 100 ufe/g Manimo
Coliformes Totales: 50 UFC/g Maximo

E. Coli: Negativo.

Salmonella: Negativo

4.- CONTAMINANTES QuimMICos
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo,
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRARIA
Ne debera presentar ninguna materia extrafia distinta al cafe soluble.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de Iz NMX-F-135-5CFI-2010.

.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado v sin cambios en sus propiedades fisicoguinicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesade.

8.- REFERENCIAS
NMX-F-139-5CF-2010. i

NOM-251-55A1-2009, r=—2%
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 L P DL WS e

NOMBRE DEL PRODUCTQ
GARBANZO 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Grane seco entero perteneciente a las leguminosas de la especie L. Cicer arietinum, de farma redondeada, dos cotiledones de color amarillo
ligeramente crema o beige uniforme, su superficie es rugosa, poco brillante, con una punta saliente en forma de gancho.

El Garbanzo debera ser de cosecha reciente, podra ser nacional ¥/o0 importado, envasada en bolsa de polietileno transparente cafibre 240,
en presentacion de 500 g. El empague colectivo en costales de rafia de 25 Kg y/fo 50 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, riimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
le que establece la NOM-051-5CFI/S5A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacin ¥
conservacion del alimento. El disefio del empague serd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOWM-051-5CFI/S55A1-2010, una vez durante el contrato,

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco a ligeramente crema o beige uniforme.

Sabor: Caracteristico del producto, libre de sabores amargos o extrafios.

Aspecto: Granular, seca, lisa, firme y poca brillante.

Clor: Caracteristica del producto, libre de humedad, no presentando ofor afiejo, acido o rancio fermentado, enmohecido 6 putrefaccidn, sin
presencia de sabores extrafios..

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 14,0 % Méximo.

Mal desarrollados: 2.0 % Maximo.

Afines: 4.0 % Mdaximo.

Granos dafiades: 2.0 % Maximo.
Variedades contrastantes: 2.0 % Maximo.
Granos con defecto: 4.0 % Mdximo.
Tiempo de coccién: 30 minutas Maximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/Keg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4,- MATERIA EXTRARA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisicoquimicas, se entienden come: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta al del garbanzo, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de malta No, 10, En este concepto de
impurezas se incluyen las piedras o terrones asf como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL E
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado v procesado.

6.~ PLAGA
Debera estar libre de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NOM-251-5SA1-2009.

NMX-FF-038-55A1-2002. ) / ) —
NMX-Y-219-1967. A ’ ;
Manuwal de Especificaciones Téénica/sdéalida CJf NACIONAL, (punto 2.20 frijol en grano nacional)

Codex Stan 171-1983 (rev, 1-1995

Reguerimiento DIF Jalisco.
Informacién de referencia de productos cgmeytiales.

A

A
Z



— -

FARA NI:IES?RAS FAMILIAS

ANEXO 1M

NOMBRE DEL PRODUCTO
LENTEJA CHICA 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Lenteja chica cosecha 2013 o reciente, podrd ser nacional y/o importado, envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 240, en presentacién de
500 g. El empaque colectivo en costales de rafta de S0 Kg v /o 25 Kg.

Deberé declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre v domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece [a NOM-051-5CFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el mode de preparacién y conservacién
del alimento. El disefio del empague serd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de Ia etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrate.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Caler: Caracteristico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamafio y apartencia uniforme propias del producto.
Olor: Caracteristico del producto sin exhibir olores extrafios.

Sabor: Caracterisitico del preducto, sin presentar sabores extrafios.

2.~ CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Miéaximo.

Total de impurezas v materia extrafia: 1.3% Maximo.

Total de grano dafiado: 4% Miximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Maximo.

Total de grano defectuoso {Quebrados, manchados o ampollados): 8% Maximo.
Tiempo de coccidn: 25 minutos Médximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.
Cadmio: D.1 mg/Kg Méxima,

4.- MATERIA EXTRARA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-guimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta al de la lenteja, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de malla No. 10, En este concepto de
impurezas se incluyen las pledras o terrones asf como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
Ef producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga/v'v{

7.- REFERENCIAS P
NOM-251-55A1-2009,
NMX-FF-038-$SA1-2002.

Manual de Especificaciones Técnicas de Cajidag DIF NACIONAL. (punto 2.31 lenteja nacional)
Codex Stan 171-1989 (rev. 1—199’3} %@-
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ANEXO 1N

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
MAIZ BLANCO 1 kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Maiz blanco, grano nacicnal, cosecha 2013, categoria lera, empacado en bolsas de 1 kg de polietileno transparente, en costales de rafia de 25 Xg

y/o 5D Kg.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, cantenide neto, nombre v domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-5CFIfS5A1-2010. ia tinta no debe contener plome, en el envase deberd identificar el modo de preparacién v
conservacién dal alimente. El disefio del empague serd a seleccién de color.

Seanalizard el cumplimiento de fa etigueta de acuerdo a la NOM-051-5CFIfSSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blance ligeramente crema

Aspecto: Grano entero uniforme

Textura: Lisa y firme

Ofor: Caracteristico, libre de rancidez, humedad, fermentacion, enmohecido y putrefaccién,
Sabor: Debe ser caracteristico def producto y no tener ningun sabor extrafio, ni signos de rancidez.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 14% Méximo

Aftatoxinas: 20 pg/ks

Impurezas: 2% Méximo

Daliados por cafor: 1.5% Maximo

Suma de dafios: 5% Maximo

Grano quebrado; 3% Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

El malz, cuando se analice siguiendo métados de muestrea y examen aprapiados, no deberé presentar cantidades de microorganismos o
sustancias generadas por ellos, que signifiguen un riesgo para la salud y debe estar exento de parasitos que signifiquen un peligre para la salud de
conformidad con las normas cerrespondientes de la Secretaria de Salud.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plemo: 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Mdximo

5.- MATERIA EXTRARA
Cualquler cuetpo o material extrafio distinto al grano de malz {incluyende clotes u otras partes de la planta) y las partes de granos de malz que
pasen a través de una criba de orificios circulares de 4,76 mm de didmetro.

6.- ADITWOS
No aplica,

7.- VIDA DE ANAQUEL
El praducto debera copsérvarse enybuenlestada vy sin camjios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiolegicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de lafecha de envas, rocesado.

B.- REFEREB}G AS
NMX-FF-034/1-5CFl-2002.
NOM-Z;’(-SSAI-ZQDQ/.O

Recyaﬁmiento DIF Jalisco.
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ANEXO 1N

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
MAIZ MORADO 1 kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Maiz morado, granc nacional, cosecha 2013, categoria lera, empacado en bolsas de 1 kg de polietleno transparente, an costales de rafia de 25 Kg

y/o 50 Kg.

Deberd declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental, contenido netg, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
cen la que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe cantener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservacion del alimento, El disefo del empaque serd a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/55A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSDRIALES

Calor: Morada

Aspecte: Grano entero uniforme

Textura: Lisayfirme

Olar: Caracteristico, libre de rancidez, humedad, fermentacion, enmohecido y putrefaccién.
Sabor: Debe ser caracteristico del producte y no tener ningun sabor extrafio, ni signos de rancidez.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-CILIMICAS
Humedad: 14% Maximo

Aflatoxtinas: 20 ug/kg

Impurezas: 2% Méaximo

Dafiados por calor: 1.5% Méximo

Suma de dafios: $% Méximp

Grano quebrade: 3% Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Elmalz, cuando se analice siguienda métodos de muestreo y examen apropiados, no deberd presentar cantidades de microorganismos o
sustancias generadas por ellos, que signifiquen un riesgo para fa salud v debe estar exento de pardsitos que signifiquen un peligro para la salud de
confermidad con las normas correspondientes de la Secretaria de Salud.

.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/kg Méximo
Cadmio; 0.1 mg/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRARA
Cualguier cuerpo o material extrafio distinte el grano de maiz {incluyendo olotes u otras partes de la planta) y las partes de granos de maiz gue
pasen a través de una ctiba de orificios circulaces de 4,76 mm de didmetro.

6.- ADITIVOS
No aplica.

7.-VIDA DE ANAQUEL
El producta debera conyefvarse en by
meses a partir de JaTecha de en
s
8.- REFERENCIAS -
NMX-FF.034/1-5CFI. 2002,

NOM-251-5541-2009.
Reguerimiento DIF Jalisco

n estado y sjn cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiclogicas y sensoriales por espacio de seis
oy procesado
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PARA NUESTHAS FAMILIAS

ANEXO 10

NOMERE DEL PRODUCTO
FRIJOL EN GRANO NACIONAL, CATEGORIA PRIMERA 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Frijoles variedades clarps, segdn la NMX-F-038-5CFI-2002, Empacado en balsa de pelietileno transparente, en presentacion de 500 g cosecha 2014,

El empague tolectivo en costales de rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Deberd declarar fecha de cadutidad, nimera de lote, infarmacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo gue establece la NOM-051-5CF1/S5A1-2010. La tinta ne debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservaciondel alimento, £l disefio del empaque serd a seleceidnde color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdoa la NOM-051-SCFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caractarisitica de |a variedad del granc.

Aspecto: Tamaho y apariencia uniforme propias del producto.
Olor: Caracterisitzo de! producto, sin exhibir olores extrafios.
Sabor: Caracterisiteo del praducto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humetlad: 9% Minimo - 13% Méximo.

Impurezas y materla extrafia: 1.3% Méximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Méxime.

Contrastes: 2% Maximo,

Afines: 4% Méximo.

Total da semillas defectucsas: 8% Méximo.

Tiampo de coccion: Maxime 55 a 70 minutos en o'la de presisn, Maximo 135 minutos en olla narmal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plome: 0.2 mgfkg Méxima.
Cadmio: 0.1 mpfkg Maxirmno.

a.- MATERIA EXTRARA

£l 1.3% de impurezas v materia extrafia gque se declara en las caracteristicas fisico-tulmicas, se entienden como: cualquler cuerpo ¢ materta extrafia
distinta al grano de frijol, Incluyentlo Ias partes de granos ue pasena traves de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de dlametro. En este
concepto de impurezas se incluyan las pledras o terrones asi como materias extrafias cormno excretas, pelos de roedor y fragmentes de insecto o
nsectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debard conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiolegicasy sensoriales por espacio de seis

meses a parttr da la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA

Debera estar Iihny}ui\m.

7.- REFERENCIA /-)
NMX-FF-03: F1-2002. !

NOM-251 SA1-2009.
Manual de Especificationes Técyficas deLalldad DIF NACIONAL ( punto 2.20 frijol en grano nacional}.

e
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BIENEM AR ANEXO 1P

NOMBRE DEL PRODUCTC
FRIJOL EN GRANO NACIQNAL, CATEGORIA PRIMERA 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Frijoles variedades claros, segdin la NM¥-F-038-5CFI-2002. Empacado en bolsa de polietileno transparente, en presentacidn de 1 Kg cosecha 2014.

El empaque colective en costales de rafia de 45 Kg yfo 60 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, niimero de Ipte, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
on la gue establece fa NOM-051-5CF1/55A1-20:10. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el mode de preparacion y
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de eolor.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/55A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSDRIALES

Color; Caracterisitico de la variedad del grano.

Aspecto; Tamafic y aparlencla uniforme propias de! producte.
Qlor; Caracterisitco del producto, sin exhibir clores extrafios.
Sabor: Caracterisitco del producte, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTER{STICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimeo - 13% Maximo.

Impurezas y materia extrafia: 1,3% Miximo.

Total de semillas daftadas: 4% Maxime.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Miximo.

Total de semillas defectuosas: 8% Méaximo.

Tiempo de cocelén: Maximo 55 & 70 minutos enolla de presian, Maximo 135 minutos en olla normal.

3,- CONTAMINANTES QUIMICCS
Plomo: 0.2 mg/kg Méximo.
Cadmic: 0.4 mg/kg Maximo.

.- MATERIA EXTRARA

£l 1.3% e impurazas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-guimicas, se entienden comos cualquier cuerpo o materia
extraRa distinta al granc de frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de arificios circulares de 4.76 mm de diametro.
En este concepto de impurezas se Incluyen las piedras ¢ terrones asl come materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de
insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
€l producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales par espacio de seis
meses a partir de |a fecha de envasado y procesado.

6.~ PLAGA
Debera estar libre de w
7.- REFERENCIAS .

NMX-FF-03B-5CFI-2002. .-
NOM-251-55A1-2005,
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ANEXO 1Q o

PARA NUESTRAS FAMILIAS PR T

NOMBRE DEL PRODUCTO
PASTA PARA SOPA 200 g ( Sc deberd entregar cualuiera de la variedad requarida para preparar sopa a uada

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mezcla de trigo v una cantidad adecuada de agua I3 cual es sometida a varias operaciones fisicoquimicas entee las que se mencionan: coccion,
extruccién y corte. Envasado en bolsa de polipropilenc trasnparenté ea 200 g, empaque colectivo en caja de cartén corrugado con 80 piezas. Podrad
entregar cualquiera de las variedades que se describen.

Deberé declarar fecha de caducidad, nomero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece 'a NOM-051-SCFI/S5A1-2010. La tinta ne debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacién y
conservacién del alimento. El disefio del empague serd a seleccién de color.

e analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-D51-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIDNES

1,-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del producte, amarillo.

Apariencia: No debe presentar agrietamiento y/o estrellamiento.

Olor: Caracteristico del producto sin presentar olores extrailos o desagradabtes.
Sabor: Caracteristico del producto sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12.5 % Maximo,

Proteina: 98 % Minimo.

Fxtracto Etéreo [ grasa): 0.25 % Maximo.
Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo,

3,- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Hangos o Mohos: 100 UFC/g Maximo.
Levaduras: 20 UFC/g Maximo.

E. Coli: Ausente.

S. Aureus: Negativo.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no més de un pelo de roedor y estar excente de excretas en 50 g de preducto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse £n buen estado y 5in cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas v sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva. /

5.- REFERENCIAS

NMX-F-023-NORMEX-2002.
NOM-247-55A1-2008. :
NOM-251-55A1-2009, . .
Manual de Especificaclones Técnicas de Call |ad o NAGIONAL. (puntoe 2.36 pasta de harina de trigo con huevo para s0pa)

0
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PARA I.JUESTHAS FAMILIAS AN Exo 1 R

NOMBRE DEL PRODUCTO
PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g ( Sedeberd entregar cualquiera de la variedad requerfda para preparar sopa aguada }

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mezcla de sémola de trigo, salvadillo de trigo y fibra de trigo, la pasta es sometida a un proceso de extruido, coccién y corte. Adicionada con hierro
y acido folico.

Envasado en bolsa de polipropileno trasnparente en 200 g.

Se debera entregar calquiera de las variedad requerida para preparar sopa aguada.

Debera declarar fecha de caducidad, nimeroe de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/S5A1-2010. la tinta no debe contener plome, en envase deberd identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccién de color.

Se analizars el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1,-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristica del producto, amarillo.

Apariencia; No debe presentar agrietamiento y/o estrellamiento.

Olor: Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios o desagradables.
Sabor: Caracteristico del producto sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 15 % Maximo.

Proteina: 13 % Minimo.

Cenizas: 1.25% Maximo,

Fibra Dietetica: 4% Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
tesofilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.
S. Aureus: Ausente.

Hongos: 300 UFC/g Maximo.

Levaduras: 150 UFC/g Mdaximo.

E. Coli: Ausente.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Ke. Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008

7.- viba BE ANAQUEL
Et producto deberd conservarse en té;an‘esta oy 5l
meses a partir de la fecha de enva/sa 0 y proceshdo.

cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

) o ¥

I

g

8.- REFERENCIAS -
NOM-247-55A1-2008.
NOM-251-55A1-2009, |
NIVIX-023-NORMEX-2002.

Manual de Especificaciones Técnicas

idad DIFNACIONAL. { punto 2,36 pasta de harina para sopa) -{
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 s

NOMBRE DEL PRODUCTO
HARINA PARA HOT CAKES INTEGRAL 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La harina preparada para hot cakes, es una mezcla de harina de trige, salvado, granille, azicar, sal, leche en polvo, grasa vegetal, albumina de huevo,
vainilla, polvo para hornear, adicionada con hierrs, 2inc y &cldo folico, podrd contener vitaminas lista para preparar solo agregando leche,
ervasado en materiales incctuos v resistentes, de tal manera que no reaccione con el producto o altere las caracteristicas fisicas, quimicas y
sensoriales, en presentacién de 500 g,

El empaque colectivo as bolsa de polietileno transparente o costal con 50 piezas.

Deber4 declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenide nete, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservacién del alimenta. El disefio del empague serd a seleccion de color,

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSAL-2010, una vez durante el contrato,
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color; Blanco o ligeramente amarllio, caracterlstico,

Apariencia:Polvo fino, uniforme.

Olor: Caracteristico del producto, sin ningdn olor extrafio.

Sabor: Farindceo caracteristico del producto, sin sabore extrafio o desagradable.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 15 % Maximo.

Protelna: 7 % Minimo.

Extracto etereo: 2.5 % Maximo.

Fibra distetlca: 4 % Minime.
Aflatoxinas: 20 pg/fkg Méaximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 500,000 UFC/g Maximo
Salmeonella (en 25 g): Negativo con huevo

E. Coli: Negativo.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
tadmic: 0.1 mg/Kg Maxime.

5.« MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de insecto, ho mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditives seBalados en el apendice nermativo A de la NOM-247-5541-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL
£l producto debera conservarse n buen dey sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiclogicas y sensoriales por e

spacio de sels meses a partir de la fgelfd de envasade y'frocesado.
,, o ] % ’

IONAL. (Puntc 2.26 Harina de trigo y 2.2¥ Harina para hot-cakes) “f

X

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008 / /

NOM-251-55A1-2008.

Manual de Especificag’lﬁnes Técrilcas de Cali

Infermacion de refs‘mnl:ia de-productos ¢
7
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PARA NUESTRAS FAMILIAS

ANEXO 1T

NOMBRE DEL PRODUCTO
HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA 1 Kg

DESCRIPCION OEL PRODUCTO
Harina de maiz nxtamalizade, empacada en pape! ViH-80 lo suficizntemente resistente, en prasenacion de 1 Kg. El empaque colective plastica
polletileno de 58.5 ¢cm de ancho, de largo 46 cm y peso de 35 gramos o suficientemente cesistante con 10 plezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimera de tote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilic del fabricante, debe cumplir
con io gue establece |a NOM-051-5CFI/55A1-2010. La tinta no debs contener plomo, en el envate deberd identificar el modo de preparacidh y
con: ion dal ali o. El disaito del serd a seleccién de color.

se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerde ala NOM-051-5CFIf5SA1-2010, una vez duranie el contrato.
ESPECIFICACIONES

1,- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Debe ser blanco amarillento a caracteristico de la variedad del grano empleado.

Aspecto: Debe ser granuloso 2on una finura tal que &l 75 % como minimo pase & través de un tamiz de 0.25 mm de abertwra de malla.
Olor: Dabe ser caractarlstico dal producta y no tener ningdin oler extrafio, ni signos de rancidet.

sabor: Debe ser caracteristico del producte y no tener ningdn sabor extrafo, ni signes de rangidez.

2. CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 11% Méximo.

Proteina: 83 Minimo.

Extracto Etéreo: 4% Minimo.

Acido fético:2 mgfkg Minimo.

Hierro como i6n ferraso: 35 mgfkg Minfmo.
Zinc: 35 me/Kg Minimo,

ARatoxinas: 12 pg/Kg méxima,

3.-CARACTERISTICAS MICROBIDLOGICAS
Mesofilleos Aeroblos: 50,000 UFC/g Méximo.
coliformes Totales: 100 UFC/g Miximo.
Hongos o Mohos: 1,000 UFC/g Méximo.
Levaduras: 1,000 UFC/ghiaxima,

S. Aurevs; Negatlvo,

Salmonella {en 25 g): Negatlvo.

E. Coli: Negative.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Flomo: 0.5 mg/Kg Maxima.
Cadmie: 0.1 mg/Kg Maxime,

5. MATERIA EXTRARA
No mis de 50 fragmentos de Insecto, no més de 1 pefo da roedar y estar excento de excratas en 5¢ g de praducto,

6.- ADITIVOS
solamente estan permitidos los aditives sefialadoes en e Apendice Normativa A de la NOM-247-55A1-2008; Antioxidantes, humectantes,
reguladores de! pH, fzantes, col tes, sabori y aromatizantes.

7.- VIDA DE ANAQUEL
£l producto deberd conservarse en buan estado y sin carnblos an sus prapiedades flsicoquimicas, microblologicas y sensoriales por
aspaclo de seis meses a partir de |a fecha e envasado y procesado.

A

d DIF NACIONAL. [punto 2.25 harlna de mal2 nitamalizada)

8, REFERENCIAS
NOM-247-551-2008.
NOM-1B7-55A1/5CFI-2002.
NOM-251-55A1-2008. .~
Manual de Especificaciofias Técni

2
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BIENESTAR ANEXO 1U

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETAS INTEGRALES EN FORMA DE ANIMALITO 450 ¢

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado ¢on harina de trigo integral u otros cereales, grasas, aceites comestibles o sus mezclas, Con O sin agua, azucares, otros ingredientes
opcionales y aditivos; en presentacién de 450 g en empaque de plipropileno transparente. Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno con

12 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/55A1-201C. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de consesvacion del alimento. El
disefo del empaque serd a seleccién de color,

Se analizard el cumplimiento de la etigueta de acuerdo a la NOM-051-SCFIfS5A1-2010, una vez durante &l contrato.
ESPECIFICACIONES

1,- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Tamaiio uniforme con figura de animalito.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Color: Caracteristico del producto, sin presentar dreas negras por quemaguras,
Olor: Caracteristico de! producte, no debe presentar olores extrafios ni rancidez.
Sabor: Caracteristico del producto, sin sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 6.0 % Maximo.

Protelna {N x 5.83): 8 % Minimo.
Extracto etereo: 11 % Minime.

Fibra: 6 % Minimo.

Sodio: 600 mg/10C g.

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobics: 3,000 UFC/g Méximo.
Coliformes totales: <1¢ UFC/g Maximo.
Hongos ¢ Mchos: 10 UFC/g Méximao.

4.-CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo.

5.-MATERIA EXTRARA,
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.-ADITIVOS
Solamente estén permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
€l producto deberd conservarse en buen estado y sin cambias en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de tres meses a partir de la fecha de envgsado y procesadf.

8.- REFERENCIAS =
NOM-247-55A1-2008. - -
NOM-251-55A1-2009. e
Guia de Aseguramiento de la Calidad Alj

entagia/Programas Alimentarios DIF 2014. (pég. 47 galletas integrales).

~
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RIENESTAR ANEXO 1V i

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETAS EN FORMA DE ANIMALITO 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con harina de trigo, grasas, aceites comestibles o sus mezclas, con o sin agua, azucares, Otros ingredientes opcionales
y aditivos; en presentacién de 500 g en empaque de plipropileno transparente. Empague colective en bolsa transparente de polietileno ton 12 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, namero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacion del alimento. El
disefic del empague serd a seleccién de color,

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/$5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Tamafio uniforme con figura de animalito.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Color: Caracteristico del producto, sin presentar reas negras por quemaduras.
Oler: Caracteristico del progducto, no debe presentar olores extrafios ni rancidez.
Sabar: Caracteristico del producto, sin sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 6.5 % Méximo.

Cenizas: 2.5 % Maximo.

Proteina: 7 % Minimo.

Extracto etereo: 5 % Minimo.

pH:7-9

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aercbios: 3,000 UFC/g Maxime.
Coliformes totales: <10 UFC/g Maximo.
Hongos ¢ Michos: 10 UFC/g Maximo.

4,-CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Méaximo.

5.-MATERIA EXTRARA
No rds de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producte.

6.-ADITIVOS
Solamente estin permitidos los aditivos sefialadas en el apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbialogicas y sensoriales por
espacio de tres meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

iF National, ( punto 2.23 gafleta sin relleno). f

8.- REFERENCIAS

NOM-247-S5A1-2008.
NMX-F-379-5-1980.
NOM-251-55A1-2009:" .
Manual de Especificaciongs Técnicas
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PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTOD
SARDINA EN SALSA DE TOMATE 425g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Sardina en salsa de tomate, con sal yodatada y especies. Enlatado en presentacidnde 425 g de contenido neto y una masa drenada de 300 g.

Este producto podsé ser nacional y el empaque colectivo serd en charolas de cartén con 24 latas.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informaclén nutrimental, contenido neto, masa drenada, nombre y
domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-5CFI/S5A1-2010. La tinta no deba contener plomp, en el envase deberd
identificar el modo de conservacién del slimento. El disefc del empaque serd a seleccién de color.

Se analizard el cumpfimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato,
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterfstico de la sardina cocinada en s medio de cobertura, sin colores extrafios por contaminacién o adulteracién.
Olor: Caracteristico de la sardina cocinada en su medio de cobertura, sin olores extrafios por contaminacién o adulteracion,
Textura: Firme, caracteristica del producto enlatado en su medic de cobertura, no debe ser ¢orreosa o masuda.

Sabor: Debe ser agradable, caracteristico de la sardina cocinada en su medio de cobertura, sin sabores desagradables o
extrafios por contaminacién ¢ adulteracidn.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada: 300 g Minimo.
pH: > 4.6

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: Negativo.
Mesofilicos Anaerobios: Negativo,
Termofllicos Aerobios: Negativo,
Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Cadmio: 0.5 mg/Kg Méximo.

Mercurio: 1.0 mg/Kg Maximo.

Mercurle come metil mercurio (Selo st incumple en el parametro del mercurio): 0.5 mg/Kg Méximo
Plareo: 1.0 mg/Kg Maximo.

Estafio: 100 mg/Kg Maximo.

Histamina: 200 mg/Kg iaximo,

Texina botulinica: Ausencia en la totalidad del envase.

5.- MATERIA EXTRARNA
€l producto ne deberd contener fragmetos de insecto, pelos o excretas de roedor, asi como cualquier materia extrafa ajena al producto.

6.- ADITWWOS
Regutadores de pH: Acido citrico, 4cido acético, dcido lactico.

Estabilizantas: Almidones modificados o no, agar, alginato, pectina { aminada o no aminada).

Gomas: Guar, algarrobo, tragacata, Xanthan, en una cantidad no mayor de 20 g/Kg sclos o combinados

La suma de uno o més estabilizantes o mezclas de fos mismos no debe rebasar el limite parmitido &nlcamente en el medio de cobertura,
Aplican los que sefiala la NOM-13D-55A1-1595 Punto 7.5.

Los que permite la Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL ,
El producte deberd conservaisé en buen
meses a partirde la fecha/cle envasad/o'v/p?:)ce do

-
e

ambios en 345 propiedades fisicoquimicas, microblologicas y sensoriales por espacio de seis

8.- REFERENCIAS p
NMX-F-179-5CFI-2001.
NOM-261-55A1-2008.

Manual de Especificaciones Técnicas ¢fe Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.44. Sardina en salsa de tomate). &

==



ANEXO 1X

PARA HFESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
POLVC PARA PREPARA GELATINA DE SABOR 35 g.

DESCRIPCIGN DEL PROBUCTO
Polvo para preparar gelatina de sabores, elaborado con grenetina pura, grado comestiblescon un contenido minimo de 8% y sacarosa minime 60%, ia cantidad

suficiente para preaparar un litra.
Pelvo pars preparar gelating de diferentes sabores, puede contener sahor y color artiflchal, antioxidantes.
Fnvasado an bolsas de polietilnes y poliprepilenn que resista 21 manejo, debianda ser Inecup y no impartir sabores u olores al alimento, de tal manera que ne

aftere la calidad del produito, evite su contaminacidn y que permita mantener Intactas Ias propiedades del ali En p on de 35 g con vida de
anaquel minima de G meses,

Fl empague colectivo serd en cajas de cartén con 50 piszas con la debida resistencia y que ofrerca la proteccidn adecuatia en el sellado para evitar el deteriore
externo y en las tarimas que facifiten el manejo durante su simacenamiante y distribucién.

Debard declarar fecha de cadvcidad, nimero de lote, Inf Ién ni I Ido neto, nombre y domichio del fabricante, debe cumplir con lo qua
establece la NOM-051-SCFI/S5A1-2010. La tinta no debe cantener plomo, en el envase debera identificar ¢ mode de preparacion y conservacidn del slimento.
El dlseho de) empague serd a seleccidn de color,

Se anallzara el cumplimiente de l2 etiqueta da acuerdo a la NOM-051-5CFIfS5A1-2010, una vaz dwante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.« CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Caracteristico de acuesdo a la compesiclén del producto.
Olor: Agradabte, catacteristice dal sabor del producte, sin oloret extrafios.

Sabor: C o del i dl do 3in sabores
Aspecto: Polvo granuloso, fine, uniforme.

2.- CARACTERISTICAS Fi$ICO-QUIMICAS

Humedad: 2.0 % Méximo.

Protelna [ X 5.55)en base seca: 7.0% Minlmo.

Acider, en base sece, expresada en % de Acido citrico: 3.0% Maximo.
Cenlzas: 2.0 % Miximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesafilicos Aercbles: 1000 UFC/g Méximo.
Coliformes totales: < 10 UFC/g.

i aureus: Negati
Salmonella spp (en 25 g): Negativo.
Hongos ¥ Levaduras: Menor de 50 UFC/g
E.coll en 0,91 g: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QuiMicos

Arsénleo: 1.0 ppm Méxima

Crome tetal: 10 ppp Maximo.

Metales pesados: Hierro, Cobre, Zinc y Plomo: 50 ppm Miximo,

5.- MATERIA EXTRARA
No deberd contenar fragmentos de nsecte, pelos y excretas de roedores, as/como de cualquier otra materia extrafta.

6. ADITIVDS
Solamente los permitidos por Ia Secretarfa da Salud.

7~ VIDA DE ANAQUEL
H producte deberd conservarse en buen estado y sin camblos en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologlcas y sanseriales por
espacio de sais meses a partir de la fecha de envasade y procesado.

B.- REFERENCIAS
NMX- F- DA1-1983. Postre de Gelatina de Sabages.
NMX-F-043-NORMEX-2001. G!El‘l}ﬂ comestible,

pectos de calidal
NOM-251-5541-2009
Manual de Especificationes Téenicas de Catidad

e
o e

CIONAL. [ punto2.40 Postre de gelatina de sabores.)

0
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ESTAR ANEXO 1Y

PARA HUESTRAS FARILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
FECULA DE MAIZ CON SABOR a7 g.

DESCRIPCION DEL PRODUETD

Falvo para preparar atole de mak de diferentes sabores, puede contener sabor y rolor artificial, antioxidantes. Envasado en bolsas de polietines y palipropilans
que resista el manejo, debiendc ser nocuo ¥ no impartir sabores v olores al alimenta, de tal manera que no altere la calidad el producto, evite su
contaminacién y gue permita fntactas las propiedades del alimento. En pr iGn de 47 g con vida de anaguel minima de & meses.

£ empagque colectivo seré en cajss de cartén con 50 piezas con la debida resistencia y que ofrezca la proteccion adecuada en el sellado para evitar ei deteriors
externo y en las 1arimas que facifiten el manejo durante su almacenamiento y distribucidn. )

Deberd declarar fecha de caducidad, ndmere de lote, Informacién nutrimenta), contenido nete, nombre y domicilio del fabricante, dete cumplir con le que
establace la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Lz tinta na debe contener ploma, en ef anvase deberd identificar el modo de preparacién v conservacién def alimento. El
disefo del empague serd a seleccidn de color.

$e analizaré el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFIf55A1-2010, una vez durante el canirato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Celor: Caracteristico del sabor.

Qlor: Caracterfstico del sabor, exento de clores extrafios o desagradables.

Sabor: Agradable y caractesistico del sabor, ligeramente acido, almitionoso, excento da sabores extrafios o desagradables
Aspecto: Polvo finp, homogéneo, sin grumos y caracterstico. .

2.. CARACTERISTICAS FISICO-(QUIMICAS
Humedad: 13.0 % Méximo.

Proteina: 0.8 % Méximo.

pH (2l 10%): 4.5 -6.5

Exacto etereo: 0.8 % Méximo.

Dioxido de Azufre: B0 ppm Méaximo.
Wiscoskdad *scott 13 g/280m: 80 Minimo.
Aflatoxinas: 15.0 mg/Ka.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobips: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes totales: £ 10 UFC/p.

Hongas y Levaduras: 100 UFC/g Maxime.
Salmanella [en 25 g): Megativo.

E.coll: Negativo.

5. Aureus: Negativo.

4.- CONTAMINANTES GUIMICOS
Cadmie: 0.1 mg/Kg Maxima.
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo,

5.- MATERIA EXTRANA
No mds de 50 fragmentos da Insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

.- ADITIVOS
Solamente los permitidos por la Secretaria de Salud.

7.+ VIDA PE ANAQUEL
El producta deberd canservarse en buen estado y sin cambios en sus iedades fisicoquimicas, microhinlogleas v &
espacio de sels meses 2 partir de la fecha de envasado y procesado.

por

3.- REFERENCIAS
NOM- 247-55A1-2008
NMK-F-382-1986
NCM-251-55A1-2009




ANEXO 1Z

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
AZUCAR ESTANDAR 500 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Azicar estandar envasada en bolsa de polietileno, con un peso de 500 gramos. Empague colectivo en bolsa transparente de polietileno o costal
con 200 50 piezas. :

Debers declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domitilic del fabricante, debe cumplir
con lo que establece 1a NOM-051-SCFI/SSAL-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debers identificar modo de conservacion del
alimento. El disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de ta etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/S5A1-2010, una vez durante et contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Marfil, variando el tone de claro a oscuro.

Aspecto: Granulado uniferme.

Olor: Caracterisitco del producto, sin presentar olores extrafios o desagradables,
Sabor: Dulce, sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTER(STICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 0.06 % Maximo.

Cenizas { sulfatadas/conectividad): 0.25% Maximo.
Dioxido de azufre: 20 ppm maximo

Aziicares Reductores Directos: 0.10% Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerabios: 200 UFC/g Méximo.
saimonelia (en 25 g): Ausente

Hongos o Mohos: <10 UFC/g.

Levaduras: <10 UFC/g. -

E. Coli: Negativo 6 <3 NMP/g.

.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.50 ppm Maximo.

Arsenico: 1 ppm Maximo.

particulas metalicas: 10 ppm Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
Debe estar libre de impurezas, que se deriven de su almacenamiento, tales como vidrio, plastice, metal, hilos de costal, ast como de cualguier otre
contaminante de origen animal, mineral o vegetal.

6.- ADITIVOS
Solamente los permitidos por |a Secretaria de Salud v los sefialados en el Apéndice Normativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.-vIDA DE ANAQUEL
El producte deberd conservarsg-en buen g5 adojy sin ambirjs en sus propledades fisicoquimicas, microbivlogicas y sensoriales por espacio de sels
meses a partir de la fecha d’glénvasage’v proceyado.

. ~
8.- REFERENCIAS
NMX-F-084-SCFI-2004,

NOM-251-55A1-2005. =

2
\
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN EXO 1AA

NOMBRE DEL PRODUCTC
GALLETA SALADA 137¢

DESCRIPCIGN DEL PRODUCTO
Galleta elaborada con harina de trige, sova, ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos,

Empague colectivo en cajas de cartén corrugado.

Oebera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido nete, nombre y damicilio del fabricante, debe cumplir con lo
fue establece la NOM-051-5CFIf55A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en e! envase deberd identificar el mode de conservacién del alimento. El
disefio del empague serd a seteccidn de color.

Se analizars el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-05 1-5CFI/SSA1-2010, una ver durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Coler: De amanille dorade a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar éreas negras por quemaduras o claras por faita de coccién,
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia de la galleta satada.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del products, sin exhibir olores desagradables o extrafios, come rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente salado, caracteristica del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 5% Médximo.

Proteina: 7% Minimo.

Grasa: 13% Méaximo

Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica; 1 % Minimo por porcién,
Aflatoxinas: 20 mg/kg Méximo.
-Sodio: 1000 mg por cada 100 g de galleta salada.

3..CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
wiesofilicos Aerebtes: 3,000 UFC/g Miximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negative

E. Coli: Negative.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmic 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No mis de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excente de excretas en 50 g de producto,

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en et apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
£l producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y senscriales por e
spacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-0D6-1983,
NOM-251-55A1-2009.
Manual de Especificagitnes Técnigat de Caligad DIF NRCIONAL, [ Punto 2.24 Galleta salada ).
informacién de refgfécncia de productos cgferciales
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NOMBRE DEL PRODUCTO
CEREAL DE TRIGO INFLADO INTEGRAL FORTIFICADO 250 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Cereal de trigo inflade, endulzado y fortificado con el 80% del EAR de Hierro, vitamina 812, y el 40% de B1y B6 por cada 50 g. Envasado en bolsas de
polipropiteno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacién de 250 g. Empague colectivo en bolsa de polietileno transparente con 32 paguetes.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, numero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe
cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/5SA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del
alimento. £l diseiio del empagque serd a seleccién de colar.

Se analizard el cumglimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFIfS5A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Grano inflado, suave, crujiente. Propio del producto.

Color: Crema amartlla con manchitas café, caracteristicas de trigo.

Olor: Ligeramente dulce. Propio del producto, sin olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor; Moderadamente dulce, vainilla, propio del producto sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Proteing: 4.7% Minimo.

Hierro: 7.44 mg/porciéon Minimo.
Vitamina B1: 0.35 mg/porcién Minimo.
Vvitamina B6: 0.48 mg/porcidn Minimo.
vitamina B12: 1.44 mcg/porcién Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g.

Mehos o Hongos: 300 UFC/g Maximo,

E. Coll: <3 NMP/g.

5. Aureus; <10 UFC/g.

Salmonella: Nepativo.

Aflatoxinas: 20 ng/Kg Maximo,

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximp

5.- MATERIA EXTRARA
Mo mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pele de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS (antioxidantes)
Aplican los gque se mencionan en la MOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008,
NOM-251-55A1-2009.
Manual de Especificaciones Técnicas dé Calidad, Bt
Informacion extraida de marcas gol E{Ci:/k&‘./}

The Food Fortification Formul;t{:r: Tegl ical Deter

AL

inagjon fFlrtiﬁcation Levels and Standards for Mass fortification. Omar Dary and Michael Hainsworth,




RIENESTAR

PARS NUESTRAS FAMILIAS

ANEXO 1AC

NOMEBRE DEL PRODUCTO
CEREAL DE TRIGC INFLADO INTEGRAL 250 g

' DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Cereal de trigo integral, inflado, endulzado y envasado en bolsas de polipropitens transparente de alta densidad calibre 240, en presentacién de 250
g. Empague colectivo en bolsa de polietiieno transparente con 32 paguetes,

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, niimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante,
debe cumplir con lo que establece la NOM-051-5CFI/SSAL-2010. La tinta no debe contener plomo, en e! envase deberd identificar el modo de
conservacién del alimento. Fl disefio del empaque serd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de {a etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/55A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSODRIALES

Aspecto: Grane Inflade, suave, crujiente. Propio del producto.

Cofor: Crema amarillo con manchitas café, caracteristicas de trigo.

Dlor: Ligeramente dulce. Propio del producto, sin olores desagradables o extrafios, come ranclo ¢ viejo,

Sabor: Moderadamente dulce, vainilla, propio del producto sin presentar sabores desagradables o extrafios como rantios o viejos,

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Proteina: 4.7% Minfmo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerebios: 10,000 UF(C/g Maximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g.

Mohes o Honges: 300 UFC/g Miédximo.

E. Coli: <3 NMP/g.

S, Aureus: <10 UFC/g.

Salmonella: Negathvo.

Aflataxinas: 20 pg/Kg Maximo.

4.- CONTAMINANTES QuIMICOS
Plome: 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Mdximo

.- MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de praducto.

6.- ADITIVOS {antioxidantas)
Aplican los que se mencionan en la NOM-247-55A1-208.

7.- VIDA DE ANAQUEE
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensortales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasade v procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NOM-251-55A1-200%.

Manual de Especificaciones Técnig,
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NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA INSTANTANEA CON MANZANA Y CANELA 30g.

DESCRIPCION GEL PRODUCTO

Producto obtenido de la mezcla de hojuela de avena, azicar goma y sabor, fortificada con el 80% de! EAR de Vitamina A, Hierro y Zine. Envasada en
sobres de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera gue no altere Ja calidad del producto, gue sea resistente e inocud que permita mantener intacta
las propiedades del alimento. El empaque colectivo es en caja con 220 paquetes.

Debers dectarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilip del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-D51-SCFI/$5A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservacién del alimento, El disefie del empague serd a seleccién de color,

Se analizard el cumplimiento de la etigueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/$SA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterfstico del producto.

Aspecto: Laminas, hojuelas pequeias y blandas, con trozos de manzana .

Clor: Caracterisitico del producto a cereal, sin presencia de clores extrafios.

Sabor: Debe ser caracterisitice del producto y dulce, no tener ningdn sabor extrafio ¢ presentar signos de rancidez .

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12 % Maximo.

Protelna: 9% Minimo.

Grasa total: 35 % Maximo del total de las calorias.
Fibra: 1.8 g/ 30 g Minimo.

Aztcares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Sodio; 180 mg/ 30 g Méxima,

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maxime.

Vitamina A: 168 lg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méaximo.
Coliformes Totales: <30 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 300 UFC/g Méximo.
Levaduras: 300 UFC/g Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Ploma: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedory estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretarfa de Salud y los que se mecionan en la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microblologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado v procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS
NMX-F-285-NORMEX-2008.
NOM-251-5541-2009. o

Manual de Especificaciones Técnieds de Calidad DIF NACION
United States Departament of/Agricultl(ré. e
National Agricultural Library!
NOM-051-SCF1/55A1-2010, Valores Nutrimenta{és
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PARA HUESTRAS FAMILIAS
ANEXO 1AE

NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON NUEZ 30 g.

DESCRIPCIGN DEL PRODUCTD

Avena instantanea elaborada a partir de hojuelas integrales de avena, cbtenidas por procesamiento de granc ge avena sana y descascarada, tratada
para eliminar la actividad enzimatica, hecha hojuelas mediante rodillos. Esta hojuela es mezclada con trozos de fruta y otros ingredientes.
Fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc por poreidn de 30 g.

Envasada en sobres de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, gue sea resistente e inocuo que permita
mantener intacta las propledades del alimento. El empaque colectivo es en caja con 220 paguetes.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-D51-SCFI/SSAL-2010. La tinta no debe coatener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparaciony
conservacidn del alimento. £l disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/SSA2-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Crema.

Aspecta: Hojuelas de avena, pequefias y blandas con presencia de polvo .
Olor: Acerealy miel con nuez,

Sabor: A cerealy miel con nuez,

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12 % Méximo.

Proteina: 8 % Minimo.

Grasas: 35% Mdéximo det total de las calorias.
Fibra dietética: 1.8 g/30 g Minimo.

Azlcares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg/30 g Méximo.

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo,

Zinc: 2.0 mg/fporcidn Minimo.

3,- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo,
Coliformes Totales: <30 UFC/g Méxime.
Hengos o Mohos: 300 UFC/g Maximo.
Levaduras: 300 UFC/g Minimo,

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretasen 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretarfa de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-28%-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
Bl producto debers conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de |a fecha de envasado y procesade.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva. .
B /// / / -
9. REFERENCIAS d e
NMX-F-289-NORMEX-2008 .
NOM-251-5541-2009. -

o
Manual de Especific?: ones Tégnicas de gali AL. (punto 2.9 avena en hojuelas)
United States Depaftament of Agriculturg

National Agricultufal Library.
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PARA HUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AF

NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON PLATANO 30 g.

DESCRIPCIGN DEL PRODUCTO

Avena Instantsnea elaborada a partir de hojuelas integrales de avena, obtenidas por procesamiente de grano de avena sana y descascarada, tratada
para eliminar la actividad enzimaética, hecha hojuelas mediante redillos. Esta hojuela es mezelada con otros ingredientes, fortificada con el 80% del EAR
de Vitamina A, Hierro y Zin¢ porci6n de 30 g.

Envasada en sobres de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea resistente e inocua que permita
mantener intacta las propied ades del alimento. El empague colectivo es en caja con 220 paguetes.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de Ipte, infarmaci6n nutrimental, contenide neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir conlo
gue establece la NOM-051-5CFI/55A1-2010, La tinta no debe contener plome, en el envase debers identificar el mode de preparacidn y conservacion del
alimento. El disefio del empague serd a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de fa etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/55A1-2010, una vez durante el contrata.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Crema.

Aspecto: Hojuelas de avena, pequefias y blandas con presencia de polvo.,
Olor: A cereal y platano,

Sabor: A cereal y platano.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12 % Maximo.

Proteina; 9 % Minimo.

Grasas: 35% Mdaximo del total de 1as calorias.
Grasas Saturadas; 10% Maximo del total de las calorias.
Fibra dietética: 1.8 g/30 g Minima.

Azdcares: 20 % Maxime del total de las calorias.
Sodio: 180 mg/ 30 g Mdximo,

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Méxima.

Vitamina A: 168 pg/porcidn Minimao,

Higrro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zing: 2.0 mg/porcidén Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Miximo.
Coliformes Totales: <30 UFC/g Méximo.
Hongos o Mohos: 300 UFC/g Méximo.
Levaduras: 300 UFC/g Minimo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: D.5 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5,- MATERIA EXTRANA

Debe estar libre de materia extrafia organica e inorgantca o suciedad y dentro de las tolerancias establacidas por 1a Secretaria de Salud, de conformidad
ton lo establecido en la norma NMX-F-28%-NORMEX-2008.

B.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIPA DE ANAQUEL
£l producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimieas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis meses

a partir de la fecha de envasado y procesado.
? 2 &
IOMAL/{punto 2.9 avena en hojuelas}. %

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS
NMX-F-289-NCRMEX-2008.
NOM-251-55A1-2009.
Manual de Especificacionds Tecnicas de Calidad DIF N
United States Departazv?ent nf}g{:ulture.
National Agriculiura) ibrar?'/./ "
. s
N e
. r




BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMICIAS

ANEXO 1AG

NOMBRE DEL PRODUCTC
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON EXTRACTO DE VAINILLA 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena instantdnea elaborada a partir de hojuelas integrales de avena, obtenidas por procesamiento de grano de avena sana y descascarada, tratads
para eliminar la actividad enzimatica, hecha hojuelas mediante rodillos. Esta hojuela es mezclada con otros ingredientes. Fortificada con el 80% del
EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc percién de 30 g.

El empague colectivo es en caja con 400 paguetes.

Deberd dectarar fecha de caducidad, numerp de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFi/55A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar e! medo de preparacidn y conservacién
del alimento.El disefio del empague sevd a seleccion de color,

Se analizara el cumplimiento de la etigueta de acuerdo ala NOM-051-SCFI/$5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACYERISTICAS SENSORIALES

Color: Crema.

Aspecto: Hojuelas de avena, pequeitas y blandas con presencia de polvo .
Olor: A cereal y vainilla.

Sabor: A cereal y vainilla.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12 % Méximo.

Proteina: 8 % Minimo.

Grasas: 35% Méximo del total de las calorias.
Fibra dietética: 1.8 g/ 30 g Minimo,
Azticares: 20 % Méximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg/ 30 g M&ximo.

Affatoninas: 20 wefKg Méximo,

Vitamina A: 168 pg/porcidn Minima.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.,

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobics: 10,000 UFC/g Méxima.
Coliformes Totales: <30 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 300 UFC/g Maximo.

E. coli; Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmlo: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 5¢ g de producto.

&.- ADITIVOS
Les permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-282-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesade.
B
NOM-251-55A1-200?

Manua! de Especif) clonqS'Té:nlcas de DIF NACIONAL. {punto 2.5 avena en hojuelas).
United States Departament of Agricultufe,
Natienal Agrl/cyﬁural Library. £

8- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS
NMX-F-289-NORMEX-2008
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BIENESTAR. ANEXO 1AH

PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMERE DEL PRODUCTO
BARRA DE CEREALES INTEGRALES CON FRUTAS 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTD

Producte elaborado con cereales integrales elaborado con avena, trigo, arroz, papaya, ardndano, miel de abeja y azucar, se moidean

para datle }a forma establecida, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barsa deberd tener una masticabllidad adecuada para nifios en edad preescolas, Tamafip por parcion de 30 g.

Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/S5A1-201€. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacidn del alimento. El

disefio del empacue serd a seleccién de color,

Se analizard el cumplimiento de la etigueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Conslstencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristica del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico ded preducto.

2..CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 1.0 % Maximo.

Pretelna: 5% Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo par percidn
Aflatoxinas: 20 pgfkg Maximo.

Azucares: 20% Méximo del total de las calorias
Sodic: 180 mg Méximo par porclén

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo,

Hierro: 2.4 mg/porsidn Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcidn Minimo,

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerabios; 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g Méximo

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA

No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de & pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS

Solamente estdn permitidos los aditives sefialados en el apendice normative A de la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado v sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microhiolegicas y sensoriales por

espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-006-1983.

NOM-251-55A1-2009, -
Manual de Especlﬂ:ﬁl
informacién de? fencia 9,9_ productos cordErelalgs.
United States Départamerit of Ageiculture,

National A ltural Library.
atio a/grcu ural Library. A

nes Técnic'a/s de Calidgd Dy NA%ONAL. { Puntp 2.23 Galleta sin relleno).
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NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA INTEGRAL CON YOGURT Y ARANDANOS 30 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Praducte elabarado con hojuela de avena laminada, avena extruida, arroz inflado, hojuelas de trigo, salvado de trigoy trozos ardndano, miel de abeja,
azucar, se moldean para darle la forma establecida, fortificada con ei B0% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafic por porcién de 30 g
Empague colectivo en cajas de cartdn corrugade con 300 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilto del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-D51-5CFI/SSAL-2010. Latinta no debe contener plomo, en el envase deberé identificar ef modo de conservacian del alimento. El
disefio def empague serd a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etigueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/55A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterfsitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristice del producta.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12.0 % Maximo.

Proteina: 5% Minimo,

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g f 30 g Maximo,

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Méximo.

Azucares: 20% Miximeo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maxime por porcién

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zine: 2.0 mg/porcion Minimo.

3,-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerabios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g Maximo

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plome: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Mésximo,

5.- MATERIA EXTRARA
Mo més de 50 fragmentos de Insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de preducto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefiatados en el apendice normativo A de Ja NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberé conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades flsicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de [a fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-D05-1983.

NOM-251-55A1-2009,
Menual de Especificacignés Téenicas de Cali
Informacitn ge referencia de productss conler:
United States Depdrtament of Agflculture, /v
National Agrif,uﬁural Libragy.”

éNACION}L. { Punte 2.23 Galleta sin relleno).
les.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA DE AVENA CON COCO Y AMARANTO 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto que se abtiene de la mezcla de hojuelas de avena, coco, pasas, amaranto inflado , azicares, miel de abeja, entre otros, se moldean para darle
la forma establecida, fortificada con el B0% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zing.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafie por porcién de 30 g .
Empague colective en cajas de cartén corrugade con 300 piezas,

Beberé declarar fecha de caducidad, nimero de lote, inforrmacin nutrimental, contenido neto, nombre y domicific del fabricante, debe cumplir con lo
fue establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2016 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberé identificar el modo de conservacién de! alimento. El
disefia del empaque seréd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato,
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto,

Sahor: Dulee, caracteristico ded producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12.0 % Méximo.

Protelna: 5% Minimo.

Grasa total Maxima el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g/ 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minlmo par porcién
ARatoxinas: 20 pe/kg Méximo.

Azucares; 20% Méximo del total de las calorias
Sodic; 180 mg Maximo por porcién

Vitamina A: 168 pg/porcién Minima.

Hierro: 2.4 mgfporcién Minimo.

Zine: 2.0 mg/fporcidn Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mescfilicos Aerabios: 3,000 UFC/g Mikimo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g Maximo

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximao.

5.- MATERIA EXTRANA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pele de roedor y estar excente de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamanite estin permitidos los aditivos sefialados en el apendice nermativo A de la NDM-247-5541-2008.

7.-VIDA DE ANAGUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiclogicas y sensoriales per
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasade y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008,
NMX-F-006-1983. .
NOM-251-5541-2009.~ //
tianual de Espaciﬁc’éciones Técﬁi/cas de;? ad/DIF WACIONAL. { Punto 2.23 Galleta sin reltenc}.

Informacién defeferencia.dé productos gomghcialgs. ([
United States Departamént of&gricuit e.
National AgricuituralLibrary.

([~
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AK

NOMBRE DEL PRODUCTO
EARRA DE ARROZ INFLADO CON AVENAY PASAS 30 g.

DESCRIPCIGN DEL PRODUCTO
Producto tue se obtiene de la mezela de arroz inflado,pasas, salvado de trige, azucares, miel de abeja, entre otros, se moldean para darle la forma
establecida, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcion de 30 g
Empaqué colectivo en cajas de cartdn cerrugado con 300 piezas,

Deberd dectarar fecha de caducidad, niimero de lote, informacitn nutrimental, contenida nete, nembre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece ta NOM-D51-5CFI/55A1-2010. La tinta no debe contenar plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién de! alimento. El
disefio del empague serd a seleccion de color.

Se analizars el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12.0 % Méximo,

Preteina: 5% Minimo.

Grasa total Méximo et 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxines: 20 pg/kg Méximo.

Azucares: 20% Méximo del teta! de las calorias
Sodlo: 180 mg M&ximo por porcidn

Vitamina A: 168 pg/porcidn Minimo.

Hierrg: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g M&ximo

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmie: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de progucto.

6.- ADITIVDS
Solamenite estan permitidos Jos aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-5541-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propledades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacic de seis
meses a partir de la fecha de envasade y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-006-1983. -
NOM-251-55A1-2008. e 1

Manual de Especificacianes Técnicas de Calidad DIF NAGIONAL. | PL} to 2.23 Galleta sin rellens).
Informacién de referencia de prodictos comercialgé,

United States Departament of Agriculture.
National Agricultural Uibrary.




BIENESTAR.

PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1 AL

NOMBRE DEL PRODUCTC
BARRA DE TRIGO INTEGRAL CON ARANDANOS 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con harina integral de trigo, aréndanos, ademas de otros ingredientes opcionales y aditlves , sometidos a un proceso
de amasado o batido, modelado, troquelado y posterior tratamiento térmico, fortificada con 2l 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30g
Empague colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debers deciarar fecha de caducidad, namero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y damicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-5CFIf$5A1-2010. Latinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el mode de conservacién del alimento. El
disefio del empague serd a seleccidn de color,

Se analizars el cumplimiento de la etigueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterfsitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor; Dulce, caracteristico del producto,

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8.0 % Méximo.

Protefna: 6 % Minimo,

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
AHatoxinas: 20 pefkg Méximo.

Azucares: 20% Miximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Méximo por porcién

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesafilicos Aeroblos: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g. Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.5 mg/Kg Miximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedar y estar excento de excretas en 50 g de producto,

B.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247.5541-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL
El producto deberé conservarse en buen estado y sin cambtos en sus propiedades fisicoruimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio te seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.
<3
N

&.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.
NNMX-F-006-1983.

NOM-251-55A1-2009,
Manual de Especifiesciones Técnicas deCalidad
Informacian de séferencia de proguiios cor
United States-Departament of Agriculture,
National Agricultural Library.

’r;)u. { Punto 2.23 Galleta sin relleno).



RIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AM

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA DE TRIGO CON AVENAY NUEZ 30 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaberado con harina integra! de trige, harina de avena, hojuela de avena, miel de abeja, azucar, grasa vegetal, esencia de nuez etc.

sometidos a un procese de amasado o batido, medelado, troguelade y posterior tratamiento térmico, fortificada con ef 80% del EAR de Vitamina A,

Hierro y Zinc.

Esta barra debers tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preascofar. Tamafio por porcién de 30 g
Empanue colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Deber4 declarar fecha de cadusidad, ntmero de lote, informacidn nitrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir can lo
que establece la NOM-051-5CF)/$5A1-2010, La tinta no debe contener pfomo, en el envase deberd identificar ef modo de conservacién del alimento. El

disefio del empagque serd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Celor: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Oler; Caractaristico del producto.

Sabor: Dulee, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8.0 % Maximo.

Protelna: 6 % Minimo.

Grasa total Méximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo,

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porciéin
Aflatoxinas: 20 pg/kg Méximo,

Azucares: 20% hiéximoe del total de las calorias
Sodio: 180 mg Méximo por porcién

Vitamina Az 168 pg/percién Minima.

Hierro: 2.4 mg/paorcitén Minimo.

Zinc; 2.0 mgfporcidn Minimo.

3,-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobies: 3,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g.Méximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmig: 0.1 mg/Kg Maximo.

S.- MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

G.- ADITIVOQS
Solamente estdn permitidos los aditivos seiialados en el apendice normative A de la NOM-247-55A1-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, miczobiologicas y senseriales por

espacip de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

B.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-006-1383.
NOM-251-55A1-2008. " §
Manual de Especificacionés Técnicas d€ Calidad DJF NA
Informacién de refereficia de protluctos comergéales.
Urited States Departament-6f Agriculture.
National Agricultural Library.
. /-

{
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AN

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA TIPO PANECHLLO CON PLATAND 30 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producte elaborado con avena, trigo, platano, miel de abeja , azucar, grasa vegetal se moldean para darle la forma establecida, fortificada con el 80%
del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar, Tamafio por porcitn de 30 g
Empague colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 plezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nambre y domicilio del fabricante, debe cumplir con le
fue establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deber4 identificar 2l modo de conservacién del alimento. El
disefio del empagque serd a seleccidn de color.

Se anahzard &) cumplimiento de |a etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1,- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica d el producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producta.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humecdad: 8.0 % Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Méximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Miximo,

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Méximo.

Arucares: 20% Mximo def total de las calorias
Sadlo: 180 mg M&ximo por porcién

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/percion Minima.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Maesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Médimo.
Califormes Totales: 10 UFC/g.Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plome: 0.5 mg/Kg Miximo.
Cadmin: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de Insecto, no mas de 1 pele de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-85A1-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL
£l producto debers conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.

NMX-F-006-1083.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificaciongs-] écnic?de(;a ida
C

Informacidn de referencia de prodictes co
United States Depgriament of Agriculture

AGIONAL. { Punto 2,23 Galleta sin relleno).

National Agricuitufal Library, s
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PARA NI:SESTRAS FAMILIAS ANEXO 1Aﬁ

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE GRANOLA 30 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina  de trigo, cacahuate, almendra, coco ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos.
Fortificada con el 80% de! EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamaiio por porcidn de 30 g o 2 porcienes de 15g Empague
colectivo en cajas de cartdn cerrugado con 300 piezas.

Deberé daclarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, cantenilo neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-5CFIfSSA1-2010 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberé identificar el modo de conservaci6n del alimento. F1
diseflo del empaque sera a seleccidn de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/$5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1,- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo doraco a café dorado, caracterisitice del praducto, sin presentar &reas negras por quemaduras o claras por falta de coccién.
Aspecto: Crujiente, uniferme, propia del producto,

Consistencia: Caracterisitica de! producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olar: Caracteristice ded producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, come rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracterlstico del preducto, sin presentar sabores desagradables o extrafios come rantlos o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad; 8% Maximo.

Protelna: 6 9% Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g/ 30 g Mikimo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimao por porcién
Aftatoxinas: 20 pg/kg Miximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las talerias
Sadic: 180 mg Méximo por porcién

Vitamina A: 268 pgfporcién Minimao.

Hierro; 2.4 mgfporcion Minimo.

Zing: 2.0 mg/porcién Minimo,

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofiticos Aerobios: 3,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méaximo.
Cadmie: 0.1 mg/Kg Maximo.

5. MATERIA EXTRARA
Na mas de 50 fragmentoes de insecto, ne mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos tos aditivos seRalados en el apendice normativo A de la NOM-247-5541-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
Ef producte deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio
de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-006-1983.
NOM-ZSI—SSA}.—I([!?.’ o zl

Manual de Espegi {caciones Técnicas de Caliddd DJF NACIQNAL. [ Punto 2.23 Galleta sin relleno),
Enformacién/dé'refergncl’é de productos ¢
Unied States Departament of agricultur
National Agricultural Library -/
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PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1A0

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE AVENA CON CACAHUATE 30 g.

DESCRIPC!ON DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina de trigo, avena, pasta de cacahuate , ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos,
fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierre y Zinc,

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuata para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empague
colectivo en cajas de cartdn cerrugado con 300 plezas.

Deberé declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacitn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del Fabricante, debe cumplir con lo
gue establece la NOM-D51-SCFI/S5A1-2010 . La tinta no debe contener ploma, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. El
disedio del empague seréd a seeleccidn de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante ef contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo derade a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecta: Crujiente, uniforme, propia del praducto.

Censistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva,

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancic o viejo,

Sabor: Ligeramente dulce, caracterfstico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios coma rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Méximo.

Prateina: 6 % Minimo.

Grasa total Mdxima el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g/ 30 g Mdximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: X0 pg/kg Mixima.

Azucares: 20 % Méximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcién

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mgfporcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo,

3,-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Ploma: 0.5 mg/Kg Maxima.
Cadmio: ¢.1 mg/Kg Méximo.

§.- MATERIA EXTRARIA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pefo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.« ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos seffalados en el apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiecades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacic de seis
mases a partir de lafecha de envasado y procesado,

8.- REFERENCIAS
NOM-247-5541-2008.
NMX-F-006-1983.
NOM-251-55A1-2009. .
Manual de Especificagibnes T}é(n'lcas de Calidad DJF NACJONAL. { Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Infarmacién de re e{:ncia de productos congergfales.

United $tates Departament of Agriculture

National Agricldtural Library. N
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PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1 AP

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE CEBADA, AVENA, NUEZY ALMENDRA 30g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, cebada, avena con trozos de nuez y almendra, sabor a nuez ademas de otras ingredientes
opcionales y aditivos para alimentos, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberda tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Yamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenito neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-D51-5CFI/55A1-2010 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento, E)
disefio del empague serd a seleccidn de color.

Se analizaré el cumplimiento de la etigueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/$5A1-2010, una vez durante el contrate.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Celor: De amarillo deradoe a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecta: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debs ser excesiva,

Olar: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancic o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producte, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o vigjos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Méximo,

Protelna: 6 % Minimo.

Grasa total Mdximo el 35% dei tatal de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo per porcién
Aflatoxinas: 20 ng/kg Méximo.

Azucares: 20% Méximo del total de fas calorias
Sedio: 180 mg Méximo por porcién

Vitamina A; 168 pg/porcidn Minime.

Hierro: 2.4 mg/parcién Minimo,

Zinc: 2.0 mg/porcidn Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLGGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g,

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/KgMdéximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estén permitidos los aditivos sefialados en el apendice normative A de la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
&l praducto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de |a fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.

NMX-F-006-1983.
NOM-251-85A1-2009. T
Manual de Especificacjoties Técnjcés/ée Cali

Informacién de referéncia de productos o
United States l?(e artament of Agriculturg!
National Agrigltural Library.
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PARA NUESTRAS FAMILIAS . AN Exo 1AQ

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y CANELA30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integrat elaborada con harina de trigo, avena, canela, ademas de otres ingredientes opcionales y aditivos para alimentos fortificada conel
B80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcidn de 30 g o 2 porciones de 158 Empague
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Deberé declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, cantenido neto, nombre y domicilie del fabricante, debe cumplir con le
que establece la NOM-051-5CF/SSAL1-2018, La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento.El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-D51-SCFI/55A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Coler: De amarillo derado & café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar #reas negras por quemaduras o claras por falta de coccién.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia de! producta.

Consistencia: Caracterisitica del preducto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o eatrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del preducto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o vigjos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Protelha: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcidn
Aflatoxinas: 20 Jg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias .
Sodio: 180 mg Méximo por percidn

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo,

Hierso: 2.4 mg/porgidn Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcion Minimao.

3.-CARACTERISTICAS MICROEIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mis de 50 fragmentos de insecto, no inas de 1 pela de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos seffalados en el apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
mases a partic de la fecha de envasado y procesado.

B.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-006-1983.
NOM-251-55A1-2009.

Manual de EspecificaCiones Técniess de Califlad

Informacién de réferencia ‘ﬁ)du:tos cgmertiales.

United States'Departament of Agricultuy)

National Agficultural-Library.
d e

CIO’;IAL. { Punto 2.23 Galleta sin relleno).
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PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AR

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA INTEGRAL DE AMARANTO CON NUEZ 30g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina integral de trige, amaranto, ademas de otros ingredientes opcionales y aditives para alimentos fortificada con el
80% del EAR de Vitamina A, Hierroy Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcion de 30 g o 2 porcienes de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartdn corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, numere de lote, informaci6n nutrimental, contenido neto, nombre y domicllip del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NDM-051-5CFI/55A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del ahmento. Bl
disefio del empanue serd a seleccion de coler.

Se analizard el cumplimiento de a etiqueta de acugrdo a la NOM-051-5CFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillp doradp a café dorada, caracterisitico del producto, sin presentar areas negras por quemaduras o claras por falta de cocclién.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del preducto.

Consistencta: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser exceslva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafics, como rancio o viejo.

sabor: Ligeramente dulce, caracterlistica del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Méximo.

Protefna: 6 % Minime.

Grasa total Maximo el 35% del tota) de las calorias.
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo par porcifn,
Aflatoxinas: 20 pug/kg Méximo.

Azucares; 20 % Méaximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg Méaximo por porcién,

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcidn Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3,.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aercblos: 3,000 UFC/g Méximo,
Coliformes Totales: <10 WFC/g. ,

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Miximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méaxime.

5.« MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roador y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidas los aditivos sefalados en el apendice normativo A de la NOM-247-S5A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El predutto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio
de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.« REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-006-1983.
NOM-ZSI-SSAI—ZGUS.\_//
Manua! de Especificationes Técni i | NA}CIONAL. { Punto 2.23 Galleta sin rellena).
informacién de réferencia de pézclos [ 3

United States Departamentof Agriculty




PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AS a1

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y VAINILLA 3D g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta elaborada con harina integral de trlgo, avena, vainilla, ademas de otros ingredientas opcionales y aditivos para alimentos, fertificada conel

80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabihdad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
cofectivo en cajas de cartdn corrugado con 300 piezas.

Deber# declarar fecha de caducidad, nimero de lote, infarmacitin nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-5CF/§5A1-2010, La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de censervacion del alimento. EI
disefio del empaque serd a seleccldn de color,

Se analizaré el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/$5A1-2010, una vez durante ¢l contratp.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo derado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o faras por falta de coccidn.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producte.

Consistencia: Caracterisitica del preducte, sv dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrailes, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracter/stico del producto, sin gresentar sabores desagradables ¢ extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Mdximo.

Pratgina: 6 % Minimo.

Grasa tatal Maximp el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por poreién
Aftatowinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Méximo de! total de las calorias
Sadio: 180 mg Méxime por porcion

Vitamina A: 168 pg/porcion Minimo.

Hierro; 2.4 mg/porcién Minimo.

2Zing: 2.0 mg/porcion Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mescfilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Méximo.
Cofiformes Totales: <10 UFC/g.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
flomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitides los aditivos seffalados en el apendice normativo A de la NOM-247-S5A1-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL
Ef producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de [a fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-006-1983.
NGM-251-55A41-2005.
Manual de Especificacicnes-Técnicas de Calid
Ingesta Diaria Recomendada de Energid, Protelnag,
Informacidn de refaréncia de productos comerglates.
United States Dy f:rtamenrt.df'Agricullure.
National Agrj;.‘a{ural Librry. '

S -

IONAL. | Punto 2.23 Galleta sin relleno}.Instituto Nacional de la Nutricién Salvader Zubirén.
inas y Minerales para la Poblacion Méxicana 1997,
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PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AT

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE MAIZ30g

DESCRIPCION DEL PRODUCYO
Galleta integral elaborada con harina de maiz, trigo, ademas de otros ingredientes opcinnales y aditivos para atimentos, fortificada con
el B0% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartan corrugado con 300 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de tote, infformacidn nutrimental, contenido nete, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con to
que establece la NOM-051-5CFIf$5A1-2010 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacion del alimento. El
disefio del empaque sers a seleccién de coler.

Se analizard el cumplimiento de la atiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFi/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Cotor: De amarillo dorado a café doradp, caracterisitice del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccidn.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto,

Consistencia: Caracterisitica del producio, su dureza ne debe ser excesiva.

Clor: Caracteristico def producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sahor: Ligeramente dulce, caracteristico del praducto, sin presentar sabores desagradables o extrafics come rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo,

Pratelna: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Méximo del total de tas calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcién

Vitamina A: 168 pg/porcitn Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcidn Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcitn Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLGGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES qUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Catmio: 0.1 mg/Kg Méximo,

5,- MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pato de roedor y estar excente de excretas en 50 g de producta.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialadoes en el apendice nermativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.-VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiclogicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasade y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.
NMX-F-006-1983.
NOM-ZSI-SSAI—ZEP.
Manual de Especificaciones Técnj
Informacion de'referencia dg-groductos ¢
United St;t s Departamenit of Agricultugér-

National. g!icultura‘[,Lﬁ)rary.

é}DNAL. ( Punto 2.23 Galleta sin rellenc},

A
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PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AU

NOMBRE DEL PRODUCTO
CEREAL DE TRIGO INFLADO CON AVENA Y VAINILLA DE 30g.
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto elaborado cor trigo inflado y avena; ademas de otros ingredientes opcianales y aditivos para alimentos avalados por la Secretaria de Salud,
fortificada con e!80% de! EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc porcidn de 30 g.

transparente con 32 paguetes.

Debera declarar fecha de envasade, fecha de caducidad, numero de lote, informacin nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante,
debe cumplir con lo que establece la NOM-D51-5CF)/S5A1-2010. La tinta no debe contener plome, en el envase deber4 identificar el modo de
canservacién def alimento. El disefo del empague serd a seleccidn a color.

Se analizaré el cumplimiento de |a etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2016, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Aspecte: Cereal inflado y hojuetas.

Color: Café con beige.

Olor: A cereales endutzados

Sabor: A cereales endulzados sabor vainilla,

2,- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12% Mdxima.

Proteina: 8% Minimao.

Azucares: 28 % Méximo del total de las calorias.
Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcitn
Sodio: 180 mg/por porcidn Maximo,

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/poreidén Minimo.

3,- CARACTERISTICAS MICROBIGLOGICAS
Mesofilicos Aeroblos: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g.

Hengos y Levaduras: 300 UFC/g Maximo.
Aflatexinas: 20 Jg/Kg Maximo.

4.- CONTAMINANTES QuiMICOS
Plomo; 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo

5.- MATERIA EXTRARA
No mas de S0 fragmentos de insecto, no mas de un pele de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS (antioxidantes)
Aplican los gue se mencionan en la NOM-247-S5A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
€l producto deberd conservarse en buen estado v sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2G08.
NOM-251-55A1-2009.
:Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL,
i Informaci6n extraida de marcas comergjales,

Envasado en bolsas de polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacién de 30 g. Empague colectivo en bolsa de polietileno
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PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AV LIS T

NOMBRE DELPRODUCTO
CEREAL MULTIGRANO CON PASAS 30 .

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con mezcla de cereales como trigoinflado y avana en hojuelas y en aritos, hojuelas de malz y arroz inflado ademas de otros
ingredigntes opeionales y edilivos para alimentos avalados por la Secretaria de Safud, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc

perclénde 30 g,

Envasado en bolsas de polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacién de 30 g. Empague colectivo en bolsa de polietileno
transparente con 32 paguetes.

Dabaré declarar fecha de envasade, fecha de caducldad, ndmero de lote, informacldn nutrimental, contenide nato, nombre y domicilio del
fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-5CFI/$5A1-2010. La tinta no debe contener plome, en el envase debera identificar el
modo de conservacidn del alimento, El disefio del empaque seré a sefeccitn de colar.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/55A1-2010, una vet durante el cantrata.
ESPECIFICACIONES

1,- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecte: Formas diversas con una capa brillante,

Calor: Dorado uniforme sin bordes guemados por excese de horneo.
Qlor: A cremz con caramelo

Sabor: Dulce a crema con caramelo

2.- CARACTERESTICAS FISICO-QGUIMICAS
Humedasd: 8% Maximo.

Protelna: 1.8 %5/ 30 g Minimo,

Azicares: 20 % Mdxime del total de las catorias.
Sodic: 180 mg/per porcidn Maxima.

Grasas: 35% Mdximo del total de las calorias.
Grasas Saturades: 305 Mdximo del total de las calerias.
Fibra dietética: 1.8 g/30 g Minimo.

Aftatoxinas: 2C pg/Kg Maximo.

Vitarning A: 168 pg/poreion Minimo,

Hierre: 2.4 mg/porelén Minime.

Zing: 2,0 ma/fporelén Minime,

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofillcos Aereblos: 3,000 UFC/g Maximo.
Collfarmes totales: <10 UFC/g.

Mohos o Hengos: 300 UFC/g Maxime.
evaduras: <10 UFC/g Mdxime.

4.- CONTAMINANTES QtHMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo

. 5.- MATERIA EXTRARA ;
i No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 30 g de producte. i

6. ADITIVOS [antioxldantes)
Aplican los gue s& mencionan en la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El praducto deberd conservarsa en buen estado y sin cambios en sus propledades fisicequimicas, microbiologicas y sensoriales per espacio de seis
meses a partir de fa fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NOM-251-55A1-2009.
Manual de Espe:lﬁc:)o s Técnicas de Calidad DI
Informacién extraiga’de marcas comercial

United StatesD artament of Agrig
Natrony luraIleraw/

ACIDNAIT
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PARA RUESTRAS FAMILIAS NN Ll“;_“l-’iﬂfl"
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NOMBRE DEL PRODUCTO
CEREAL DE TRIGO INFLADO FORTIFICADO 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Cereal de trigo infiado, endulzado y fortificado con el 80% del EAR de Hierro, vitamina B12, y el 40% de B1 y B6 por cada 50 g. Envasado en bolsas de
: poliprepileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacitn de S00 g. Empaque colectivo en balsa de polietileno transparente con 32 paguetes.

Deberd declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental, contenido nete, nombre y domicilio del fahricante, debe
cumplir con lo gue establece la NOM-051-SCFI/$5A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en ef envase deberd identificar el modo de conservacion del
alimento. El disefo del empaque serd a seleccién de color.

Se analizara el cumplimiento de [a etiqueta de acuerdo a ls NOM-051-5CFI/55A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Grano inflado, suave, crujiente. Propio del producto.

Color: Crema amarillo con manchitas café, caracteristicas de trigo.

Qtor: Ligeramente dulce. Propio del producto, sin alores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Moderadamente dulce, vainitla, propio del producto sin presentar sabores desagradables o extraios como rancios o viejos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Proteina: 4.7% Minimo.

Higrro: 7.44 mg/porcién Minimo.
Vitantina B1: 0.35 mg/porcidn Minimo.
Vitamina B&: 0.48 mg/porcion Minlmo.
Vitamina 812: 1.44 meg/porcién Minlmop,

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Colifarmes totales: <30 UFC/g.

Mohos o Hongos: 300 UFC/g Maximo.

E. Coli: <3 NMP/g.

S. Aureus: <10 UFC/g.

Salmonella; Negativa.

Affatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

4.- CONTAMINANTES QuinMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo

5.- MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de praducto.

6. ADITIVOS (antipxidantes)
Aplican los que se mencionan en la NOM-247-S5A1-2008,

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producte debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiclogicas y sensarinles por
espacio e seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2608.
NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas d
Informacidn extraila de marcas ce. éales.
The Feod Fortification Formula;u{[;"echnlc

of}’ortifica:ion Levels and Standards for Mass Fortification. Omar Dary and Michael Hainsworth.



NUMERO DE MUESTREOS

POR PRODUCTO

ACEITE DE MA|Z 500 mL 12 MENSUAL
ATUN EN AGUA, MASA DRENADA 100 g ' MENSUAL
100 g
ARROZ BLANCO 1 Kg 12 MENSUAL
AVENA EN HOJUELAS 300 g 12 MENSUAL
AVENA EN HOJUELAS 1Kg 12 MENSUAL
GARBANZO 500 g 12 MENSUAL
LENTEJA CHICA 500 g 12 MENSUAL
FRIJOL 500 g 12 MENSUAL.
FRIJOL 1Kg 12 MENSUAL
PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g 12 MENSUAL
HARINA PARA HOT CAKES _
INTEGRAL 500 g 12 MENSUAL
- [HARINA DE MAfZ NIXTAMALIZADA 1 Kg 12 MENSUAL
CEREAL DE TRIGO INFLADO
INTEGRAL FORTIFICADO 25049 12 MENSUAL
AVENA INSTANTANEA CON
MANZANA Y CANELA 309 12 MENSUAL Ny
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL
CON NUEZ 30 g 12 MENSUAL ﬂQ‘
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL
CON PLATANO 30 g 12 MENSUAL
AVENA INSTANTAWA Q) =
INTEGRAL CON EXTRACT 7 30 g 12 MENSUA
VAINILLA .~ g /] (
. BARRA DE CERALES P
INTEGRALES CON FHW{S 30g 2 _~ MENSUAL
BARRA INTEGRAL CONYOC "
, Y/AR Aﬁmmgg(/@(};ﬁ 30g 12 MENSUAL
BARRA DE AVENA CON ¢OCO Y
AVARARTO 30 g 12 MENSUAL



BARRA DE ARROZ INFLADO CON

AVENA Y PASAS 30 g 12 MENSUAL
BARRA DE TRIGO INTEGRAL
CON ARANDANOS 309 12 MENSUAL
BARRA DE TRIGO CON AVENA Y 30 g 2 MENSUAL
NUEZ
BARRA TIPO PANECILLO CON
PLATANG 30 g 12 MENSUAL
GALLETA DE GRANOLA 30 g 12 MENSUAL
GALLETA DE AVENA CON
CACAHUATE 30 g 12 MENSUAL
GALLETA DE CEBADA, AVENA,
NUEZ Y ALMENDRA 3049 12 MENSUAL
GALLETA DE TRIGO CON AVENA , .
v CANELA 30 g 12 MENSUAL
GALLETA INTEGRAL DE
AMARANTO CON NUEZ 309 12 MENSUAL
GALLETA DE TRIGO CON AVENA '
Y VAINILLA 30 g 12 MENSUAL
GALLETA DE MAIZ 30g 12 MENSUAL
CEREAL DE TRIGO INFLADO CON '
AVENA Y VAINILLA 309 12 MENSUAL
CEREAL MULTIGRANO CON |
PASAS 30 g 12 MENSUAL
CEREAL DE TRIGO INFLADO
FORTIFICADO 500 g 3 CADA 4 MESES
AVENA EN HOJUELAS 500 g 3 CADA 4 MESES
ACEITE DE MAIZ 1L 3 CADA 4 MESES
CHICHARO CON ZANAHORIA EN
ENVASE TETRA PAK 190 g 3 CADA 4 MESES
CHILE GUAJILLO (MIRASOL) 100 g 3 CADA 4 MESES
MAIZ BLANCO 1 Kg 3 CADA 4 MESES
MAIZ MORADO 1Kg 3 CADA 4 MESES
[ 'ﬁ—
PASTA y@/ ASQ A// 200 g 3 % Xf CADA 4 MESES
GALLETA INTEGRAL £
Ao ALITQ);O )7 500 g 3 (yﬂtﬁ/ MESESQ\
GA LETA ~
anliehy M 500 g 3 E\ CADA 4 MESES
SARDINA E)At( o€ TOMATE 425 g 3 \CADA 4 MESES




POLVO PARA PREPARAR

GELATINA DE SABOR 359 3 CADA 4 MESES

FECULA DE MAI|Z DE SABOR 47 g 3 CADA 4 MESES

AZUCAR ESTANDAR 500 g 3 CADA 4 MESES

CEREAL IIDNETEEISELINFLADO 250 g 3 CADA 4 MESES
CHICHARO CON ZANAHOR!A EN LATA 410 g 1 UNOEP'\?I.Tq;ggA LA
CAFE SOLUBLE 48 g 1 UNO&OTR ggA LA
GALLETA SALADA 137¢g 1 UI\(/P RgggA LA

7




ANEXO 3 o

&

CANTIDAD DE PRODUCTO ADICIONAL 5 D IND Y 3
A LA ENTREGA MENSUAL PARA MUESTREO e
POR LOTE FARA NUESTRAS FAMILIAS
. PRODUCTO - ]~ . 'PRESENTACION MUESTRAS .- |
ACEITE DE MAIZ 500 ml 12
ACEITE DE MAIz 1L 12
ATUN EN AGUA, MASA
DRENADA 100 g 100g 30
ARROZ BLANCO 1 Kg 9
AVENA EN HOJUELAS 300 g 12
AVENA EN HOJUELAS 500 g 12
AVENA EN HOJUELAS 1Kg 9
CHICHARO CON ZANAHORIA 1904 2
EN ENVASE TETRA PAK
CHICHARO CON ZANAHORIA 4109 0
EN LATA
CHILE GUAJILLO ( MIRASOL) 100 9
CAFE SOLUBLE 489 9
GARBANZO 500 g 12
LENTEJA CHICA 500 g 12
MAIZ BLANCO 1 Kg 9
MAIZ MORADO 1 Kg 9
FRIJOL 500 g 12
FRIJOL 1 Kg 9
PASTA PARA SOPA 200 g 15
PASTA PARA SOPA CON
EIBRA 200 g 15
HARINA PARA HOT CAKES 500 12
INTEGRAL 9
HARINA DE MAIZ -
NIXTAMALIZADA 1 Kg 12
GALLETA INTEGRAL EN
FORMA DE ANIMALITO 500g \ 12
GALLETA EN FORMA DE 500 } 12
ANIMALITO 9
SARDINA EN SALSA DE
TOMATE ?’Zé g // / /}/ %0
POLVO PARA PREPARAR 7 age / // 5
GELATINA DE SABOR 7 9 "
FECULA DE MAIZ DE SABOR ’ 47 g /< // 15 ( ]
AZUCAR ESTANDAR ' /se(g / 12’ ‘,)(
GALLETA SALADA /37/9/ 12 N\
CEREAL DE TRIGO INFLADQ s 12
INTEGRAL FORTIFICADO g )




CEREAL DE TRIGO INFLADC

INTEGRAL 2509 12
AVENA INSTANTANEA GON 20 i
MANZANA Y CANELA 9
AVENA INSTANTANEA 0 o
INTEGRAL CON NUEZ g
AVENA INSTANTANEA 20 %
INTEGRAL CON PLATANO 9
AVENA INSTANTANTANEA 0 %0
INTEGRAL CON EXTRAGTO DE g
BARRA DE CERALES a0 o
INTEGRALES CON FRUTAS 9
BARRA INTEGRAL CON 20 i
YOGURT Y ARANDANOS 9
BARRA DE AVENA CON COCO 30 00
Y AMARANTO
BARRA DE ARROZ INFLADO 20 00
CON AVENA Y PASAS g
BARRA DE TRIGO INTEGRAL 20 %0
CON ARANDANOS g
BARRA DE TRIGO CON AVENA
Y NUEZ 30g 0
BARRA TIPO PANECILLO CON 20 %0
PLATANO 9
GALLETA DE GRANOLA 30 g 90
GALLETA DE AVENA CON
CACAHUATE 3049 90
GALLETA DE CEBADA, AVENA, 20 o
NUEZ Y ALMENDRA 9
GALLETA DE TRIGO CON 30 %0
AVENA Y CANELA 9
GALLETA INTEGRAL DE a0 0
AMARANTO CON NUEZ 9
GALLETA DE TRIGO CON 20g "
AVENA Y VAINILLA
GALLETA DE MAIZ 30g 00
CEREAL DE TRIGO INFLADO 20 / 00 /,7[
CON AVENA Y VAINILLA 9
CEREAL MULTIGRANG CON 2 / - /?{{ /
PASAS 9 y P
CEREAL DE TRIGO INFLADO 500 S/ //é
FORTIFICADO g
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JALISCS PARA NUESTRAS FAMILIAS
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: JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

AVENA EN HOJUELAS
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_ JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
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DJF BIENESTAR |

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

GARBANZO

“Cuida tu salud, bebe 8 vasos de
agua potable al dia”,
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| LOGOTIPO
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DIF BIENESTAR X

JALISCG PARA NUESTRAS FAMILIAS u

MAIZ BLANCO
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DIF RIENESTAR
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

HARINA PARA HOT CAKES
INTEGRAL
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. 3ALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

HARINA DE MAIZ
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FORMA DE ANIMALITO

PARA NUESTRAS FAMILIAS
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DIF BIENESTAR

—

POLVO
PARA PREPARAR
GELATINA DE SABOR




S _ =

DIF Ewm

i JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

FECULA DE MAIZ
DE SABOR




DIF BIENESTAR |

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

AZUCAR ESTANDAR

/ LOGOTIPC
LONL NtiC- 500 g.
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DIF RIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

R

CEREAL DE TRIGO INFLADO
INTEGRAL FORTIFICADO

LOGOTIPC

. CONL NElo- 258 g l

e— A,
GORITING DET FRTADD @




DIF EE‘

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

CEREAL DE TRIGO
INFLADO INTEGRAL
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AVENA
INSTANTANECA

CON MANZAN
Y CANELA

A
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AVENA

INSTANTANEA

INTECRAL CON

NUEZ

PR
>



AVENA
INSTANTANEA
INTZGRAL CON
PLATANO
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DIF BIENESTAR

SALIBCO PARG NUBTTRAT FAMTUAL

‘ AVENA

VE
INSTANTANEA
INTEGRALCON

EXTRACTG DE

VAINILLA




N\
Vs

BARRA DE
CEREALES
INTEGRALES
CON FRUTAS

Z

e L

4



BARRA INTEGRAL
CON YOGURT
¥ ARANDANOS




BARRA DE
AVENA CONCOCO
Y AMARANTC




N

BARRA DE ARRGCZ
INFLADD CON
AVENAY PASAS




S

BARRA DE TRIGC

INTEGRAL CON
ARANDANQOS




\\b{j

BARRA DE TRIGO

CON AVENA




BARRA TIFQO
PANECILLO CON
PLATANO







GALLETA DE
AVENA CON
CACAHUATE

R




GALLETA DE
CEBADA, AVENA,
NUEZ Y ALMENDRA




CALLETA DE
TRIGO CON
AVENAY CANELA
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CEREAL DE TRICO
INFLADC CON
AVENA Y VAINILLA




CEREAL
MULTIGRANO
CON PASAS

S\




JALISCO PARA NUESTRAS FAMILI

CEREAL DE TRIGU INFLADO
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ANEXO ¢ Caiendaric de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA DEL ANEXO 1

120,000 DESPENSAS PARA MUJERES AVANZANDO
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015

ENERS -

wumgros: e e o b
. L R RS b i
. 5 ENTREGA it R

ALMACEN GEMERAL
SISTEMA DIF JALISCO DE
ATEMAJAC
SOMICILIO: Aquiles Serdan

20| - ottuBRE

;|- reewn e §i

il E o gt £

#108, esquing Lopez
maotaos y Rips de Agues
Negras, Cof, Atemajoc del
faile {atrds del mercado de
Atemajact

- | 18Ene-3S | 20000 T 16feb-15 | 10000 [6-MardS| 10000 | 20-Abeas | 10000 | 16wiay-1s| 10000

TOTALANUAL 120,000

10000 13-0c-15 [ 1




....m ALIS AHQ ENTREGA - RECEPCION DE ALIMENTOS AL EMPACADOR PERIODO 2015

0
ABRSL 13 DE SEPTIEMBRE 04 DE . .
PRODUCTO . PRESENTACION ENERO FEBRERO MARZD ABRIL, 2015 MAYO JUNIO JuLio AGOSTO SEPTIEMBRE 2015 QCTUBRE RE RE TOTAL
. [ N
ACEITE DE MAiZz . S00mL S00 200 .. .rmna/
) . . - . v - . . .
ACEITE DE MAIZ 1L
Y
AVENA EN HOJUELAS 3009 . R
AVENA EN HOJUELAS 5009 - -
ey -
AVENA EN HOJUELAS 1Kg i
ARROZ BLANCO 1Kg %0 900 1,800
ATON EN AGUA MASA -
DRENADA 1009 1800 1,800 3600
AZUCAR ESTANOAR 508 g 500 9pa 1,800
CAFE SOLUBLE 489 s00 560 ,800
CEREAL DE TRIGO INFLADO 250
INTEGRAL FORTIFICADO g
CEREAL DE TRIGC INFLADO 1
INTEGRAL 250 500 300 00
CEREAL DE TRIGO INFLADO 500
FORTIFICADO 9
CHICHARO CON ZANAHORIA 190
EM TETRA PAK 9
CHICHARC CON ZANAMORIA,
EN LATA ttg 1,800 ' 1,800 3,600
CHILE GUAJILLS { MIRASOL) 1009
FECULA DE MAIZ DE SABOR 47g
FRUOL 5009 <00 900 1,800
FRIJOL 1Kg
GALLETA EN FORMA DE
ANIMALITO $t0g
GALLETA INTEGRAL EN FORMA, 450
OE ANIMALITO 9
GARBANZO 500 g
HARINA BE MalZ 1
NIXTAMALIZADA ke
HARINA PARA HOT CAKES sco N
INTEGRAL 9 %




-
LENTEJA CHICA 504 “W \ Y | nnlﬂnjl
T = . "
MAIZ MORADO 1Kg B
v
MAIZ BLA 1 ¢
ZBLANCO g —_— b
PASTA PARA SOPA 249 .l.lIJm||. / b
& , Iy
PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200g 1,800 1,800 % 3.500
.8
GALLETA SALADA 137¢g 0o ﬂ mS/ 1,800
POLVO PARA PREPARAR %
GELATINA DE SABOR 9 \
SARDINA EN SALSA DE w/ / 1.500
ToMate 4259 200 g0 )
LECHE ENTERA ; N mv
L
ULTRAPASTEURIZADA
LECHE DESCREMADA L / i /
ULTRAPASTEURIZADA
LECHE SEMIDESCREMADA I Tt /
ULTRAPASTELIRIZADA
AVENA INSTANTANTANEA CON 0 [
EXTRACTO DE VAINILLA 9 i /
AVENA INSTANTANEA CON " E———
PLATANO 9
AVENA INSTANTANEA -
INTEGRAL CON NUEZ 9
AVENA INSTANTANEA SABOR ®
MANZANA CON CANELA 9
BARRA DE CERALES -
INTEGRALES CON FRUTAS g
BARRA INTEGRAL GON "
YOGURT GON ARANDANOS 9
BARRA DE TRIGO INTEGRAL "
CON ARANDANOS 9
BARRA DE AVENA CON COCO s
Y AMARANTD g
BARRA DE ARROZ INFLADG 20
CON AVENA Y PASAS 9
BARRA DE TRIGO CON AVENA ®
¥ NUEZ 9
BARRA TIFO PANEGILLG GON "
PLATAND 9
CEREAL MULTIGRANG GON . 0
PASAS 2
CEREALDE TRIGO INFLADG -
CON AVENA Y VAINILLA g
GALLETA DE GRANOLA Wg
GALLETA DE AVENA CON "
CAGAHUATE 9
GALLETA DE CEBADA AVENA. 2
NUEZ ¥ ALMENDRA ¢
GALLETA DE TRIGO GON "
AVENA Y CANELA 9
GALLETA DE MAlZ Mg
GALLETA DE TRIGG CON o
AVENA Y VAINILLA 9
GALLETA, INTEGRAL DE "
AMARANTO CON NUEZ g 5
FRUTA FRESCA 119y .f p ‘Aj&
@.t £ L.c.



ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 4 DEL ANEXO 1

3,660 DESPENSAS PARA TRABAJO SOCIAL OPERATIVO
CALENDARIC DE ENTREGA PARA1LOS MESES DE ENERQ A DICIEMSRE 2015

ALMACEN GENERAL
SISTEMA DIF JALISCO

07-ene-15

305

03-feb-15 305 02-mar-15 305 13-abr-15 305 04-may-15

Q1-jun-15 02-jul-15 04-ago-15 308 01-5ep-15 305

TOTAL ARUAL

3,660




ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 5 DEL ANEXO 1
4,250 DESPENSAS PARA TRABAJO SOCIAL PROYECTO CONTIGO DIE
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE

ALMACEN GENERAL SISTEMA DIF JALISCO “_..w-mv_.-“_.m

01-jun-15

TOTAL ANUAL 4,250 ,




ANEXC 8 Calendario de Entregas &
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 6 DEL ANEXO 1

. 750 DESPENSAS PARA TRABAJO SOCIAL SICATS
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE ‘

ALMACEN GENERAL SISTEMA DIF JALISCO




Fral mn_ DOTACIONES ALIMENTARIAS DEL PROGRAMA DE NUTRICION EXTRAESCOLAR -
JRtisce CALENDARIO DE ENTREGAS PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015
RO, i ;. " KBak IMAROL - i e o B0t . sutia. . DCTUBRE. /.
MuNICIPLas SECHADE T eeciaee o " FecHa DE © i *pecHADE |1 R
ENTREGR | canmipan, ENTREGR. | CANTIDAD | ENTREGA ¥ X " . ENTREGA :

BOLARCS 07 ene-1§ 150 02-feb- 15 150 02-mar-15 150 13-3be-13 T 04-may-15 150 Ol-jun-15 01-oct-35 150 03-nov-15 cnov-15
coLCTLAN . 07-ene-15 w00 G2-feb-15 00 02-mar-15 20 13-abr-15 200 Od-may-15 20 Oljur15 Q3-ago-15 200 Oi-sep-15 o) C1-0ct-15 200 “Rov /yﬂ_m
CHINALTITAM 0%-ene-15 92 G2-feb-15 52 02-mar-15 52 13-abr-1% E] Sd-may-15 £ Ol-jun-15 2 OZ-jukis 2 Oz-ago-15 52 Ol-3cp-15 82 01-oct-15 2 -nov” . | 18-nov-2!
HUEIICAR 07-cne-13% 112 02-feb-15 12 02-mar-15 112 13-abr-15 1z 04.may-15 Dl-wn-i8 12 02-iul-18 12 O3:age-15 12 0l1-sep-15 112 Ol-oct-15 112 ©3-nou-154 18-nov-15
HUEJUQUILLA EL 2LTO 07-ene-13 361 02-feb-15 361 02-mar-15 13-abr-25 Da-riay-15 Dl-jun-15 361 02-jul-15 361 03-ago-15 361 B1-5ep-15 361 01-act-15 361 ] 03-nov-15 gnoc‘um
MEZQUITIC 07.ene-15 150 02-feb-15 150 02-mar-15 13-3br-15 04-may-1% Ol-jus-5 150 02;jubls 150 03-280-15 150 D1-sep-15 150 01-oct-15 150 03-nov-15 “¥e-adwi5
SAN MARTIM DE B, O7-zne-15 135 02-feb-13 185 02-mar-15 13-2br-15 048-may-15 01-jun-15 185 OZ-julk-15 185 02-ap0-15 185 Q1-zep-15 135 01-oct-15 135 03:nov-15 Hw..maeu.w/
SANTA MA OF LOS ANTELES 07-ene-15 59 02-feb-15 s Q2-mar.1% 13-abi-15 04-may-15 01-jun-3S il 02-juk1s S0 03-2g0-15 50 01-sep-15 50 Q01-9c1-15 50 /8.:?.5 uu%vﬁ.
TOTATICHE 07-ene-15 73 02-febr-15 5 0%-mar-15 13-abr-i5 64-may-15 Q1-jun-15. -15 7 01-5¢p-15 7 a3-0et-15 7 03-nov-15 18-how15
VILLA GUERRERT 07-ene-15 150 02-feb-15 153 02-mar-15 0l-act-15 03'0ov-15 18-nov-15
101 AFSION U1, PREEE VR | (RN T R S b : TR b
ENCARNACION DF Diaz 0B-ene-15 50 03-feb-15 0 03-mar-15 14-abr-1% H6-may-15 C2rjun-15
LAGOS DE MOREND 0B-ene-1% 20 03-feb-15 0 G3-mar-15 14-abr-15. 06:mav-15 02-jun-15
onELes N 0B-ene-15 150 03-feb-15 150 83-mar-15 14-abr.15 02-jun-15
SAN DIEEO DF-ALEIAMDRIA OFénéis: . 06 & [-o8ehas .| 46 f 0armangs 1o TaaBELS;Y [ oqzmagtes [ 2 Tee T b dnes OIS
SAN JUAN DE LGS LAGOS ¢8ene1s | 150 | odfeb1s 150 03.mar-15 14.3br-15 S3-juk15
TEQLALTICHE GB-gne-1§ 150 03-feb-15 150 03-mar-15 14-abs-15 Q3-juk15
UNION DE SAM aNTONIO . Ofene-ls | 200 | 03-feb-i5i).. 200 | 0F-madals i RADARS AFubIS
VILLA HIDALGO 08-ene-15 100 03-feb-15 100 03-mar-15 14-abr-15
T3 TRl KEGHON (2 [ 126 s R A D b
ACATIC T es-wne15 109 04-fab-15 plas] O4-mar-15 15-abr-15 07-may-15
ARANDAS 35-ene-15 600 04-fei- 15 00 0d-prar-15 15-abr-15 G7-may-15 O3-sep-15
1AL OSTITLAN 09-enc-15 122 Q-feb-15 122 94-mar-13 i5-abr-15 07-mary-15 03-se0-15
JESUS MARIE, 09-€ne-15 §: 400, - i O4:feb-13: 200 f: G4imainas. F 400-1 | isdbeist B DS ] 3
MEXTICATAN 09-ene-15 80 03-feb-15 -] 0d4-mar-15 &0 15-3br-15 07-may-15 05-370-15 30
SAM JULIAN 09-ene-15 430 04-feb-15 430 0a-mar-15 430 15-3br-15 07-may-15 C6-Jut15 a0 05-ago-15 430 03-5£p-15 20-nov-15 |, a30
SAN MIGUEL £L ALTO 09-ens-15 466 -feh-15 466 04-mar-15 65 15-abr-15 07-may-15 03-sep-15 20-nov-15 66
TEPATITLAN BE MORELDS 09-ene-15 455 04-fab-13 55 Odmar-15 15-3bt-15 20-nov-15
VALLE DE GUADALLIPE O-efiei1s T 0 Coateh s . ISETTE :
VILLA DBREGOM [CARADAS) 09-ene-15 50 0d-feb-15 15-abr-15 05-pet-15 & 20-nev-15
YAHUALICS 09-ene-15 w00 04-feb-15 15-abr-15 02-jun-15 200 06-jul-15 05-0c-15 100 20-nov-15
SAN IGNACID CERRO GORDO 053-¢ne-15 252 04-feb- 15-abr-15 Q3-jun-15 20-nov-15
TOTAL REGION.3 PR T 6] A R 5] R
ATQTOMILED EL ALTO 12-ene-15 250 05-feb-15 50 23-nov-15
AYQTLAN . | _12-ene-15 150 O5-feb-15 150 23-now-15
L GRACA U aepers o a6 i gSeS ] L g at BnoTss]
CHAPALA 12-ene-15 250 05-feb-15 23-00u-15
DEGOLLADO Trene15 | 106 | -g5seb a5l j0n T G manas RS noue15
LanasY 12-ene-15 237 05-feb-15 237 05-mar-15 16-abr-15 23-nowv-15
1OCOTEPEC i2-ene-iS 500 05-feb-15 o 05-mar-15 500 16-abr15 23-now-15
acaTLak 12-ene-15 a3 5-feb-15 313 05-mar-15 ETES 16-abr-1§ 23-nov-15
PONCITLAN 12-ene-15 450 05-feb-15 aso 05-mar-15 as0 16-abr-15 08-may-15 23-nov-15
TiZARAM EL ALTO 12-ene-$ 350 05-fet-15 350 '} 05-mes-1S 350 16-abr-15 3s0 OB-may-15 350 O7-juk-15 23-nov-1%
TOTOTLAN 12-ene-15 200 95-feb-15 F) 05-mar-15 200 16-3br-15 200 OB-may-15 20 07-tuk15 00 23-nov-15
TUXCUECA 12-coe-15 200 05-feb-15 20 05-mae-15 20 16-abr-15 20 08-may-15 07-juk15 200 23-nov-15
ZAPOTLAN DEL REY 12-eae-15 16-abr-15 250 O8-may-15 OF-jub15 58
TOFALREGION 04 R IR e ; i R s ol
CONCEPLION DE BUENOS AIRES 13-cne-15 17-abr-15 207 L1-may-15 D&-jul 1! 207 207
ILOTLAN DE LOS DOLQRES : 13-ene-1S - 17-abr-15 297 il-may-15 05-tun-15 291 Of-juk1% 291
[STA. RAARIA DEL ORO I3-ene-15 17-abr-15 23 1l-may-15 05-jun-15 L) O8-jul-15 28
MANZANILLA DE LA PaZ i3-ene-15 17-abe-15 150 O jui-15 150
azgeinia BT o PO AT . [T s o
PIHUAMG 13-ene-15 I7-abr-15 11-may-15 GB-jui-15 230
QUITUPAN 13-cne-15 L¥-abr-15 11-may-15 O8-jul-15 110
TAMAZULA DE GORDIANG 13-ene-i5 17-abr-15 11-may-15 OE-jul-15 300 24-nov-15 300
TECALITLAN 13-ene-iS 17-3br-35 11-may-13 O8-jul-15 280 07-0cr-15 24-nav-15 2850
VALLE DE JUAREZ 13-ene-15 130 06-feb-15 17-abr-15 11-may-15 130 15 24-nov-15 130
TOTAREGTON 05 RN TR P R B 3 3R R s
AMACUECA 14-cne-15 115 Q9-fab-15 20-abr-15 12-mary-15 25-nou-15 115
ATEMAIAC DE BRIZUELA 14-ene-15 100 09-feb-15 100 09-mar-15 100 20-abr-15 12-may-15 08-0ct-15 25-nov-1§ 100
ATOYAC 14-ene-15 ] 09-feb-15 a5 0%-mar-15 a4 20-abr-15 12 15 08-oct-15 a4
2APQTLAM EL GRANDE - ldceneds i, o280 | OFEmES-: 280, f OBmar05 di 280 | POMRbE b s 280 o R 15 380 ) OB-oct-15 e, 2O
GOMET FaRias 14-ene-15 50 0S-feb-15 50 03-mar-15 S0 | 2¢-abris 50 12-may-15 09-jut-15 50 08-oct-15 50
SATULA 1d-ene-15§ 1 05-feb-15 1 93-mar-15 13 20-abr-15 11 12-raay-15 O%jud-15 121 10-ago-15 1 i 08015 133
tapaLPa 1é-2ne-15 108 Go-feb- 15 ) 05-mar-15 109 2C-3br-i5 209 12-may-18 05-jul-15 109 10-2g0-15 109 108 0F-oct-15
TECHALUTA 14-gnie- 15 50 05-feh-15 50 08-mar-15 50 20-abr15 S0 1Z-may-15 09-jul-15 50 10-ape-15 50 s 08-0ct-15 % 25-now15
TEQCRNTATLAN DE CORONA 14-ene-15 120 03-feh-15 120 09-mar-i5 20 20-3br-15 120 12-may-15 0%jul-15 120 10-ago-15 120 320 0g-oct-15 120 0-nov-15 120 25-ngw-15
TOLIMAN 14-ene-15 250 09-feb-15 250 0%-mar-15 250 20-abr-15 250 12-may-15 0%-pul-15 250 10-ago-15 250 250 08-cet-15 250 10-nov-15 250 25-nov-15
TONILA 14-ane-15 0 09-feb-15 150 09-mar-15 15¢ 20-abr15 150 iZ-mav-15 08-jul-15 150 10-apo-15 150 150 08-act-15 150 10-nov-15 150 25-noy-15
TUAPAN 13-cne-15 25 9-feb-15 05 08-rmar-15 205 20-abr-15 205 12-may-15 9%-jul-15 208 10-ag0-15 205 208 08-oct-15 205 10-nov-15 205 25-nav-15




[SAN GABRIEL 1d-ere-15 120 [ 05-feb-1s. | w0 09imaras f, 140 | 20-abbag o[ [oi1e0c I0®sepast] ¢ ent ]oomotras [Tl | Ioemovas:

Z8C0ALCG DE TORRES 1%-ene-i5 150 09-teb-15 00 02:mar-15 100 20-abr-15 1o 08-5ep-15 100 08-0ct-15 10-nov-15

ZAPOTILTIC Wene1s |75 O9-febsis 75 ) O9-mards b 075 | Z0%BRlS) B T R e B e o M R A e T g TS

ZRPOTITLAN DE VADILY | id-ene15 100 05-feb-15 100 09-mar-15 100 20-abr-15 12-may-15 0F-sep-15 1t0 0B-oct-25 n 25-nov-15 10
TOTAL REGIIN 4G . ‘1884 T1888 T ¢ | e R > R ) SR - R T
ATENGO 15-ene-15 £0 10-feb-15 80 10-mar-15 &0 21-abr1S Q9-fun-15 20 09-sep.15 50 09-0¢1-15 Jinovals 20 N/?%:.pm 20
CHIDUILISTLAN 15-cne-15 130 10-feb-15 130 10-mar-15 130 22-abr-15 “_.w.au,..um 130 9-pun-15 20-jul-15 11-age-15 130 {9-30p-15 130 0%-oct- 15 33 1f 13nov25} 1ae .(&/3.75 120
2T 15-cne- 15 20 10-Feb- 15 0 10-mas-15 0 21-abr15 [ 13-may-15 £ 09-jun-15 20 10-jul- 15 0 11-ago-15 20 09-sep-15 ) 0%-0ct-15 © |\ 1inovislf s TTeemwers £

L GRULO 15-ene-15 135 10-fep-15 135 10-mar-15 135 21-abs-15 13-mayv-15 135 135 10-jl-15 135 1l-ag0-3% 135 08-sep-15 13$ 03-0ct-15 135 [\llner-1s 135 [M26nov-Ts | N85
ELLiNGR 15-¢nc-25 50 10-fen- 18 50 10-mar-1§ 50 21-3bs-15 13-may-i5 0 03<jun-15 50 10-jok-15 50 Ll-age-15 50 03-cep-15 50 ©9-0ct-15 50 Nenow-15 [\ 50 28mov-15 N 5B
uCHITLAN 15-cne-15 150 10-feb-15 | 150 10-mar-15 150 2L-abr-15 13may-is | 150 | 0unas | 1sg 10-jul-15 150 11-2ge-15 150 | O%sep-15 150 09-0et-15 150 1ov15 | W50 1 26npds | g0
TECOLOTLAN 15-¢ne-15 170 10-feb-15 170 10-mar-15 170 21-abr-15 13-may-15 170 0935 170 10-jul-15 170 11-3g0-15 170 09-sep-15 176 03-act-15 170 11-nov-15 1% 26nov1SN] 17ty
TENAMAXT| AN 15-ene-15 5 10-feb-13 S0 I0-mar15 60 2]-abr-15 13-mary-15 50 09-jun-15 50 10-ul-15 60 11-ago-15 50 D9-1ep-15 2] 59-0ct-15 0 11-nov-15 &0 26-nov-15 50
ToMAYA 15-cne-15 50 10-feb-15 se 16-tnar-15 sa 21-abr-15 13-may-15 50 09-jtn-15 50 104ub15 50 1l-age-15 50 0%-sep-15 50 0%-cct-15 50 11-nov-15 50 26-nov-15 o
TUNCACUESCO 15-ene1S 114 10-feb-15 14 10-mar-15 e 21-absr-15 13-may-15 114 03:jun-15 [ 10-jut-15 ) 0%-0t-15 it ilmov-15 | 114 Toenov-25 1. 134
UNION DE Tula 15-ene 15 117 10-feb-15 117 10-mar-15 117 21br-15 13-may-15 08-9¢1-15 117 11-ngv-15 1% 26-nbn-1% 117
TOTAL REGION. 07 B D 7 - = = - = - \
AUTLAN DE MAVARRO 16-ene-1S 250 un.:.-_.. 15 22-3br1% 250 12-2p0-15 /
CASIMIAC CASTILLG 15-ene-15 150 11-mar-15 22.abr-15 150 -juk-15- 150 |. 22-age-15 '
CHUATLAN 16-ene-15 165 X-mar-15 22-abr15 12ag0-19

CoauTITLAN 16-ene-15 350 i1-feb-15 350 1i-mar-1%

LA HUERTA 16:éne-15 [ 387l as T T e iemgeds |

VLA PURIFICALION 16-ene-15 160 12-feb-15 160 11-mar-i5 27-nev-15
TOTALREGION OE . S TR IR Y™ B

CABO CORRIENTES 16-gne-15 1 12-feb-15 2 11-mar-15 1Z-oct-15 27-nev-15 23
PUERTO VALLARTA 16ene-15 200 12-feb-15 206 11-mar-15 10-jun-15 12-0ct-15 27-nov-25 200
TOMATL AN 16-ene-15 11-feb:15 410 1l-mar1% Ld-ray-15 410 10-jun-15 27-nov-15 410
TGTAL REGION 35 I E R T G 5 S,
ATENGUILO 19-ene-15 5 12-feb-15 75 12-maz-15 13-2g0-15 uu.._!;m 30-nov-15 )
AVUT(A 19-ere-15 370 12-feb-15 70 12-mar-15 ar 23-abr-15 370 13-may-15 | 11-un-25 13-2g0-15 13-nov-15 30-nav-15 370
CUAUTLA 19-tae-15 a0 12-feb-15 23-abr-15 :.m::.mm 12-

GUACHINANGD N R I S 2 et 3 X & B
MASCOTA 15-ene-i5 132 12-feb-15 132 um.aulm up._ca.nu 13-ago-15 13-act-15 Tonovis 30-nov-15 132
NIXTLAN 18-ene-i5 54 12-fab-15 54 12-mar-15 54 23-abr-15 54 18-may-15 11-jun-15 13-2go-15 13-0c1-15 13-nov- 15 30-nav-13 54
SAN SEBASTIAN DEL QESTE 15-2ne-15 1X0 12-fab-15 120 12-mar-1% 120 13-abr-15 120 18-may-15 1l-jun-15 13-apo-if 13-0ct-15 13-nou-15 30-ngy-15 120
TALPA DE ALLENDE 15-ene-15 23-abr-15 jun-15 13-ago-15 13-nov-15 30-now-15 140
TOTALRCGEON 10 T P R Ty P e ot g

AHUALULCO DE MERCADD 2C-enc-15 17-mov-15

AMATITAN 2-ene-15 i

AMECA . 20-eneds: |- i T T

ANTONIG ESCOBEDD 20-cne-15

Ljunts .m.lﬂﬂﬂ

iF-nev-15 pivo]
ARENAL - IGene1s: T T T T po e 2003 e H i : oG
CocuLA 20-cne-15 hu._‘n_u.u.m 200 12-jun-15 20 15jub15 C1-dic-15 200
ETZATLAN 20-enc-15 ki) 13-feb-15 ki) 0 12<un-15 70 15-jul-15 14-ot-15 mn 17-nov-15 70 Qi-dic-15 70
HOSTOTIPAQUILLO 20-2ne-15 0 13-feb-15 100 i3-rnar.15 pler) 12-jun-15 100 25-jul-15 1d-eet-15 100 i7-now-15 ple] O1.dic-15 160
MAGDALENA 20-ene-15 20 13-feb-15 200 43:mae-15 20 24-abr-15 200 12-jun-35 200 15-jul-15 1%-oc1-15 200 17-nov-15 0 01-dic-15 200
SAN MARCOS 20-ene-15 100 13-feb-15 100 13-rvar-15 100 24-3br-15 0d 12-jur-35 o0 A5-jul-15 200 14-ag0-15 2¢-oct-15 100 17-nov-15 100 Q%-thie-15 100
SAN MARTIN HIDALGO 20-ehe-15 00 13-feb-15 200 13-mar-15 200 24-abr-15 200 12-jun-15 229 i5-jul-15 200 14-ago-15 Jé-oct-15 200 17-now-15 200 01-gic-15 200
TaLa 20-tne-15 50 13-feb-15 13-mar-15 50 24-abr-15 50 12-jun-15 50 15-juk-15 50 id-age-15 | dd-oct-15 0 17-noy-15 30 01-die-15 50
TEQUILA 20-ene-25 250 13-feb-15 24-abr-15 250 12-jun-1s 250 15-juk15 250 i4-apo-15 2d-oct-15 250 17-ngv+15 250 Dw.n.u.um 250
TEUCHITLAN 20-ene-15 190 13-feb-15 22+jun-15 »B 15l 15 14-0ct-15 190 17-nov-15 130
TOTAL REGION +1 R oo 5 SRR
ACATLAN DE IUAREZ 2l-ene-15 a9 16-teb-15 15-un-15 aag 15-oct-15
'cuauio 21-ene-15 200 16-feb-15 17-mar-15 0 jun-15 200 16-jul-15 200 200 15-oct-15
IXTLAKUACAN DE LOS . 21-ene-15 300 16-feb-15 17-mar-15 27-abr-15 200 15-jun:15 300 16-jul-15 300 300 15-oct-15
iXTLAHUACAN BEL R 21-ene-15 2% 16-feb-15 17-snar. 35 27-abe-15 00 | 15jon-15 200 16jul-25 20 17-age-33 00 15-sep-24 200 1%-act-15
ELSALTO . 21-¢ne-15 198 16-feb-15 17-mar-15 27-abr-15 195 15-jun-15 195 16-ul-15 195 17-age-15 195 15-s8p-24 195 15-oct-15
5aM CRISTOBAL DE LA B 21-¢ne-15 100 16-feb-15 0 17-mar.15 27-abr-15 190 15-jun-15 289 16-jul-15 i) 17-ago-13 10 15-sep-14 100 15-0c1-15
TLAJORMULCO il-ene-15 X0 16-feb-15 200 17-har-15 27-abr-15 00 15-un-15 -280 16-jul-15 200 - 17:ag0-15 200 AS-cep-14 200 15-oct-1S
VILLA CORONA i-ene15 A6-feb-15 300 17-mar-15 27-abr-15 300 15-jun-15 3%0 16-jul- 15 Fivr] 17-ag0-15 IR 155ep-14 300 15-pet-15
ZAPOTLANE.IO il-ene-15 26-fab-15 52 17-mar-15 27-abr-15 52 um..E:.um 52 16-juk15 52 17-age-15 52 i5-sep-14 52 15-oct-15
JUANACATLAN 15-feb-15 56 17-mar-15 mm 56 17-ago-15 56 15-5ep-14 15-oct-15%
TOTALREGION 12 Y L7 el
GUADALATARA, e A WL Gt &
TLAQUEPAGUE 04-fetr15 00 02-mar-15 03-Juk-15
TONALA Q%-ene-15 450 05-feb-15 450 C4-mar-15 15abe-15 £2-jul- 1%
ZAPOPAN 07-ene-15 463 03-feh-15 463 02-mar-15 r-15
TOTAL REGION 13,0 § P ITIE I ST

unToTAL 24,482 24,887




ZONA INDIGENA

[T ENERD MARIG “AUEO - . OCTUBRE -
FECHR GE - TECHA.GE i FECHA CE. [ %, FECHA O, T
WEZOUITIC ENTREGA T CANTIDAD ENTREGA |camnoag, | _ENTREGR ENTREGA | canTit
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miE DESAYUNO CALIENTE 120 MUNICIPIOS PROGRAMA NUTRICION ESCOLAR
Iakite CALENDARLO DE ENTREGAS PARA LOS MESES DE ENERD A DICIEMBRE DEL 2015 .
0
J PIg
07-¢ne-15 85 02-feb-15 BE 02-mar-15 BE 13-3br-15 43 D4-may-15 86 0l-jun-1% B6 01-jun-15 43 03-ag0-15 a3 Gl-sep15 26 01-0¢1-15 8% - 1B-now-15 43
07-ene-15 128 02-feb-15 128 02-mar-15 128 13-abr-15 2 0d-may-15 1 Cl-jur15 18 Gl-jun-1% 6 83-apo-15 64 Dl-sep-15 128 Rl-oct-15 128 % | 03 128 N\ | 18-nowis 6
07-cne-15 413 02-feb-15 a3 02-mar-15 213 13-abr-15 207 Qd-may-15 413 Gl-jun15 413 02-jun-15 207 92-ap0-15 207 01-sep-15 413 0102115 413 / D3-rioy- /auw Banerv-15 07
. 07-ene-15 117 02feb-13 i17 D2-mar-15 132 13-alr-15 58 04-may-15 117 01-um15 117 0%-jun-15 58 03-ag0-15 59 Oi-sep-25 117 0l-g5t-15 / nur 03-now-15 P E 13wnov-15 58
! A7-ene-15 165 02-feb-15 168 02-mar-15 168 13-abr-15 [7] 08-on-15 158 9-jun-15 158 Ol-jun-15 ET] 03-a40-1% 34 01-sep-15 168 0l-oct-15 |\ 168 nov-15 | NGBS [ 12-ndw15 [
{ 07-ene-15 179 02-fet-15 179 02-fear-15 172 13-abr-15 % 04-may-15 79 O3-jun-15 179 01-jun-15 90 03-age-15 50 01-sep-15 179 0l-0ct-15 %79 OPoow-1S (£ 17, N 10-now1S %
07-gne-15 85 92-feb-15 €5 92-mar-15 85 13-2br-15 43 Gd-may-15 25 02-jun-15 &5 01-jun-15 &3 03-ago-£5 43 0l-sep-15 &5 Di-0ct-15 N 03-nde. 15 85 .V ;novel 5 a3
SANTA MA. DE LOS ANGELES 07-cne-15 118 02-feb-15 118 O2-mar-15 118 13-abr-15 59 Gd-may-15 pri] 01-jun-15 113 01-jun-15 59 03-2pc-15 ] 0l-eg-15 18 03-0ct-15 165 | 03-nov-is 118 /n«.ch.\Hu 55
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Oficio No. DG/
Guadalajara, Jalisco, TeL, s

Laboratorio Esianlab, S.C.
Prosente.

Con el gusto de saludarle y dando seguimiento a las verificaciones de Calidad que el
Sistema DIF del Estado de Jalisco realiza a los insumos alimentarios, le solicito de Ia
manera mas atenta se realice el andlisis siguiente, el cual corresponde al rechequeo del
mes de agosto de 2014.

PRODUCTO PARAMETROS LOTE CADUCIDAD
41578111 06 JUN 17
Pasta para sopa con Cenizas 4157BI10 06 JUN 17
fibra 200 g 4157819 06 JUN 17
4193AIS 12 JUL 7 N

Se requiere que dichas pruebas se encuentren acreditadas ante EMA.

Asi mismo se solicita se facture y dirfjan los documentos a nombre de la empresa
DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS NUVE S.A. DE C.V., y enviar los resultados al
Departamento de Aseguramiento de la Calidad del Sistema DIF del! estado de Jalisco.

Agradecemos su atencién al presente, quedamos a sus 6rdenes para cualquier duda o

comentario al respecto.
Atentamente
‘2014, ANO DEL BICENTENARIO DE LA PHOMULGACM’G’DE LA CONSTITUCION DE APATZINGAN
| Y ARO DE QCTAWO pAZ"

Mtra. Consuelo del | » Gonzalez Jiménez

Directdra-Geheral
r \\\\(‘_' -

- P

C.cp Lic. Ernesio Dominguez Preisser.- Represent gte L& al.:Digl;Tb idor& de Afimentos Nuve S.A. de GV,
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ANEXO 11
DIRECTORIO DE SISTEMAS MUNICIPALES

JALISCO
o Nombre del Municlplo Domicllle del Sistema Tetéfanos DIF Teléfono Fax
i IBOLARDS Lhuriido No. 2 01-437 05 2-50-78 04-437 95-2-60-70
1 |CHMALTITAR Ramdn Gorons &/ 01-437 95 2-52-62
1 |coLaTLAN Nicolds Bravo Esq. Gullermo Priet 0t-408 88 2-23-56 01-499 §9-2-00-41
1 _HUEIuCAR Hidalgo No. 24 01 457 94 7-01-36 01-457 94-7-02:22
1 |HUEJUGUILLAEL ALTO Madrid p1-457 €8 3-72-87 01-457 §8-3-72-87
1 |MEZQUITIC Josela Ortiz do Dominguez No. 5 01-457 98 1-00-95 01-457 98- 10095
1 |gan MARTIN DE BOLANCS. Felipe Vielia No. 3 01 437 96 2-63-59 01 437-85-2-54-84
3 |sanzaMARIDELOS ANGELES Anlonio Vaiddz Na. 5 ot-499 53 2-08-23 04-409 921043
1 |TOTATICHE Jaligeg No. 8 D1-437 98 4-01-11 0§-437 De-4-01-11
1 __[VILLA GUERRERO Libentad No. 38 01-437 86 4-54-80 01-437 08-4-51-70
2 |NCARNACION DEOIAZ Consttuglon No. 1 01-476 93 3-11-01 D476 95-3-11.01
2 |LAGOS DEMOREND z Golila &/n Col. Cuesta Blanca, 01-474 14 _2-14-57 01474 74 2:14-57
2 |OJUELDS DE JALISCO Allands No. 10 o1 406 851 07 28 01-496 85-1-01-04
2 [SANBIEGQDE ALEJANDRIA Av. Jaliste Mo. 4 - 395 72 6-02-08 01-405 72-8-02-98
2 |9ANJUAN DELOSLAGOS Av, Cenlral 8/n 0130878 5-44-82 01-365 78-5-00-01
2  |YEOCALTICHE Salado Avarez No. i 01-346 78_7-24-T1 01-346 78-7-28-34 72152
2 |UNKON DE SAN ANTONID Garretara a Legos Km. 1 01365 72 3-02-50 01-495 72-8-00-07
2 |viLAHDALGO Vanugtiano Garanza No. 225 |o1-498 08 8-01-18 01495 98-8-05-80
3 _|acaric Juan de Ia Bareera @ Hidalgo 01-978 71 5-08-22 01-378 11-5-05-22
3__|ARAMDAS Cbregén No, 518 01-348 76 3-01-62 (1-348 75 9-01-62
A [CARADASDE OBREGGN 31, Isabei Valdivia No. 37 01-431 40 30070 01-431 40 3-01:50
| 3 | JALOSTOTILAN Ramén Gorona Mo. 178 01-431 74 8-06-55 01-431 74.6-08-65
3 |J#s0S MARA Nicolds Bravo No, BS 01-848 70 4-04-49 01349 70-4-04-49
3 IMeXTICACAN uites Berdan No, 101 D1 3447020044 01-344 70 - 20044
3 |san Juntin Josfis Aldrete Mo.3 o1-347 7480172 01-347 11-8-01-72
3  [8AN MIQUEL EL ALTO Indepandancla No. 2 01-347 78_B-22-43 01-347 78-52465 - 82418
3 |TEPATMLAN DEMORELOS Moraios No, 340 137878 2-28-57 01378 76 2-28-57
3 |VALLEDEGUABALUPE Hermaneglida Galeang No. 285 01-347 71 4-05-65 01347 71-4.08-85
3 JVAHUALICA DE GONZALEZ GALLO Mariano Jiménez Esq, Vicents Guerraro 344 70 4-U2-78 01-944 78-4-02:78
4 |AYOTONRCO Bl ALTO Dv. Fetnange ge Alba Hermosliia sin D1-891 91 _7-10-61 01-38H 81-71081
4 IAYOTLAN Revoluglén No. 11 . 01-345 91 B-13-00y fax 01-345 §1-8-02-12 ¥ §-03-04
4 |LA BARGA Calzada Raymunde Veldzguez No, 81% 061-093 03 5-16-08 04-383 83 §-00-01
4 _|CHAFALA Dogollado Mo. 527 01-576 76 5-33-48 01-376 76-528:48
4 |DEGOLLADO Morelos No. 315 01345 03 7-10-20 01-345 83-7-00-08
4 | JAMAY Ikt No. 605 |01-392 92 4-12-38 01-302 02-4-12-38
4 HOGOTEPEG Abasolo e Hidalso 01-387 76_3-00-74 Ext. 110 01-387 78-3-00-74 ¥ 76
4 |ocomAN Av, Dol Magsirg No. 956 01.892 92 2-41-16y fax 01-392 §2 2-41-16
4 |pONCHLAN Miguat Montas Mo. 78 01391 92 1-02-71 01-391 92.1-05-33 ¥ 1-02-68
4 |T@aPin EL 2LTO Izaragom Ponlgnie sin o1 376 76 51463 803 29 01-376 70-8-14-83
4 |roToTuin Moralos No, 210 019, - 01-391 91_6-08-83. 01-391 £1-6-02:23
4 |TUXCUECA Fivara del Lage sfn 01-378 768 4-03-12 01-376 78-8-01-51
4 |ZAPQTLAN DEL REY. 6 g Mayo No. 65 01391 82 1-17-20 04 991 92 1-17-20
B |CONCEPCION DE BUENOSARES Morglos Na. B 01472 42 60300 01-372 42-6-00-27
5 HLILOTLANDELOSCOLCRES Revolucién No. 26 01424 67_4-00-28 - Ext. 128
5 |sANTAMARIADEL GRC Hidalge y Naclonel [o1-864 64 4-80-92 01-254 54-4-80-02
6 |LAMANZANILA DE LAPAZ Zarapoa No. 108 01 37249 6 0437 0137243503 18
5 IMAZAMITLA Cihuatian Ne. 16 01-352 63 _BOSE0 01-352 B3 80450
§ _|pHUANG Ricardo Flores Magén No. 1 01-312 39 61473 04-212 39-6-00-09
5 [OUITUPAN Migusl Hidalgo No. 28 01-382 57 5:04-44 01.302 57-5-01-21
5 |TAMAZULA DE GORDIANG Nigromants No. 102 Esq. Cuauhtamoo 0135841 61770 o1-958 41-6-00-78
5 |TECALTLAN Dagollada No. 45 01-371 41 B16-58 04-371,41-8-01:89
5 |vALLEDE JUAREZ Cesralare, Nacional Kim. 1 o1-382 67 10108 01.362 67-1-01-08,
| 6 _|AMACUECA Ayuntamianto No. 16 01372 42 4-04-50 01-372 42:4-01-08
8 |ATEMAJAC DE BRIZUELA @aioana No. 63 lm 326 42 5-02-01 01320 42-5-01-14
B [ATOYAG Moglezuma No. 7 p1- 372 4112182 t1-372 41 0-21-62
B |odMEZ FARIAS \Vigents Guertero No. 92 01-341 43 3-05-78 01-341 43-3-05-78
8 |SAYULA Calls 6 dp Mayo No. 19 01-342 42 1-13-40 101-342 42-2-01-08
6 |TAPALPA Moralos Mo, 22 01-343 43 2-06-30 01-34% 43-2-04-93
] TECHALUTA DE MONTENEGRO Congtituclon No. 15 01-372 42 4-50.64 01-372 42 4513318 Repalda.
8  |TECCUTATLAN DE CORONA Prolongratn ety No. 164 01-972 42 §-04-01 01-872.45-8-01-05
8 |TOLMAN Alajo Lizaro No, 18 - {01943 43 4-02-08 04-348 43-4.02-08
6 |TONLA GCalle Javler Ming No. 2 01-31282 1-52-48 01-312 92-1-52-4/
| 6 |ruxpanl Av, Tizatifta 8/n 01-971 41 7-22:40 01071 4173086
6 1SAN GABRIEL M. Morstt No. 11 01-343 42_7-00-04 01848 42 7-20-85.
8 |zaCOALOO DE TORAES 16 da Septlembre s/n 01-328 42 3.16-37, 3-00-51 . ~|01-32642 3-10-
§ lzapOTLTIO Zaragoza No. 195 01-34141°4-1989 T Jo-34141 451
@ |ZAPOTITLAN DEVADILLO Juan Ortaga No. 14 0184343 4-07-04 01843




ANEXO 11
DIRECTORIO DE SISTEMAS MUNICIPALES
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| JAgullas Serdan No. 56 01:341 41- 3-56-85
7 __[ATENGO Chimaliitdn No. 16 D1-349 77_1-01-45 01-348 77- 10136
7 [CHIGUMISTLAN Indapardencla No. t6 01-385 75 5-50-63 0§-385 75 5-60-63
7 |euTLA Cotbn Natte No. 3 101-343 43 1-53-77 01-343 43-1-52-49
7 __|ELGRULLD lidependancia No. 40 I01-321 38 7-28-99 01-521 38-7-28-89
7_ ueHmAn [agollade No. 220 IOHMB 37 4-00-47 01-349.37-4-00-47
7 |ELLimdn Aldama Ne, 89 01-921 37 3-00-60 01-924 97-3-00-80
|7 [TECOLOTLAN Av. Guadalajara Ne. 140 01-348 77 _6-03-53 01-349 77-6-01-17
7 [TENAMATLAN Revolucién Maxicana s/n 01-348 77 §-00-40 01-349 77 5-00-40
7 _|TONAYA Ogampo y Guerrere No. 5 07-343 43 1-02-20 01-343 43 10303
7__|TUXCAGUESCO Enrique Gamberos No. 10 01-343 41 3-56-38 01-343 41 3-98-38
7 JunidnDETULA A, Mbxlos tore No. 430 01-316 37 1-04-10 01-316 37-1-04-10
8 _|AUTLAN DE NAVARRG Obregdn No. 262 01-317.38 2-16-16 D1:317 38-2-24-58
8  [LARESOLANA Hidalgo No. 150 01-357 98 8-06-50 01-357 58-8-00-63
8 [CruATLAN Libartad No. 24 Col, Centro, 01-315 35 §-30-81 01-315 35 5-21-08
8__loUAUTITLAN DE GARGIA BARRADAN Lépez Cotils 8/n Esg, Vicenie Gueriero 01-357 38 4-61-92  * 01-357 38-4-60-44
8 ILAHUERTA Nifios Héraes No. 31 01-357 38 4-11-70 01-057 381-03-05
8__ VLA PURIFICACION Matamoras y Reforma 01-367 37 5-{13.22 01-357 37.5:00-58
B __{cABO CORAIENTES 1° da Abrll No. 18 01-322 28 9.01-30 01-322 28 8-01-01
O |PUERTO VALLARTA Milonto 143 Col. Educagién 01 922 P2 6 89 37,38.30.40 01322222 0058
9 [ToMATLAN Av. gel Campasing No. 160 ID1-322 29 8.55-17 01&%—8—54—11
10 larenguiLo Lienén No. 18 |m-ass 22 sso01 01-338 73 69001
10 JAnTa Ramin Cerona No. B7-A 101-31831 2-06-80 01-316 37-2-03-14 Y 2-00-04
10 _|CUAUTLA Amado Narvo &/in 01-316 38 4-30-80 ‘01-316 39-4-30-93
l"_1 ) JGUACHINANGO Aldama No, 4 1-368-73-6-00-13 (133873 - 80230 68309
10 [MASCOTA Hida'go MNo. 160 01-3g8 38 6-10-76 |m-sss 30-8-00-52
19 _|MDTLAN Elizeo R, Moraiaa No. 37 01388 73 8-57-70 01-388 73-8-57-77
‘10 |5AN SEOASTIAN DEL DESTE k-l;f Armando Agu'rre No, 45 01 9222072066 !Di 32229728098 728 07
10 TALPADE ALLENDE L2gdo Junlo No, 5O 01-368 38 6-02-76 01-388 98-5-00-09
11 [AHUALULGO DE WERCADO Josb Ma. Meroada Ne. 15 0138878 2-01-75 01-386 77-2-01-58
31 JAMATITAN Hidaigo No. 162 01-374 74 5-02:51 01-374 74-5.08-82
11 jAMECA Judraz No. 100 M-375 76 _8-08-19 01-3765 76-8-06-18
11 |sAN JUANITO DE ESCOBEDD 5 da Mayo No. 1 01-368 75 4-03-94 04388 75-4-00-08
A1 [ELARENAL Javier Mina Ne. 4% 01-374 74 8-00-03 01-374 74-8-02:86
'._‘l 1 [eOCULA Agustin Yafiez ain 01-377 77_3-28-15 01-377 77 3-23-156
Escobiado No. 135 01-384 76 3-05-20 01-386 76-3-00-26
HOSTOTIPAGULLD Indspendancts No. 4 01.38¢ 74 4-52-17. 4-60-76 01-388 74.4-51-21
1 _|MAGDALENA Malamoros af 01-388 74 4-02-56 01-388 74-01-87
11 [SANMARCOS Indspendoncia No. 10 01-385 75 7-01-B3 y fax 01-388 76 7-01-83
11 _[SAN MARYIN HIDALGO Indepandsnola No. § 01-385 75 5-04-10 01-335 75-5-04-18
E 11 jTala Simén Bollvar No, 122 01-384 73 §-03-76, 8-43-24 01-384 73-8-00-05
A1 TEQUILA Francisco Javier Sauza y Geleana 01-374 ¥4 2-00-83 01-374 74-2-00-83
11 |TEVCHMLAN Vicente Guerrero No. 23 (1-384 78 3-02.684 01-334 73-3-01-20
12 |ACATLAN DE JUAREZ \Juste Slarra No. 12 01-387 77 _2-10-70 01-397 77-2.02-44 y 2-05-05
12 lcucuic Francisco |, Madare No. 21 01-373 79 8-51-25 1-373 78-8-53-81 6.51-25
12 |XTLAKUACAN DE LOS MEMBALLOS Obregen No. 93 01-376 76 2-04-21 01-376 76-2-04-21
12 |IKFLAHUAGAN DEL Ao Hidelgo s 01-373 73 4-51-37 (H-378 1345410
12 |JUANACATLAN Progreso No, 107 373 2-10-49 973 2-03-11 (Presidencia )
12 [ SALTD Av. Del Pargue y Prolf. No. 700 373 2-07-48 01-373 73-2-01-96 2-07-49
A2 [SAN CRISTOBAL DE LA BARRANCA Hidaigo Mo, 87 4!:)1 373 74 P-00-56 prasidan. 01-373 73 2-90-30
|__12 [TAIOMULGO DE Z0MGA Ocampo No. 80 379 §-02:44 370 8-01-51 y 8-00-32
VILLA CORCNA Zaragoza Mo, 22 01367 77_B.03:86 0-02-22

ZAPOTLANEID:

Angala Paralla No. 17¢

0t-373 73 4-03-45

GBE-TFB. 000N,
,]T-ava 7 :43&45 4-00-g0

GUATALAJARA

Miguet Angat de Quevedo Mo, 501

3816-16-28 y 36168-63-68
3680-26-50
72

TLAQUEPAQUE Santa Aosalla No. 1040
2.4 [Tonad Passo Clhualplii Ne, 70
12,1 |ZaPOPAN Av. Teslstan y Periletico




